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[ Plomo (PB]
Cadmio {Cd)
Aflatoxings |

MATERIAS EXTRAMAS

Debe estar ibre de materia exirana orgdnico @ inorganica o suciedad.

Mo debe contenesr mas de 50 fragmentos de meactos. no mas de un pelo de roedary estar exento de
sus excretas, en 50g de producto. [NOM-247-554 1 -2008].

PRESEMTAR ANALISIS DE LABORATORIO (CERTIFICADO DE CALIDAD)
Los andlisis deteran incluir los siguientes perdmetros:

Coracierisficas sensanoles
Caractersficas fisicoguimicas
Caracteristicas microbiclagicos
Confaminantes quimicos
Aditivos

paterias exiranas

" ® ® ® & =

Mismaos que 58 presentan en estas especificacionas, y deben presentarse con una antighedad no mayor
o1 los 30 dics. Deberdn ser de un laboraternio acreditado por lo EMA [Entidad Mexicana de Acraditacion).
Los resultados, deberan de ser presentados con el certificade que proporciond el labaratorio, o copia
del anginal. NG se agceploran transcrpciones.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIO MES DE A PAACENAMIENTO

Bl producto deberd conservarsg en buen estada v sin cambia en sus propiedodes sensoriales,
fisicoquimicas y microbioléagicos por espacio minime de seis meses a partir de la fecha de entrega a
OiF Estatal Chihughua. Bl producto deberd conseryarnsa an bien estado v 5in Comios 2n sus
propiedades fisicoquimicas, microbiologicas y sensorales como minima, seis meses a parfir de la fecha
de fobricacidn o envasado del alimento. Los condicionas de pimacenamiento debean ser alaltullnlslals

al tipe de insuma y contar con controles gue prevengan su contaminacion. Los insurmos deben de ser
transportados en condiciones gue eviten su contaminacicn, Se deben proteger de plagas o de
contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos. B contral de plagas es aplicable a todas las areas cel

almaocén incluyendo el fransporte. $e deben formar medidas preventivas para reducs lo infestacicn ¥

con ello Imitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearios, kos Onicos permifidos son s que han sido
registrados por la CICCPLAFEST,

EMVASE f EMBALAIE

EMPAGUE O EMVASE

Envasada en bolsa de polietileno callore minimao de 250 micras, sellada térmicamente, de ol rrcrend

que no altere la calidod del producta ni ninguna de las especificaciones indicadas, o bien material
resistente e inocuo que permita mantensr intactas las propiedades del alimento, con un contenido \3
neto de 40040. ™

EMBALAJE
Caojas de cartén de doble o iple comegada doble cora, floula tipo A, B o C. reventamiento rrinimo de
23 kg/ cm?, resistente, inocuo que na imparta olores o sabores al alimenta, Que No aitere su calidad, que ( e
mantenga las propiedades fisicos ¥ sensorales y que avite su contaminacién, gue ofrezea la proteccion
adecuada a los envases para impedir su deterore exterior, que a su vez facille o manipulacian en el
almacenamienta y districucién, Bl reciplente tandrt capacidad de resguardar 1o totalidad de las piezas 4/
sin dejar espacios vocios, contard con bas leyendos J

s Lo leyenda PEF |Presupuesio de Eqgresos de la Fedsracion) yigente “Esle programa es pUbkco,—.,

gjens o cualquier partido politico. Gueda prohibido el vse pora fines distintos a los establecicol,
,
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ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
en el progroma”,
* Hlogolipo de Gobiema deal Estodo de Chihvahua Unidos con Valor)
* Ellogotipo del DIF Estatal {De Puerfas Abiertas)
* H objetivo de lo ElasA: ‘Paquete que confribuye a ung alimentacidn suficienfe, Autritiva ¥
variaca®,
La ferma de la caja no puede ser cubica, tendra una formo la cual Permita reglizar estibas v al [IE50 e
distribaurya entre las misma, para cual se sugiere sedq rectangulor y cumpla con las caracterslicos antes
rmencionodos,
El acemode de las cajas tratara de cubyir el drea total de la tarima, cada 2 camas de cajas colocar un
separador puede ser cartén, gue sirvg como estabilizador de lo carga, a sy ver, realizoda las estibas,
colocar esguineras para refarzar s angulos v que ayude como soporte para evitar movimientos ¥
maltratos en las cajas.

DEL PAGUETE ALIMENTARIO

tl acemodo de los insumos al interiar. deberd de ser aprebado por DIF Estatal, Se deberd de contar con

el certificado de 1o caj de los diferentes programas alimentarios. En la cdjo, deberd de mostranse

impreso el contenida de los insumes aimentarios. en colar a una finta ¥ dependerd segin el programo

Jdel cual & rate.

Eliquetado refacionado con la lnocuit 1ad de los alimenios e inst L CIOIES DO

manipulacion, preparacidn ¥ USO

= Debe cumplir con lo que eslablece g MNOM-051-SCFI/S5A1-2010 Sipecificaciones generalas de

efiguetado para alimentos y Bebidos no alcohdlicas Preenvasados-Infarmaocion comercial W
sanifaria,

F o Latinto no debe contener plomo,
= Incluir I leyvenda “Prokibido su venla. en los términos previstos en las reglos de cperocian’

= Incluir la leyenda del Presupuesto de Egresos de lo Federacion vigente y el logotipo del Sisterma
Estatal DIF.
‘Este programa es plblico. ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines
distintos a los establecidos en &l programa.'

= Henvase deberd indicar el modo de preparacidn v conservacian,

B embalaje deberd indicar el nimers méximo de esfinas paro el corecto almacenamients del
proeducto

EF M

h*.;':.'_'L'.’m':‘.l'f:-.' DE DISTRIBUCION ¥ CRITER J5 0 1 2 |
Los paquetes de! alimenta se recibiran o rechozardin de acuerdo ol siguiente criterio:

ACEPTACION RECHAIO
Pre envasadas

MATERIA PRIMA/ PARAMETRO

roto, rasgade, con fugos o con

Envese infearo ¥ én buen esiado evidencia de fauno nocivg
Fecha de coducidad o de Vigenta N— |
coensumo preferante ]

Procesos: Con el fin de garanfizar que todo el procass prodiectivo del alimenta cumpla con los
requititas minimos establecidos de practicas de higiene v evitar su contaminacian. es importonte que
Ia planta procesadora cumpla con la Narma Oficicl Mexicana NOM-251-55A1-2009

2 de 212



L

Chlhinakiis

D l F LCITACION PUBLICA NUMERD DIF/LP/06/201F
SETATAL SHMUAMAN ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Can el fin de gorantizor que fodo el proceso productive del aimenta cumpla con los cadigos de

impieza estaolecidos. ademas de contar con id certidumbre de que N 38 encuaniren reenies

micraorganismos potencialmente peligrosos, a5 como sustancias indeseables y dafinas o toxcas al
organismo, es importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad:

»  MORMA Oficial Mexicana NOM-251-5541-2009, Praclicas de higieng parg & proceso de

dlimentos, bebidas o suplementos alimenficios.

. MNOM-D51-5CF/55A1-7010. Bspecilicaciones generales de efiquetade para ofimentos v bebicas

no alcohdlicas preenvasados-infornacion comearcial y sonilaria.

» Modificacion de la Norma Oficicl Medoana MOM-051-5CF/ESA1-2010, Espacificociones
generales de etiquetada para alimentas y bebidas no alcohdlicas preanvasadas. Informacion
comercial v Sanitaria.

Tablas de compasicidn de los alimentos. Edicion de aniversano. [1994). INNSZ, México.

Provecto de Norma General de Calidod para la Adauisicién de alimentos,

NAX-F-289-NORMEX-2014 Avena laminoda o en Copos. Especificaciones.

MMX-F-334-5-1979. Hojuelas de avena precocidas para infantes y nifcs de corto ecad.

NOM-OO2-5CF-2011, Productos preenvasodos-contenido  neto tolerancios v métodos de

verificacian.

. NOM-D30-SCF-2004, Informacion comercial-Declaracion de caonfidad en la efigueta.

»  NOM-247-55A1-2008. Productos v servicios. Cereales, harings de ceraales, sémelos o semalings.
slimentos o base de: cereales, semillos comestibles, de harings, sEmolas o semolings o sus
mazchas. Productos de panificocién, Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales.
rEtodos de prueba,

L R T S
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LECHE EN POLVO DESCREMADA, SABOR
NATURAL

= LAMPOSICION

~ecrecion natural de la gidndula mamaria de las vacas so nas, excluido ef calostro, Esta es sametidag a

un proceso de deshidratacian, homogenizodo v atomizado hasta conseguir el tomafio de ko poricuio

deseado, garantizandao lo inocuidad del producio, Descremada, sabor natural, en presentacian de |

kQ. con vitamina A v Vilaming 03

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGIC AS, QUIMICAS Y FISICAS PERTINENTES A LA
JCUIDAD DE LOS ALIMENTO:

CARACTERISTIC AS SENSORIALES

ASFECTO: Polve fino, uniforme, sin compeactar, sin grumaos excepto los gue se deshacen facimente.

COLOR: Carocteristico, amarile cremoso.

CLOR Y SABOR: Caracleristico de la leche, exento de olores ¥ sanares exiranos o desagradables

DISFERSABILIDAD: Buena solubilidad para abtener una mercla homogenea (Insfanfanea), que debe

disclverse en una proporcién de 30g de leche descremada en polve en 210 mL de agua a uno

temperatura de 20 °C, en un periodo no mayor de 15 wequndos

CARACTERISTICAS FISICO-GUIMICAS:
CONTENIDO NETO 1KG

Grasa butiica % [m/m) ' MAXIMO 1.5
Humedad % [m/m) MAXIMO 4
Froteings propias de lo leche, expresad coma sélidos 1acteos no grasos % (mim]™ | MINIMO 34
Contenido de sodio | A00MG / 100G
| Costeing expresoda en sdlidos ldstess no grasos, & (mim| | MINIMO 27

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Organismos coliformes tofales <I0UFC fgomL
| Salmonello spp Ausente en 25 g o ml
Escherichia coli <INMP /g oml
Entercloxing estafilocéccica | MEGATIV A

CONTAMINANTES QUIMICOS

Plorma [Pl 00 migleg |

Mercuno [Hg) | 0.05 mag/lk:
| Arsénico (As] 0.2 mglkg
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[ aflatoxina Ml | 05pgil |

s0lo se podrdn ulilizar los enlistados en el Acuerdo por &l gues se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentes, bebidas y suplemenios alimenticios, su wso v disposicionas Sanianas

SPECIFICACIONES MUTRIMENTALES
| Vitaming A (Retinol 310 a 670 pg/L {1033-2333 UI/L)

B Vitaming D3 | 507.5 pg/L (200-300 UW/L]

ECIFCACIONES GEMERALES E INHIBIDORES LIMITE
Derivadas Clorodos MECATIVD
Sales Cucternarias da amonio MESATIVG
: Formaldehids MEGATIVE
Anfibidticos MEGATIVO
Criclantas | HEGATIVO

MATER|A EXTRANA
Mo presentar materias exfronas, deberd estor fibre de fragmentos de insecios, pelos y excretas de
roedores, asi como de cualguier otra

PRESEMTIAR ANALISIS DE LABORATORIO (CERTIFICADD DE CALIDAD)
Los andlisis deberdn incluir los siguientes pargmetros;

« Caroctersticos sensoriales

»  Caractersticos fisicoguimicas

o Coaractersticas microbiologicas

«  Confominantes guimicos

«  Adifivos

s Especificaciones nutimentales

s«  Especificacionss generales e inhibidores
¢  Determinocien de adulferacien

s Matedos exfraonos

tismos que se presentan en estas especificocionas, v deben presentarse con una anfigiedad no mayor
a los 30 dics. Deberdn ser de un labaratono coreditade por la EMA [Enfidad Mexicana de Acreditacion].
Los resultadas, deberan de ser presentados con el cerificado gue proporciona el laboratorio, o copia
del originol. Mo se aceplaran ranscrpciones.

DETERMINACION DE ADULTERACION

La adulteracion de la leche ocure cuando su composcidn no coresponds a su denominacion,
etiquetado. anuncio, suministro o cuando no coresponde a kas especificaciones establecidas en ko
Norma Oficial Mexicang NOM-155-5CFI-2012. Una estrategia para idenfificar adulteraciones en los
reoductos tiene como base al estudio de las sustancias propias de la leche iproleinags, esteroles,
acidos grasos. ofres), por gjemplo, o mediante la determinacion de coclentes enfre algunos de sus
constituyentes quirnicos, asumiendo gue los cocientas son constantes.

= Relacidn caseinafproteina: Para el case de la leche en polvo, del 34% que debe contener

come minimo de proteina, al menos el 80 % deberad ser de caseina.
+ Caorocterizacién del perfil de dcidos grasos C-4 a C-22 aplicando el metodo de prueba
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descrito en la Normia Mexicana NMX-F-430-NORMEX- 1999 ¥ el descrito en el numeral 8.7.1 de

la MCYWA-1 55-5CFI1-2012.

# Delerminacidn, idenfificacicn v cuantificacidn de esferales, Permife lo deteccidn del
colesterol, &l principal esteral de la leche por contensar grasa de origen animal y la presencia
de grasa de origen vegelal, mediante 2l andlisis de litoesterales [B-sitosteral, campesteral,
stigmantesrol, entre ofras). En coso de presentar perfil de acidos grasos afipico de la leche
s& suglere levar a cabo esta determinacion.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Leberd de tener una vida de anoguel minimo de & meses a partir de la fecha de enfrega al aimacen
de DIF Estatal Chihuahua.

El producto deberd conservarse en buen estado v sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiclégicas y sensoriales coma minima, seis meses a partir de la lecha de fabricocion o envasado
dlel alimento,

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo ¥ contar con contrales
gue prevengan su confaminacian,

Los insumos deben de ser transportades en condiciones que eviten su confaminacion, 5e deben
proteger de plogos o de contaminantes fisicos, guimicos o biolagicos,

El control de plagas es aplicable o todas las dreas del almacén incluyenda al fransporte. Se deben
temar medidas preventivas pora reducir la infestacisn y con elle imitar 2l usa de plaguicidas, En caso
de empleartos, los Onicos permitidos son los gue han side registradaos por la CICOPLAFEST,

ENVASE ¥ EMBALA IE

EMWASE O EMPAGIUE

se debe envasar en recipientes de tipo sanitaro, elaborados con materakes inocuos v rasistentes o los
distintos etapos del procese, de tal manera que no reaccionen con el producito o alteren Ios
coractensticas fisicas, quimicas v sensarales, En presentacionss de kg v de produclo contenidos en
bolsa cemada herméticamente.

EMBALAJE
Cajas de cartan de doble o friple comegade doble cora, flouto lipo &, B o O reventamiento minime de

23 kg! om?, resistente, Inocuo que no imparta olores o sabaores al alimenta, gue no afftere su calidod, que
mantenga las propiedodes fisicas v sensoriale ¥ Que evite su confaminacidn, que ofrezca la proteccion
adecuoda a los envases pora impedir su deterioro exterion. que a su vez facille la manipulacion en e
almacenamienta y distibucion. Bl recipiente tendrd copacidad de resguardar o fotalidod de laos piezos
sin dejar espacios vacios. contard con los leyendas:

* Loleyenda PEF (Presupuesto de Egresos de la Federacion) vigente “Este programa es pubiico,
ojenc o cualquier parlida polifico, Queda probibido ef uso para fines distintas o los esfoblecidos
en &l programa”,

= Hlogeotipo de Gobieme del Estado de Chihvahua {Unidas con Valor)

El logofipo del DIF Estatal [De Puerfas Abierfas)

+ [l objetive de la EIASA: “Paguete gque confribuye g uno alimentacidn suficiente. nutitiva v
vonaao”.

La ferma de la caja no puede ser cubica, tendrd una forma la cual parmita realizor estibas v el peso e
distribuyo entre las misma, para cual se suglere sea rectangular y cumpla con los coracternsticas antes
Mencionados,

El acomodo de las cajas fratara de cubrir el areq 1otal de la taima, cada 2 camas de cojas colocar un
separador puede ser cartdn, gue siva como estabilizodor de la carga. g su ver, realizada las estibas,

N
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colocar esquineros pora reforzar los angulos ¥ que ayude como soporte para evitar movimlentos y
rmediratos en los cojas.

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

El acamodo de los insumos ol intericr, deberd de ser oprobado por DIF Estofal. Se deberd de contar con
el coertificado de la cojo de los diferenfes prograrmas alimentarios. En la caja, deberd de maostrarse
impreso el contenida de los insumos alimentarios, en color a una tinta y dependard segun & programa
del cual se trate.

Etiquetado relacionado con la lnocuidad de fas alimenios e insfrucciones para

moaniouacion, Dreparacion v wso
Los productos objeto de esta nomma, ademas de cumplir con las disposicionas establecidas en kas
normas oficiales mexcanas NOM-002-5CFI-2011, MOM-D08-SCFI-2002, NOM-030-5CFI-2004; disposiciones
de efiquetado de la NOM-051-5CFI/S5A1-2010 v, en su COsa. conla MOM-086-55A1-1994 y NOM-243-
55A1-2010 (punto 9}, deben indicar lo siguiente:

r Informmocién Comercial [MOM-155-2CF-2012)

. Denominocian comercial: deberd comesponder a lo establecido en el numeral 6.2, de forma tal
gue saa clara y visible para el consumidor.

»  Inclur la leyenda “Prohibida su venta, en los *éminos previstos en as reglas de operacion”

. Inclur la leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logofipo del Sisterna
Estatal DIF.
"Este programa es pdblico. ajeno a cualguier parfido poifico. Gueda prohibide el wso para fires
disfintas a los establecidos en el progroma.”

+ Lo finta no dete contener plom,

. Por tratarse de un producto en polvo deberd sefalar el modo de conservacion con algunas de
las siguienies levendas: “Consérvese en lugar resca y seco”, “Una vez pregorado el producto,
manténgase o consérvese en refrigeracién” o cualgquier atra equivalents, [MOM-243-55A1-2010].

METODO DE RECONSTUTUCION
Disohver 120 g de pracucto en 880 mi de aguo para hacer un fitro de eche reconstifuida.

2 12 s KB A LY e FATELR F ACERTACICOM

Los paguetes del glimento se recibirdn o rechazaran de acverdo ol siguiente criterio:

ACEPTACION RECHAID

MATERIA PRIMA/PARAMETRO

Pre envasadas
Envase integro v en buen Roto, rasgodo, con fugas o con
gitadao evidencio de fauna nociva
Fecha de caducidad o de vigente vencida
consumo preferente |

Los poguetes de leche deben de ser fronspartados en condicioneas que eviten su contarminacian, 5e
deben proteger de plogas o de contaminantes fisicos, guimicos o bioldgicos durante el fransporte.

Procesos: Con el fin de garantizar aue todo el procaso productivo del alimenio cumplo con los

requisitos minimaos establecidos de procticas de higiene y evitar su conla minacicn, es imporfante que
la planta procesodora cumpla con la Norma Oficiol Mexicana NOM-251-35A1-2009
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NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de gorantizor que fodo el proceso productive del aimento cumplo con los codigos de
limpieza establecidos. ademds de contar con la cerfidumbre de que na se ancueniren presentes
microorganismos polenciolmente peligrosos, sl como sustancias indeseables v dafings o foxicas al
organismo, es importante que la plonto procesadora cumpla con o sigulente Normatividad:

.

NOM-155-5CF-2012. Leche - Denominociones. Especificaciones fisicoguimicas, Intarmacion
comaercial y métodos de prueba,

NOM-243-55A1-2010. Productos y servicios. Leche. Fermula lactea. Producto lacteo combinadeo v
derivados lactecs. Disposiciones v especificaciones sanitarias, Métedas de prueto.
NOM-086-55A1-1994.Bienes y servicios. Alimentos v bebidas no alcohdlicas con modificaciones en
sU compoasicion. BEpecificaciones nuliimentales,

MOM-051-3CFIf85A1-2010. Especificocionet generales de etiqguetado para alimentos v bebidas
no gicohdlicas preenvasados-informacidn comercial y sanitaria.

Modificacien de la Noma Oficiol Mesxicaong NOM-O51-5CFI/SSA1-2010, EBspecificaciones
generales de efiquetado para afimentos y bebidas no alcahdlicas preenvasadaos, Infarmocicn
comercial y Sanitaria. NOM-030-5CFI-2006. Informacién comercial, Declaracion de canfidad en o
etigueta. Bspecificaciones.

NOM-251-55A1-2009. Fracticas de higiens para el proceso de alimentos, bebidas o suplemeanios
airmnenficios.

NMX-F-744-COFQCALEC-201 1. Sistema leche- alimentos lactens- determinacian de grasa butiico
leche en polvo v productos de leche en polve - métoda de prueba graviméfica (metodo de
referencial.

Reglomento de confrol sanitaro de producios ¥ servicios. Secretana de salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditives y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos aimenticie. su use v disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverse cor el que se determinan los aditivas ¥ Coodyuvanies
en dmentos, bebidos v suplementos alimenticios, su uso y disposicionas sanitarnias.

CAC/RCF 536-2004. Codigo de practicas paro lo prevencién vy reduccisn de la presencia de
ploma en los alimentos.
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LECHE EN POLVO ENTERA, SABOR NATURAL

secracidn notural de o gldndula mamaria de ias vacas $0onas, excluido el calosro. Esta es sometida a
un proceso de deshidratacion, homogenizado v atomizado hasta conseguir el tamaho de 1a particulo
deseado, garantizando lo inccuidad del producio Entero, sabor natural, en presentacion deé [kg. con
Vitoming A,y Yitamina DS

FISICAS PERTINEMNTES A LA

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Polvo fino. uniforme, sin compactar, sin grumos axcepto los que e deshacen facilrmente,
COLOR: Coracterstico, amanillo cremoso.

OLOR Y SABOR: Carccteristico de lo leche, exento de olores y sabores exfranos o desagradables.
DISPERSABILIDAD: Buena solubilidad para cbiener una mezcla homaogénea (instantanea), que debe
disalverse en una proporcion de 30g de leche descremada en poiva en 210 mi de agua a una
temperatura de 20 °C. en un periodo No Mayor ae 15 sequndos.

CARACTERISTICAS FISICO-QLUIMIC AS:
COMNTENIDO NETO 1KG

i Grosa butiica % (m/m)| MINIMO 24
B Humedad % {m/mj) MAXIMO 4
Proteinas propias de la leche, expresado comeo solidos lacteos no grasos % imSm)™ MINIMO 34
Confenido de scgio A00MG [ 100G
Caseing expresada en solidos Iactecs no grasos. % [mim) MINIMO 27

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Organismos califormes totales <IQUFC /fgoml

] Salmonelo spp Ausente en 25 g o ml
Escherichia coli <3 NMP / g o mil
_Enterctoxing estafilococcico MEGATIVA

CONTAMINANTES QUIMICOS

—r ':| . | A .I._I_J | b H_t— | 1k T i
Ploma |Fi] 0.1 mglkg

hercurio [Hal | 0.05 mg/k
Arsenica [As) 0.2 malk
Aflatodina M1 | 0.5 pa/L
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ADGQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

~0ie 3¢ podran ulilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se detarminan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos. bebidas v suplementoas aimenticios. su uio y disposicionas sanitarias.

Yitarming A (Refinol) 310 a 470 pg/L (1033-2333 UIAL)
| Vitarmina D3 5 0 7.5 pug/L {200-300 UL

3 GEMERALES E INHIBIDORES

Derivodes Clorados NEGATIVO
Jales Cuaternarios de amanio MESATIVO
Farmrmaldehido MECATIV O
Antibicticos NEGATIVD
Dx:t‘:lﬁnha_*_s_ NEGATIVD

MATERIA EXTRANA
Mo precentar moterias exirofios, deberd acbar libre de fragmeantos de insecios, pelos v excretas de
roedores, asi como de cualguier ofra

PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORIO VCERTIFIC ADO DE CALIDAD)

Los andlisis deberdn inciuir los siguientes pardmetros::
«  Caroctersticos sensoriales
o  Caracteristicas fisicoauimicas
» Coracteristicas microbioldgicos

Contaminantes quimicos

Aditivos

Especificaciones nutiimentales
Especificaciones generales & inhibidaores
Cefterminacian de adulteracion
Materas extrofas

Mismos gue se presentan en estas especificacionss, v deben presentarse con uno antigledod no mayaor
a los 30 dics. Deberan ser de un loboratorio ocreditode por la EMA [Enfidad Mesicana de Acreditocian).
Los resultados, deberan de ser presentados con el cerfificads que proporciona e laboratorio, o copia
del original. No 3@ aceptaran transcripciones.

DETERMINACION DE ADULTERACION
La adulteracion de la leche ocurre cuando su compasician no caomasponde a s denominacion,
efiquetado. anuncio, suministro o cuando no coretponde & los especificaciones establecicdas en o
Morma Oficial Mexicana NOM-155-5CF-201 2, Una estrategia para identificar adulteraciones en las
productos tiene comeo base e estudio de las sustancias propias de 1a leche (proteings, esteroles,
Gicides grases, otras), por ejemple, o mediante la determinacidn de cocientes entre algunos de sus
consfituyentas quimicos, asumiendo que los cocientes son constantes,
¢ Relocidn caseing/oroteing: Para el coso de o leche en polva, del 34% gue dabe confens
COms minime de proteing, ol menos el B0 % deberd ser de cosaing.
»  Coracterizacion del perfil de gcidos grasos C-4 a C-22 aplicando el metodo de oruebao
dascrifo en la Norma Mexicana NMMX-F-4F0-NORMEX- 1999 v al descrito en el numeral B.7.1 de
o NOM=155-5CFI-2012
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Chitman 1 Sk enmei ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
+ Deferminacian, identificacion y cuanfificacicn de esteroles, Permite la deteccion del
colesteral, el principal esterol de |a leche por conlener grasa de origen animal y |3

presencio de grasa de origen vegetal, medianie el analisis de fitoestercles (B-sitasterol,
compesterol, stigmantesral. entre ofros). En caso de presentar perfil de acidoes grasos aftipico
de la leche, se sugiere levar a cabto esta determinacian.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DF ALMACENAMIENTO

Deherd de tener una vida de anaguel minima de & meses a portir de la techa de enfrego ol almacen
cle DIF Estotal Chihuahua,

El producto deberd conservarse en buen estado y sin combias en sus propiedadas fisicoquimicas.
microbiclégicas y sensorialas comao minimo, ses meses a partir de la fecha de fabricacion o envosado
del afimendo.

Las condiciones de aimacenamiento deben ser adecuadas al fipo de insuma y contar con controles
que prevengan su contaminocion.

Los insumaos deben de ser fransportados en condiciones que eviten su contarminacion, 5& deben
prateger de plogas o de contaminantes ficicos, quirnicos O biologicos.

£ control de plogos s aplicoble a todas las areas del almacén incluyendo el tronsporie. 5e deben
barmar medidas preventivas para reducir la infestacion y con allo limitar &l uso de plaguicidos. En caio
de emplearios, los Unicos permitidas son los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

EMVASE Y EMBALAJE

EMWVASE O EMPAGUE

se debe envasar en recipientes de fipo sanitario, elobarados con moterales inocuos y resistentes a las
distintas atapas del proceso, de tal manera gue no reaccionen con &l producto o alteren las
caractersticas fisicas, quimicas y sensorales, En presentaciones de 1Kg y de producto contenidos en
bolka cerada hemmeficaomeante.

EMBALAJE
Caijos de corton de doble o friple comugado doble cara, flauta tipo A, B o C, reventamiento minimo de
23 kgl cmi, resistente, inocuo gue No IMpana olores o sabores al alimento, que no altere su calidaod, gue
mantenga ios propledodes fisicas y sensoriales y que evite su contaminacian, gue ofrezca ko proteccion
adecuada a los envoses para impedin su deterioro exterion que a su vez focilite la manipuiacian en el
almacenamienta y distibucién, B recipiente fendra capacidod de resguardar la totalidod de las plezos
sin dejar espacios vacios, contard con las leyendas:

+ Laleyenda PEF (Presupuesto de Egresos de o Federacién] vigente “Este programa es publico,
ajenc a cualguier partido poliico. Gueda prahibido el uso para fines dishintos a los establecidos
en el programa’,

El logotipo de Gobiemao del Estade de Chihuahud [Linidos con Valar]

El logotipo del DIF Estotal (De Puertas Abiertas]

El objetive de lo ElASA: “Paguete que coniribuye o una glimentacion suficienfe, nuinfiva y

varioda”,
La forma de la caja no puedse ser cubica, tendrd una forma ka cual permita realizar estibas vy el peso se
distriouya entre las misma, para cudl se sugiene seo rectangular y cumpla con los caractensticas antes
MENCIoNos.
El acomodo de las cojos tratara de culorr el drea total de la tarima, coda 2 comas de cojos colooor un
seporador puede ser cartén, que siva como estabilizadar de la carga, a su vez. raalizoda las astibas,
colocar esquineros para reforzar los angulos y que ayude como soporte para evitar movirnienios v
rmaltratos en las cajos.
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“hinushua asssariusn ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
DEL FPAQUETE ALIMENTARIO

El acomodo de les insumos al interior, deberd de ser oprobodo por DIF Estatal. Se deberd de contar can
el cerlificade de lo cajo de los diferentes progromos alimentarios. En la coja. deberd de miostrorse
impreso el contenido de los insumos alimentarics, en color a una tinta ¥ dependerd seqin el programa
dlel cual se frate.

Ehquetodo rel TCHINOO0D Con g inoculdad de jos agiinmentos e instruccions
MHNIPUACCION, preparacion v uso
Los productos objefo de esta norma, ademas de cumplir con las disposiciones establecidas en Ios
nermas oficiales mexicanas NOM-002-5CF-201 1, NOM-008-SCE-2002 NOM-D30-3CF-2004; disposiciones
de eliquetado de lg NOM-051-5CFI/55A1-2010 ¥ 8N su Caso, con la NOM-084-5541-1994 v NOM-243-
33A1-2010 [punto 7). deben indicar o siguiente:
= Informacidn Comercial [MOM-155-5CF-2012)

#  Denominacion comercial: deberd comesponder a fo establecido en el rumeral 6.2, de farmea tal
due sea clora y visible para el consumidaor,

= Incluir kz leyenda "Prohibida su venta, en los $&rminos pravistos en las reglos de operacidn”

= Incluir la leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacicn vigenie y al lagotipo del Sistema
Estatal DF.
Este rrogromo es pobiico, alenc a cudlguier partido poliico. Gueda prohibido ef uso pora fines
distinlos o los establecidos en el progroma,”

= Latinta no debe contener ploma,

# PFor fratorse de un producto en polvo deberd sefalor @l modo de conservacidn con algunas de
las siguientes leyendas: “Consérvese en lugar fresce v seca”, “Una ves preparado e producto,
mantengase o consérvese en refrigeracion” o cualguier ofra equivalente. [NOM-243-55A1-2010),

METODO DE RECONSTUTUCION
Disclver 120 g de procducto en 880 mi de agua para hocer un lifra de leche reconsiifuida,

METODCG(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DF ACEPTACION
Los paguetes del alimenta se recibirdn o rechazardn de acuerda al siguiente criterio:

ACEPTACION

MATERIA PRIMA,/PARAMETRO
Pre envasadas

Envase | integro v en buen Rato, rosgodo. con fugas o con
estodo evidencio de faura nociva
Fecha de coducidad o de vigenie venciclo
cansuma preferente

Frocesos: Con el fin de garantizor que todo el proceso productive del alimenta cumpla con los
requisitas minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacian, es importante e
la plonta procesadaora cumpla con la Noma Oficiol Mexicana MOMA-25 1554 1-2009

MORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES | =

Con el fin de garantizar que fodo el procesa productivo del alimente cumpla con las coadigos de
limpieza estoblecidos, ademas de contar con lo cerfidumbre de que o 58 encuentren prasentes
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o microorganismos potencialmente peligrosos. sl come suslancias indeseables y dofings o 1oxicas dl
arganisme, &5 imparfante gue la planfa procesadora cumpla con ka siguiente Normatividad:

-

MOM-155-5CF-2012. Leche - Dencminacicnes. Especificacionss fisicoquimicas, infarmacion
comercial y métodos de prueba.

MOIM-43-5541-2010. Productos y servicios. Leche, Formula lactea. Producto lactes combinado ¥
dervados lGcteos. Disposiciones y especiiicaciones sanitarios. Metodos de prueba,
NOM-086-55A 1 - 1994 Bignes y servicios. Alimentas y bebidas no alecholicaos con modificacionas en
su composicion. Especificaciones nulimentales.

NOM-051-SCF/S5A1-2010. Especificociones generales de efiqguetado para alimentas ¥ bebidas
no alcohdlicas preenvasadeos-infarrmacion comearcial y sanitara.

mModificacidn  de la Morma Oficial Mesicana  NOMOS]-3CFI/S5A [-2010. Especificacicnes
genergles de eliquetado para alimentos y bebidas no olcohdiicas preenvasados. Informacion
comercial y Sanitaria NOM-030-SCFI-2004. Informacidn comercial, Declara cidn de canfidod en la
etiqueata. EBspeciicaciones,

NOIM-251-55A1-200%. Practicas de higlene para el proceso de alimentos, bebidas o suplemenios
climenticios.

MMX-F-744-COFOC ALEC-2011, Sisterna leche- alimentos lacteos- determinacion de grasa butinca
leche en polva y producios de leche en polve - método de prusha gravimétrica (metodo de
referencial.

Reglomento de confrol sanitario de productos y senvicios. Secrataria de saled.

acuerdo por el que se deferminon los aditivos y coadyuvantes en amentos, Dabigos v
suplementas alimenticio, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverse por el que se determinan los adifivas v coadyuvanias
en alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso y disposicicnes sonilanas.

CAC/RCP 54-2004. Codigo de practicos para la prevencién y reduccion de lo presencio de
ploma en los aimentos

— 103 de 212



b‘ ' D I F LICITACION PUBLICA NUOMERD DIF/LP/08,/201%

S—— ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

LECHE EN POLVO SEMIDESCREMADA, SABOR
NATURAL
COMPOSICION
secrecion nofural de la glandula mamaria de los vacas sanas, excluids el calosiro. Esta es sometida a
un proceso de deshidratacion, homagenizodo v atomizado hosta consaguir el famafo de la particula
dasacdo, garantizando la inocuidod del praducto, Semidescremada, sabar raturel. BN oreseniacion
de 1Eg con vilaming & v vitaming 03
CARACTERISTICAS MICRCBIOLOGICAS, QUIMIC { FISICAS PERTINENTES A LA
INQCUIDAD DE LOS ALIMENTOS
CARACTERISTICAS SENSORIALES
ASPECTO: Polve fina, uniforme, sin compactar, sin grumas excento los gue se deshacen faciimenta.
COLOR: De blanco o amarillo cramaso
OLOR Y SABOR: Caracteristico de la leche, exente de olores y sabores extranaos comao rancio. dcida.
Laxo g ofros,
DISPERSABILDAD: Buena solubilidad para cbtener una mezrcla homogénea (instantdneq), gue debe
deolverse en una proporcion de 30g de leche semidescremada en polvo en 210 mi de 2QUa O Una
temperatura de 20 °C. en un pericdo no mayor de 15 seqgundos
CARACTERISTICAS FISICO-GQUIMICAS: -
CONTENIDD METO 1KG
Grasa butiica % (m/m) MINIMO 12, MAXIMO
14*
Humedad % (m/m)] MAXIMOD 4
Proteinas propias de la leche, expresada como sdlidos Kacteos no grasos © | BAIMIMO 34
[rfen) **
Contenido de sodio 400MG /100G
Caseing expresado en sélidos Idcieos no grasos. % [mdm) MINIMO 27
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
Organismos coliformes fotoles <10 UFC /g oml
»olmonelo spp Ausente en 25 g o ml '
Escharichia col - =3I NMFP { g o ml
enterotoxing esfafiiccdecicn MEGATIVA
g
I'H.
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CONTAMINANTES QUIMICOS

ZOMT AR ARTE
Plormo (P 1 mgleg

Mercuno [Hg) | 0.05 mafkg |
__Arsénico [AS) 0.2 mafkg |
Aftatoxing M 0.5 el |

Solo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los adifivos ¥
coadyuvantes en aimentos. bebidas v suplementos alimenticios, su uso y dISPOSICIONES sanitaras,

ESPECIFIC ACIOMES HUTEIMEMTALES
witarming A [Refingl]

B vilaming O3 50 7.5 pg/L [200-300 UIfL) |

210 670 ug/L (1033-2333 UIfL)

ECIFIC ACIOMES GEMERALES E INHIBIDORES

Derivados Clorados MEGATIVD

soles Cuaternarias de amanio MEGATIVD
Formaldehidc HEGATIVO

[k Antibicficas MEGATIVO
Oxidantas | MEGATIVD

MATERIA EXTRANA
Mo presentar moternias exiranas, deberd estor filbbre da fragmentos de insechos, pElos Yy ercretons e
roedares, asi como de cudlguier otra,

PRESEMTAR AMNALISIS DE LABORATORIO (CERTIFICADO DE CALIDAD]
Los andlisis deberdn incluir los siguientes parametros:

a Coractensticas sensanales

s Caoractensficas fslcoguirnicos

v Caracterisficos microbioldgicos
Contaminantas quimicos

Adifivos

Especificociones nutrimentoles
Especificociones generales & inhitdores
Determinacidn de adulteracion
Woterios extrands

& ® ® & W

pismos que se prasentan en estas especificociones, v deben presentarse con una anfigledad no mayor
o los 30 dios. Deberdn ser de un labaratono eoreditade por lo EMA [Enfidod Mexcana de Acredifacian).
Los resultados, deberdan de ser presentados con el certificade gue proporciona laboratorno, o copio
deal orginal. Mo se aceptardn franscrporongs.

DETERMINACION DE ADULTERACION
| @ adulieracién de la leche acure cuandeo su Composicidn no comesponde a su denominacion,
efiguetadao, anuncic, suministro o cuanda No comesponde d la% especificociones: establecidas an la
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Ofickal Mexicana NOM-155-5CF-2012. Una estrategia para identificar adulteraciones en los

productos fiens como base e estudio de las sustancios propics de o leche (prateinas, esteroles,

acidos

grasos, otros), por ejemplo. o mediante la determinacian ae cocientes entre algunaos de sus

constituyentes guimicos, asumiendo que los coclentas son canstantes.

3

-

Relacion caseina/proteino: Para el caso de g leche en polve, del 34% que debe contener
COMo minimo de profeing, al menos el 80 % debord ser de SesEinG,

Caractenzacion del perfi de dcidos grases C-4 o C-27 oplicando el método de prusba
descrito en la Normio Mexicano NMX-F-4P0-NORMEX- | 999 vy el descrito en el numeral 8.7,1 de
o MOK-155-5CF-2012.

Determinacitn, identificacion v cuantificacién de esferales, Pemite la deteccidn del
colesterol, el principal esterol de la leche por contener grasa de ofigen animal v la
presencia de grasa de orgen vegetal, mediante al andlisis de fitoesteroles |B-sitosteral,
campestercl, sfigmantesrol, entre ofros). En caso de presentar perfil de dcidos grasos atipico
de lo leche. se sugiere llevar o cabo esta deteminacian,

VILA UTIL PREVISTA Y CONDICIOMNES DE ALMAC ENAMIENTC

Debera de lener una vida de anaquel minimo de & meses a parfir de I fecho de enfrega al almacen
de DIF Estatal Chihuahua.

El producto deberd conservarse en buen estado ¥ 5in cambios en sus propiedades fisicoguimicas.
microtdologicas v sensoriales comao minimo, seis meses o partir de la fecha de fabricacion o envasado
del alirmento.

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al fipe de insumo v contor con controles
gue prevengan su contamindcisn,

Lo insumos deben de ser fransportados en condiciones que eviten su contaminacian, Se deben
proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldaicos.

Bl control de plagas es aplicable o fodas los dreas del almaceén incluyendo el transporie. Se deben
tomar medidas preventivas para reducir la infestacian y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso
de emplearos. los Unicos permitidos son los que han sido registrados par la CICOPLAFEST,

ENWASE Y EMBALAJE

EMWASE O

EMPAGILE

se debe envasar en recipientes de fipo sanitario, elaborades con materiales iNoCUos ¥ resistentes a las
distintas etapas del proceso, de ol manera que no reaccionen con el producio o alteren los
cargcteristicas fisloas, guimicas y sensoriales. En prasentaciones de 1kg de producta contenides en
bolso cemoda hermeaticamenie

EMBALAJE

Cagas de carfon de doble o fiple comigade doble cora, flauta ipo A B e reventamiento minimo de

23 kg/ cm?

, resistenta, inocuo gue no imparta olores o sabores al gimente, que no altere su calidad, que

mantenga las propiedades fisicas y sensoriales v que evite su contaminacian, que ofrezca la proteccion
odecuoda a los envases para impedir su deterione exterior, que o U vez lacilite o manipulacion en el
almacenamiento y distibucion, B recipiente tendrd capocidad de resguardar la totalidod de las piezas
sin dejor espacios vacios, confara con las levendas:

* Laleyenda PEF (Presupuestoe de Egresos de la Federacién) vigente "Este rograrma e piblico,
ajeno a cuaiquier parfido polifico. Queds prohibido el uso para fines distintos a Jos estatesidas
en el programa”,

&l legotipo de Gobierno del Estado de Chihuahua (Unidos con valor
E logotipo del DIF Estatal ([De Fuertas Abiertas)
El chjetivo de la EIASA: “Paguete que confribuve o una alimenfocicn suficiente, nufrifiva y | =
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bkl B ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
variada'.

La forma de la caja ne puede ser cubica, tendrd una forma la cual permita realizor estibas v el peso se

distribuya entre kas misma, para cual s& sugiers sed rectangular y cumpla con las carocternsticas antes

rmencionadas,

El acomads de los cajos frafara de cubrir el drea tofal de o tanma, cada 2 camas de cqjas Colocar un

separador puede ser carlan, que sirvg Como estabilizador de la carga, a su vez, realizadao las arstibas,

colocar esquineras para reforzar los dngulos y que ayude coma soporte para evitar movimientos ¥

micltratos enlos cojos

DEL PAGQUETE ALIMENTARIO
El acomodo de los insumos al interior, deberd de ser aprobada por DIF Estatal, Se deberd de contar con
el certificado de lo caja de los dilerentes programas alimenterics. En la caja, debera de mostrarse
impreso el confenido de los insumas alimentanos, en color o una tinfa y dependerd segun el programa
clal cual se frate,
ot o ey y [noc uiclioned o | 1liry F_--.'l':_'-' o |.'--.-I--' Ueciones para

manicuiacion, preparacion ¥y uso
Los productos objeto de esta nomno, odemds de cumplir Con |as disposiciones establacidas en las
narmas oficiales mexicanas NOM-002-SCF-2011, NOM-D08-3CFH-2002, NOM-030-5C FI-2004; disposicicnes
de efiquetado de la NOM-051-5CFI/88A1-2010 y, en su coso, con la NO M-0BA-554 121994 y NOM-243-
55A1-2010 (punto 9], deben indicar lo siguiente:

- Informacién Comercial {NOM-155-5CF-2012)

.  Denominacidn comercial: deberd comesponder a lo establecide en el numeral 4.2, de forma fal
que sea clara y visible para gl consumidor

= Incluir lo leyenda "Prohibidao su venta, en los temminos previsios en s reglas de operacion”

+  Inclur la leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacian vigente y el logotipo del Sisterma
Estatal CIF.
“Este programa s pubdco, ajeno a cualguier parfigdo poifico. Gieeda prohibide el uso pora fies
distintos a los establecidos en el progroma.”

+ Lafinto no debe contener plomo.

+  Par tratarse de un producto en polve deberd sefolar el modo de conservacion con algunas de
las siguientes leyendaos: “Consérvese en lugar fresco y seco”, "Una vez preparado & producto.
manténgase o consérvase en refrigeracion” o cualguier ofra equivalente, (NOM-243-55A1-2010].

METODO DE RECONSTUTUCION
Cisglver 120 g de producto en 880 mi de agua para hacer un litro de lache reconstituida.

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOE DE S CEPTACION

Los poguetes del aimento se recioidn o rechazardn de acuerdo al sguiente criteria:

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAIO
Fre envasadas .
Envase | Integroy enbuen Roto, rasgado, con fugos o con

| astacdo evidencio de founa nociva
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Fecha de coducidad o de vigente vencida

consumao preferente

Procesos: Con el fin de gorantizor gue todo el proceso productive del afimento cumpla con los
requisitos minimos estoblecideos de practicas de higiene v evitar su contaminacian, es impartantes e
la planta procesadora cumpla con lo Norma Oficial Mexicana NOM-25 1-55A1-2000

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de gorantizar que todo el procesa productivo del olimento cumpla con los cadigos de
limpieza establecidos, ademds de contar con la certidumbre de que no se encuentren presentes
microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustansias indeseables y dafings o taxicas al
organisme, es importante gue la planta procesadora cum pla cen la siguiente Mormatividad:

-

NOM-155-5CF-2012. Leche - Denominaciones. Especificaciones fisicoguimicas, informacion
comercial y métodaos de prueba,

MNOM-243-55A1-2010, Productos y servicios. Leche, Formula laetea, Products lacten combinadao y
derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias, Métados de prueba,
NOM-DBS-55A1-1994 Bienes v servicios. Alimentos v bebidas no alcohdlicas con modificaciones en
su composicidn, Especificaciones nutimentales,

NOM-031-3CFI/S5A1-2010. Especificaciones generales de efiquetade para aimentos y bebidos
no alcchdlicas preenvasados-informacicn comercial v sanitarnia.

Modificacion de la Normo Oficial Maxicang  MOM-D51-5CFI/SSA 1-2010. Especificocionss
generales de etiguetodo pora alimentos vy bebidas no alcohdlicas preenvasodos. Informacicn
comercial y Sanilaria NOM-030-SCFI-2004. Informacion comercial. Declaracian de cantidad enla
efigueto, Espacificaciones,

NOM-251-55A1-200%. Practicas de higiene paro el procesa de aimentos. bebidas o su plementos
alimenticios.

NME-F-744-COFOCALEC-2011. Sisterna leche- alimentos lacteos- determinacian de grasa bulirico
leche en polvo y productos de leche en polva - método de pruoeba grovimetrica (méfodo de
referancial,

Reglamento de control sanitaria de productos ¥ servicios. Secretania de salud.

Acuerdo por ef que se determinon los odifives v coodyuvantes en dlimentas. bebidas W
suplementos aimenticio. su usa y disposiciones sanitaras,

Acuerdo por el gue se medifica el diverso por &l gue se determinan los adifivos ¥ coadyuvantes
en alimentos. bebidas y suplementos aimenticios, su uso vy disposiciones sanitaras.

CAC/RCP 54-2004, Cédigo de practicas para la prevencidn y reduccidn de la presencio de
ploma en los alimentos,
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LENTEJA NACIONAL, ULTIMA COSECHA.
CATEGORIA EXTRA

SOMPOSICION
Lenteja perteneciente a la fomilia Popilonaceas o Fabaceaes, semillas de forma aplanada con
tamafio desde 3 a & mm, uifima cosecha, nacional. cotegorna extra

8B ACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, GUIMICAS Y FISICAS PERTINENTES A LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS
CARACTERISTICAS SEMNSORIALES
ASPECTO: Grano limpio y despedregado, mismo tomano y apariencia unitarme propias del producto.
COLOR: Café verdoso opaco, propio del producio
sABOR: Caracteristico del producia, sin presentar sabores exirancs.
OLOR: Caracterstics del grano de la lentejo sang, seco y impio. No debe presentar olores exfrafios
tales camo a humedad, fermentacion, rancidez. enmohecida o de cualquier atro clor extrana,

CARACTERISTICAS FISICAS
*  Contenide Neto 500g v 1Rg
* Humedod: Entre 13y 15%

Impurezas v Malena extrofia

Piedra 25

{Hros 0.05

Toled 0,30

Granos Dafados

Agenias meteorcldgicos | 0.70

Hongos 0.20
| Insectos y roedores 0,40

Desomollo general .00

Tatal 1.30

Woriedades

Confrastantes 0,50

Afines 1.00

Todal 1.5 L

Gronas Defectuosos \'}

Partidos o auebrados | 0.A0 L

Manchados 0.50

Ampoiiodos 070

Tatal 200
[Prasem:ic:l de plago (.00

NMX - FF-038-5CFI-2016.

IBALTES Bt XA

Plamo 0.2 mg/ka

oo 0.1 mglkg
CODEX-ALIMEMTARIUS
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FRESENTAR AMALISIS DE LABORATORIO (CERTIFIC ADC DE CALIDAD) -

Los andlisls deberan inciulr los siguientes pardmetros:

= Caracteristicos sensoricles
Caracteristicas fikcoquimicas
Melales pesadas

Aditivos

Maoterias extronas

Mismos que se presenton en estas especificocionss, y deben presentanse con una onfigbedod no mayor
o los 30 dias. Deberon ser de ur laboratorio aoreditfado por la EMA {Enfidad Mexicana de Acreditaciaon).
Los resultades, deberdn de ser presentodos con e cerificads que proporciona el laboratorio, o copia
del onginal. No se acepiardn frenscripciones.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE A MACENAMIENTO

Bl producto deberd conservarse en buen estado v sin cambio en sus propiedades sensorialas por
EspOcio minimo de sels meses a partir de la fecha de entrega a DIF Estatal Chihuahua,

B producto deberd conservarne en buen estado ¥ &N cambics en sus propiedades fiskcogquimicas.,
microbioldgicas y sensoricles come minimo, seis meses a partlr de la fecha de labricacién o envasacds
del alimeanto,

Las condiciones de almacenamienta deben ser adecuadas al fipo de insumo v contar con controles
qus grevengan su contaminasian,

Los insumos deben de ser transporfados en condiciones Jue eviten su confaminacion. Se debhen
profeger de plagos o de contaminantes fisicos, quimicos o bickdaicos.

El control de plogaos es aplicable o todas las dreas del almacén incluyendo el ransporte, Se deben
tomaor medidos preventivas para reducir ko infestacidn v con ello limitar el uso de plaguicidas. En coso -
de emplearlos, los dnicos permitidos son los que han sids registrodot por lo CICOPLAFEST.

ENVASE Y EMBALAJE

EMY ASE
En bolsa de polietienc calibre minimo de 150 micros, seflada térmicamente, de tal manera que no
alters la calidod del producta ni ninguna de las especilicaciones indicadas, La presentacidn de Tkg
deberd ser para Poquetes de viveres para desayuno escolar calienfe modalidad wrbana, Paguetes de
viveres para desayuno escolor caliente modalidod rural, Pagquetes de viveres para comedor
comunitaria, Paguetes de viveres para desayuno escolor coliente con pertinencia eultural ¥ Paoquelte
de viveres paro jefes y jefas de familic. mienfros lo presentacion de 500g deberd ser para Paquete de
viveres paro personas con discopacidad, Paquete de viveres parg menor Je 5 Afos no escolarizado,
Paguete de viveres pora menar de 5 afios con desnuticion, Paquete de viverss Do mjer
embarozado o en periodo de lactancia y Pagquete de viveres PN QYLD SN Nesgc.
EMBALAIE
Cajas de carfon de doble o fiple comugade doble cara, flauta tipo A, B o C, reventamiznto minimo de
23 kg/ orm?, resistente. Inocue gque no imparta clores o sabores ol aimento, que no altera su calidad, que
mantenga las propiedades fislcas y sensoriakes v que evite su contaminacian, fue ofrezea la proteccién
adecuodao a los envases para impedir su deterioro exteriorn, gque a su vez facilite la manipulacion en el
almacenamienta y distibucion. Bl recipiente tendrd copocidad de resguarder la totaidod de las piezos \-‘\\
sin dejar espacios vacios, contard con kas leyvendas:
* Llaleyendao PEF (Presupuesto de Egresos de lo Federacion) vigente “Este Brograma es publica.
ajeno a cuaiguier partido polifico. Quedo prohibido el uso para fines disfinfos a los establesidas
en el progroma’,
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s Ellogotipo de Gobiemao del Estado de Chihuahua (Unidos con Valarn)

« Fllogofipo del DIF Estatal (De Puertas Abiertas]

s El cbjetivo de la ElASA: "Poguete que confribuye o una giimentacian suficlente. nulrifiva y

vierricda .

La tarma de la caja no puede ser cubica, fendrd una forma la cual permita realizor esticas y el peso se
distribuya enire las misma, para cual se suglere sea rectangular y curmpla con las caractersticas antes
MMEnCNados,
El scomode de los cojas fratara de cubrr el drea total de la tarima., cacda 2 camas de cajos colocar un
separador puede ser carton, que girva como estabiizodor de la carga. a su vel, realizaca las esfibas,
colocar esauineras para reforzar los angulos y gue ayude como soporte parag evilor movimignios ¥
maltratos en las cajas.

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

Bl acomodo de los insumaos al interior, deberd de ser aprobado por DIF Estatal. Se deberd de contar con
el cerlificado de o cajo de los diferentes programas alimentarics. En la caja, deberd de mostrarss
impreso el confenida de los insumas alimentanos, en color a una tinga v dependerd segun el programea
del cual s frale.

Fhinuatado relacionddo con lo inocuidad oelos alimentos e instrucciones para

Deba cumplir con lo que establece ka NOM-051-50 EI/55A1-2010 Espacificociones generales de
etiquetado para alimentas y bebidas no alcohdlice: preenvasados-informacion comercial y sanitaria.
= Latinta no debe contenar plomda,

- Incluir la levenda “Prohibida sy venta, en los términos previstos en las reghas de operacion”

+  Inciuir la leyenda del Presupuesio de Egrescs de lo Federacion vigente v el logotipo del Sisterma
Estatal DIF.
"Este programa es publico, ajenc a cualguer porfido poliico. Clueda prohibido el uso para fines
distintes o los estoblecidos en el programa.

» Henvase deberd indicar el mado de preparacian y conservacion.

~ Fl embalgje deberd indicar el numerno maximo de eshibas para el corecto almacenamienia del
prodiucto,

R " por i f .1 : . i T, -l
r L} ] 11 ™ 1™ | T 1L - mrE H 1 e L ¥ I L L
LRCR]! L 1 () gy | I I o L L

Laos paquetes del alimento se recibiran o rechozaron de acuerda al siguiente criterio:

MATERIA PRIMA /PARAMETRO ACEPTACION RECHALIL

Pre envasadas
Enwaose Integro v en buesn eslado Roto, rasgado, con fugas o con
avidencia de fauna nociva
Fecha de coducidad o de Vigente WVencida
consumo preferente

Procesos: Con el fin de gorantizar gue todao el proceso productivo del aimento cumpla con los
requisites minimes establecidos de practicas de higiene y evitar su contarmiracion, as impaortante gque
I planta procesadara cumpla con la Norma Oficicl Mexicana NOM-251-334 1-200%

Los insumas deben de ser fransportados en condiciones gue eviten su contaminacion. e deben
proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quirnicos a bioldgicos durante el transparte.
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MORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de gorantizar que fodo el praceso productivo del alimente cumpla con los codigos de
mpieza establecidos, ademads de contor con la cerfidumbre de que no ie encuentren prasentes
microorganismos potencialmente pelgrosos, asi como sustancios indeseables v dafings o téxico: al
organisme, es importante gque la plonta procesadon curnpla con 10 siguiente Mormatividad:

-

-

Codex 5tan 171-1989. Norma Codex poro determinodeas legurmbres,

NMX-FF-038-SCFI-2014. Fabdceas - Frijol [Phasealus vulgaris L) especificaciones v métodes de
prueba,

NOM-030-5CFI-2004. Informacién  comercial - declaracion de contidod en lo etigueta.
Especificaciones.

NOM-051-SCRI/55A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado parg alimentos v bebidas
na alcohdlicas preenvasados-informacian comercial y sanitaria,

Modificocidn de o Nomoa Oficial Mexicano NOM-O51-5CFI/S5A1-2010. Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preanvasados. Infarmaocicn
camarcial y Sanitaria.

MNOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene par ef proceso de alimentos, babidas o suplementos
afimenticiaos,

Reglomento de control sanitario de productas v servicios. Secretaria de sealud,

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicos paro la prevencién ¥ reduccidn de o presencia de
plomao en los alimentos,
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MEZCLA CEREALES INTEGRALES

COMPOSICION

mMezclo de cereales integrales: ngo integral inflode, amoz integral inflado, sorgo integral inflado sabor
vainilla en presentacion de 250 g, apio para ser .o AEUTICos dire-:jamen-'e

CARACTERIETICAS MICROBIOLOGICAS, L [MICAS Y FISICAS PERTINENTE 5 A LA

MAD DE 105 AEM

{ { | L 1 1} | A3 'Y W E
CARACTERISTICAS SENSORIALES
ASPECTC: Grana infladao, suave, crujiente, sin presentar producio pulverzada y sin dureza excesiva.
COLOR: Crema amanlio con manchitas cafés caracarsticas del grano de frigo.
OLOR: Caracteristico
cABOR: Carocterdsfico, moderadamente dulce

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
»  Contenido Meto 2504.

Humedad Mexime 3% |
Por parcicn de 30g ]
Fibra Minimea 1.8¢ [= 10% de o IDR®)
Anicares Maximo 20% de las calorias totales del insumao® Reportar perfil de anjcares
| (glucosa, fructosa, socarosa)
Grosas fotales Mdxima 35% de las calonos fotales del insumao”
| Grosas saturados Ménima 10% de las colorias totales del insurmo”
Acidos grasos Méximo 0.5 g*
trans
| Sadio 120 mg

*DE ACUERDO CON LOS CRITERIOS DE CALIDAD NI:FII!ICM DE LA EIASA VIGENTE.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGIC AS

FARAMETRC
nesolilcos gerobios | Maximo 10,000 UFC/g |
Coliformes totales <30 UFC/g _1
Hongos Maxime 300 UFC /g

HOM-247-55A1-2008
ADITIVOS
Salo se podrdn utilizar bos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos v coadyuvantes
en alimenios, bebidas v suplementos alimenticios, su Usoy disposiciones sanitaras.

CONTAMIMANTES QUIMICOS

PARAMETRO
PLOMO (PB) | 0.5 MG/KG
CADMIO [CD) [ 0.1 MG/KG
| AFLATOXINAS | MAXIMO 20 pG/KG

MATERIAS EXTRANAS
El producto no debe contener mas de 50 fragmenios de insectos. no mdis de un pelo de roedor y astar
exento de sus excretas, en 50 g de producto
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PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORIO (CERTIFICADD DE CaALIDAD)
Los andlisis deberan incluir los siguientes parameiras:

Caracteristicas sensoriales
Caracteristicas fisicoguimicas
Caoracteristicas microbiclogicas
Contaminantes quimicos
Adhitivas

tMaterias extrafias

Mismos gue se presentan en estas especificaciones, ¥ deben presentarse con una antigliedad na Mayor
o fos 30 dias, Detreran ser de un laboratoro acreditada por lo EMA (Enfidod Mexicana de acreditacion }s
Los resultodos, deberdn de ser presentodos con el cedificade que proporciona el laboratorio, o copia
del original. No se aceptaran franseripciones.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALM ACEMNAMIENTO
E producto deberd conservarse en buen estado v sin cambios en sus propiedadeas fiscoguimicas,

microbiolagicos y sensoricles como minime, seis meses o partr de o fecho de labricacian o envasado
del alimento

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con condrales
Que prevengan su contaminacion, Los insumaos deben de ser fransporfados en condiciones gue eviten
suU conlaominacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicas, quimicos o bioldgicos.

Bl control de plagos es aplicable o todas las dreas del almaceén incluyendao el transporte. Se deben
tomar medidas preventivas para reducir la infestacion v con ello limitar &l uso de ploguicidas. En caso
de emplearios, los Unicos permitidos son las que han sida registrodos por ko CHZOPLAFEST,

ENVASE Y EMBALAJE

EMPACUE

Balsa de polipropilenc de calibre no menaor de 50 micras sellada termicamente. con 2500, Blaborados
con materales inocuos vy resistentes a distintas etapas del proceso, de fal manerg gue no reaccionen
con el preducto o alteren los coractersticas fisicas, quimicas ¥ sarsoricles, manteniends intactas las
propiedadeas del alimento.

EMBALAJE
Cajas de cortdn de dobile o tripie comugadao doble cora, flouta fipo A, Bo C, reventamients minima de
23 kg/ cm?, resistente, inocuo que no imparta olores o sabores al alimento, Ju no altere su calidad, gue
mantenga las propiedodes fidcos y sensoriales y que evite su contominacian, que ofrezca la proteccidn
adecuada a los envases para impedir su deteriors exterior, que o su vez faciite 1a manipulaciin en el
aimacenamiento y distribucion, El recipiente tendrd copocidod de resguardar la totalidad de las piezos
sin dejar espacios vacios, contard con las leyendas
= Lo leyenda PEF [Presupuesto de Egresas de la Federacidn) vigente “Esfe programa es pdbiico,
Qfeno a cualquier partida politico. Queda prohibido el use para fines distintos a los estoblecidos
en el progroma’”.
El logotipo de Gobierne del Estado de Chihuahua [Unidos con Valar)
B logotipo del DIF Estatal (De Fuertas Abiertas)
El objetive de la EIASA: “Paguete gue confribuye o una alimentacicn suficiente, nufritiva ¥
vanado”,
La lerma de ko cajo ne puede ser cubica, tendrd una forma la cudd permita realizar estioas Y el pai0 se

distibuya entre kas misma, para cugl se sugiere sea rectangular v cumpla cen los coracteriticas antes——

menconadas,
b
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Bl acomodo de las cajos fratara de cutir el area fotal dela tarima, coda 2 comas de cajas colocar un
sepaorador puede ser cartdn, gue siva como estan izador de la corga, a su vez, realizada los estibas,
colocar esquineros para reforzar los angulos y gue ayude como soparte oarna evilar maovirmientos y
maltratos en las cajas

DEL FPASIUETE ALIMENTARIO

Ei acomodo de los insumas al interor, deberd de ser aprabagdo par DOIF Estatal. e deberd de contar con
el cerificodo de lo cojo de los diferenies progromas alimentarios. En la cajo, debera de mostrarse
impreso el contenido de kos insumaos alimentancs, en color @ una tinta y dependerd segin &l programa
dal cual se trate.

IETADO RELACIONADD CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

L E | L L e | e . L,

- Debe cumplir con lo gue establece la NOR-051-SCFI/S5A 1-2010 EBspecificaciones generales de
eliquetado para afimentfos y bebidas po cicoholcaos preenvasados-informacion comercial y
sanitaria.

» Lo tinta no debe contener plomo.
»  Incluir lo leyenda “Prohibida su venta, en las térmings previsios en las reghkas oe operacion”

+ Inciuir la leyenda del Presupuesto de Egrescs de la 'l ederocion vigente y el logotipo del Sistema
Estabal DIF.
“Este programa es publico, gjenc a cudlguier parfide poliico. Queda prohibido el uso para fines
distintos a los estoblecidos en el programda.’

+ Henvase deberd indicar el modo de preparacién y conservacion.

- B embalgje deberd indicar el nimero méximo de estibas para el corecto amacenamiento del
producto,

METODO(S) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEPTACION
Los paauetas del alimento se recibirdn o rechozaran de acuerdo al s uiente criteria:
MATERIA ACEFTACION RECHAIO

PRIMA/PARAMETRO

Fre envasadas =
Ervvase | Integro y en busn estado I Rota. rasgade. con fugas o con
_ S evidencia de fauna nociva
Apariencia [ Aspecto Color, olor, sabor, aspecto, dea Cor, color, salbor, aspeacio,
acuerdo a kas coractensticas diterentes o las caracteristicas
_ sensoriales establecidas sensonales establecidas

Fecha de coducidad o de Vigente Weancida

consumo praferents

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el procesa productivo del aimento Cumpia con hos
reauisitas minimaos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, &s importante gue
o planta procesadora cumpla con la Moma Oficial Mexcana MOK-251-5541-200%.

MORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES
Caon el fin de garantizar que todo el proceso preductive del alim ento curnpla con los cadigos de
limpieza establecidos, odermas de contar con ko certidumbre de que no se encuaniren presentes
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microcrganismaos potencialmente peligrosos. asl comao sustancias indeseables y dofiings o toxicas al
organisma, es imporfante que la planta procesadora cumpla con g siguiente Nomalividod:

”

NOM-247-5541-2008. Productos v servicios. Cereales ¥ sus productos. Cereabes, harnas oe
cereales, sémolos o semaolinas. Alimentos a base de: cereales, semilas comestibles, de harinos,
semolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificacion, Disposiciones v especificaciones
sanitarias y nutimentales. Métodos de prueba.

NOM-030-5CH-2006. Informacién comerciol. Declaraciin  de canfidad en ka  etiqueta,
Especificacionas.

NOM-051-5CH/S5A1-2010. Bspecificaciones generales de etiquetado para alimentos v bebidas
no alceholicas preenvasados-infarmacién comercial y Scinifario.

Modificocion de ko Norma Oficial Mexdcana NOM-051-SCF/SSA 1-2010. Especificaciones
generales de efiqguelade para alimentes v bebidas no aleohdlicos preenvasodos. Informocion
comercial v Sanifaria.

MOM-DBA-5541- 1994, Bienes v servicios. Allmentos ¥ bebida: no alcohdlicas con maodificaciaones
&N su composicion. Especificacionss nufimentales,

NOM-DOZ2-SCF-2011. Productos preenvosodos-contenida neto-tolerancias v méfodos de
vartfficacion.

MOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene parg el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

NOM-092-55A1-1994. Blenas y servicios. Método pora la cuenta de bBacteras aerobias en placa.,
MNOM-113-5541-1994, Bienes y servicios. Método para |la cuenta de microarganismaos coliformes
tatales en placa.

NOM-1T1-533A1-1994. Bienes ¥ OSEMVICHDE, Melodo parg ko cuenta de mohos Y levoaduras en
alimentas.

MNOM-116-55A1-1%%4. Bienes y Servicios. Determinacitn de humediod en alimentos cor frafamisnto
termico.

NMX-F-613-NORMEX-2004. Alimentos - Deferminacicn de extracto etérec [Metoda Soxhlet) en
dlimentos. Métade de prueba,

MMX-F-60B-NORMEX-2011. Alimentos - Determinacion de proteinas en alimentas. Métodos de
ansayd [prueba).

NMX-F-613-NORMEX-2003. Alimentos - Determinacian de fibra cruda en alimentos — tMetodos de
pruela.

Reglamentc de Confrol Sonitaro de Productos y Servicios, Secretaria de Salud,

Acuerdo por el que se determinan los adifivas y coadyuvantes an alimentos, bebidos v
suplernentos alimenticios, su uso y disposiciones sanitanas.

Acuerda por el gue se modifica el diverso por 2l que se determinan 1os aditivos ¥ coadyuvantes
an alimentos, bebidas v suplementos aimenticios, su uso v disposicionss sanitanas,

CAC/RCF 56-2004. Cédigo de practicas para lo prevencidn v reduccidn de o presencia de
plomo en alirmentos,
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Chihuahua i ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

NOPALES EN SALMUERA

-!-l

F’rc:-du-::’rn: {JU|ET‘|H':1CI a partir de |as poletas camosas eriradas de espings gue representan las hejos de la
planta de 1a tamilia de los coctaceas Opuniia ficvs-indica las cuoles deloen estar sanas, impicas ¥ sin
espinas, envasadas en recipientes sanitaros de cierme hermealico y sometidas o proceso termico antes ¥
despuss de r:ar u::d::n DD[CI asequrar su conservacian, troceados en sn::lmuera

ARAL '}- y QUIMICAS Y FISICAS PERTINENTES A LA | oG UIDAD DE LOS
CﬁEﬁCTEHiST:CAS SEMSORIALES
COMSISTENCIA: Tiema v que no estén excesivameantd duros,
COLOR: Verde coracteristico.
OLOR; Caracteristico v libre de oloras extrafos.
SARCHR: Caracterstico v ibre de sabares exfrancos

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

»  Contenida neto: S00g
s Moso drenoda; 3004

Clarurs oe sodio

L
|_ g

[ Contenido de sodio en 100g
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

mMesoflicos osrobios MEGATIVO
Mesofiicos anaercbios | NEGATIVG
Termafilicos aerchios MESATIVO
Termcfilicos anoerobios | NEGATIVO
[ Mohos y Levaduras | NEGATIVO

CONTAMINAMTES GUIMICOS
Mo deberd contenar contaminantas quimicos en cantidades gue puedan reprasantar un Nesgo para la
salud. A% misma, deberd de enconfrare dentro de los pardametros mosirodos en la siguierde tablo:

gt
Flomo {Pb) 1.0mg ! Kg i
ArsEnico (As] 1.0mg { kg
Cadmig [Cd) 0.2 mg/ kg

ADITIVOS
Siln e podrdn utilizor los listodos en el Acuerdo por el que se determinan los adifivas y coadyuvantes
en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso v disposicionss.

MATERIAS EXTRAMNAS

Bl producto, asi como su envase y embalaje deben astar liores de fragmentos de insectos, pelos y
excretas de roedores, asi como de cualguier otra matena exirana
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Chilbheshus

PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORIO (CERTIFICADD DE CALIDAD)

ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

Los andlisis deberan inchuir los siguientes parametros:

L I B

Cargctersticas sensoricles
Caracteristicas fisicoguimicas
Caracteristicas microbioldgicas
Contaminantes quimicos
Aditivas

Materios extranas

Mismos que se presentan en estas especificociones. y deben presentarse con una antigiedad no mayor
a los 20 dias. Deberan ser de un laboratorie acreditado por la EMA, (Enfidad Mexicana de Acreditacion).
Los resultados. deberan de ser presentados con el cerfificado que proporciona &l laboratonio, o (ol wile
del origingl. No se aceptardn franscripcicnes.

VICA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIOMNES DE ALMACENAMIENT!

Bl producto deberd conservarse en buen estado ¥ sin combio en sus caracteristicas fiscoquimicas i
sensoriales por espocio minimo de seis meses a parfir de la techa de enftregn al DIF Estatal Chibuahua,
Las condiciones de amocenamiento deben ser adecuadas al tipe de insume y contar con controles
Que prevengon su confaminacion. Los insumos deben de ser fransportados en condiciones que eviten
su contaminacion. Se deben proteger de plagas o de confominantes fisicos, guimicos o bBialogicos.

El confral de plagas es aplicable a fodas los dreas del amacén incluyends el fransporte. Se deben
tomar medidas preventivas para reducir la infestacion v con elle imitar el uso de plaguicidas, En cosa
de emplearios, los Onicos pemmilidas son los que han side registrados por lo CICOPLAFEST,

EMPACIUE ¥ EMBALAIE

EMPAGIIE O ENVASE

El producte se debe de envosar en bolsa de poliefienc de grado aimenficio que tengan ciere
nermético, elaborados con materiales resistentes a los disfintas etopas del procesa de fabricacian, o
las condiciones habituales del cimacenaie, de tal naturaleza que no reaccione con el producto, ni se
disuetvan alterande las caractersticas fisicos, quimicas v sensoriales o produzcan sustancias toxicas. B
envaie debe de constar de un confenido neta de 500g.

EMEALAJE

Cajos de carton de doble o fiple comugade deble cara, flauta fipo A, B o C. reventamients minimao de
23 kg cmé, resistenta. inocuo gue no importa clore: o sabores ol aimento, gue no altere su calldad, cue
mantenga los propiedades fisicas y sensanales y gue evite su contaminacion, que ofrezca la proteccion
adecvoda o los envases para impedir su deterors extericr, que a su vez faciite la manipulacion en el
gimacenamiento y distibucion, Bl recipiente fendrd copacidod de resguardar la totaiidod de las piezas
5in dejar espacios vacios. contard con los leyendas:

La levenda PEF |Presupuesto de Egresos de lo Federacidn| vigente “Este programa es poblico,

gjenc o cualguier partide paiifico. Quedao prohibido el veo para fines distintos o fos establecidos

en el programa’.

El logotipo de Gobiema del Estado de Chihvahua (Unidos con Valor) %

El logofipo del DIF Estatal [De Fuerfas Abierfas) \
El objetive de la EIASA: "Poguete que coniibuye o una alimentacion suficlente, nutitiva v
varada”,

Lo formo de ko caja ne puede ser cubbica, tendrd una forma la cual permita realizar estioas v &f pesa se
distribuya entre las misma, parg cual s& sugiere sea rectangular y cumpla con las caractensticos antes
mencionadas.

I8 de 212



= l DI F LCITACION PUBLICA NUMERO DIF/LP/06/2019

o ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
El acomaodo de las cojas tratara de cubrir el drea tolol de la tarima, coda 2 camas de cajas colocar un
separador puede ser carldn, que sinva como estabilizador de lo corga, a su ver realizada Ios eslibos,
colocar esquineros para reforzar 1os Gnguios ¥ que a yude como sopoarte para evitar movirmientos ¥
maliratos en los cojas

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

i acamodo de los Insumos al intericr, deberd de ser oprobado por DIF Estatal, Se debera de contar con
el certificado de la cojo de los diferentes pragramas alimentarics. En 1o caja, deberd de maostrarse
impresa el contenido de los insumos afimentarnios, en color a una tinta y dependerd segun a programa
del cunl sa trate.

vads relacionado con la Inocuidod de lgs alimentos @ instrucciones para
nanioUiacion, DReparcIcion ¥ uso
- Debe cumplir con lo gque establece la NOM-051-5CFI/55A1-2010 Especificaciones genarales de
etiquetado para alimenios y bebidas no slcohdlicos preenvasados-iInformacidn comercial v
saaribarnia,

- Ademas, debe figurar la leyenda “Consérvese en lugar fresco y seco” o leyvenda eguivalente,
[NOM-247-55A 1-2008.)

» Lo finta no debe contenear plamic.
+ Incluir la leyenda "Prohibida su venta, en los términos previstos en las reglos de operacién”

+  Incluir ko levenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente y el logetipo del DIF
Estatal.

“Este progroma es publice. ojeno o cualguier parido politico. Queda prohibido ef usa para fines
distintos a ios establecidos en &l programa,’
= F envase deberd indicar el modo de prepasacién y consarvacion.

- [ embaloje deberd indicar el ndmero maximo de esibas parg el comecio almacen grmienta dal
producto,
CMAETCIDCNEN DVE D3 I"-.;.':.'w.-

— bl ] o L !

“RITERIOS DE ACEPTACION

Los paquetes del alimento se recibiran o rechazardn de acuerdo al sigutente criterio:

LA

Pre ervosocas ;
Infegro, 3in roturas, rosgaduras,
Envase fugaz o evidencia de fauna
FHICIvE

Rotos, rasgode, con fugas o con
evidencio de faund nociva

Fecha de coducidad o

de consume preferente
Procesas: Con el fin de garantizar que todo e proceso productive del olimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es imporiants que
la planta procesadora cumpla con la Norma Cficial Mexicanda NOM-251-55A1-2009,

Yigenie Weancida

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con &l fin de garantizar que todo el process productivo del alimento cumpla con los codigos de
limpiezo estoblecidos, ademds de contar con la cerfidumbre de que no se encuentren presentes
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ML AL ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

miCroorganismas potencialmenie peligrosos, asl como sustancias indeseables ¥ dafings o toxicas gl
organisme, &3 importante gue la planta procesadorg cumpla con la siguiente Mommatividad:

o

-

NOM-130-55A1-1925- Alimentos envasados en recipientes de cienre herméatico ¥ sometido o
ratarmiento térmico. Disposicicnes v especificacicnes sanitarias.

Revista del consumidaor, Estudios de calidad octubre 20172, Paginas: 42-50, "Verduras enlatodas.
envasadas y congelodas” Profeco. Revista del consumidor Estudios de calidad octubre 2012
Paginas: 42-50. www revistadelconsumidor. gob.mx

MNMX-F-451-1983, Almentos para humanos, Nopales envasadaos,

Reglamento de control sanitario de productos y servicios. Secrefario de salud,

Acuerdo por el gue se determinan los adifivos v coadyuvanies en alimentas, bebidas v
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarios. DOF 14 de julio de 2012,

Acuerdo por el gue se modifica el diverse por el que se determinan Ios aditivos v coadyuvantes
en dimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanifarias. DOF 5 de
septiembre de 2013,

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicos pora la pravencion ¥ reduccion de lo presencia de
plome en kos aimenios.

MOM-051-5CFIf35A1-2010, Especificaciones generales de efiquelodo para alimentos ¥ bebidas
ne alcehdicas preenvasados-informacién comercial ¥ sanitarnia,

Modificacion de la Noma Oficial Mexicana NOM-D51-5CFI/5541-2010. Especificociones
generales de etiquetedo pora alimentos y bebidas ne alcohdlicos preenvasados. Infarmacian
comercial v Sanitaria.

k!
|
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Ehihunhus ADGQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

PASTA PARA SOPA INTEGRAL

(Tipa 1] Posta paro sopo de fidens letrasiespagueti/coditos de hanna de frigo integral y/o semaina.
Praducto elaborade por lo desecacian de las figuras ohienicos del amosada de semoling y/o hannag
de frigo integral, agua pofable, ingredientes opcionales y adifivos permitidos.

An Sl A Fer

C ARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTC: Duro seco, firme y guebradize, perc no debe presentar agrietamiento y/o esfrellamientos.
COLOR: Caté claro caracteristico de la pasta de haring de trigo integral y/o semoing

CLOR: Caracterstico a pasta, sin presentar olores pxirafios o desagrodables

SAROR: Caracteristico del producio, sin presentar sobores exirg fios o desogradables,

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
» Contenido Neto 200g.

HUMEDAD ' MAXIMO 13%
PROTEINA (N X .
5.25) MINIMO 13.0%
FIBRA MIMIMO 1.8G (>10% DE LA IDR)*
CENIZAS MAXIMO 1.25%

 “DE ACUERDO CON LOS CRITERIOS DE CALIDAD NUTRICIA DE LA EIASA VIGENTE, FORCION DE 30G
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

AUSENTE
| HONGOS MAXIMO 200 UFC/G |
 LEVADURAS MAXIMO 150 UFC/G

TCOLIFORMES TOTALES | <10 UFC/G

COMTAMIMANTES QUIMICOS

LInAITE
| PLOMO (PB) 0.5 MG/KG
CADMIO (CD) | 0.1 MG/KG
| AFLATOXINAS | MAXIMO 20 uG / KG |

ATV OS5

SOLO SE PODRAN USAR LOS LISTADOS EN EL ACUERDO POR EL QUE SE DETERMINAN LOS ADITIVOS Y
COADYUVANTES EM ALIMENTOS, BEBIDAS Y SUFLEMENTOS ALIMENTICIOS, SU USO Y DISPOSICIONES
SAMITARIAS.

MATERIAS EXTRANAS
Debard estar exenta de matera extrona pesada, como vidhos. ashillas o parasitos. Mo mas de 50

fragmentos de insectos, no mas de | pelo de roedor v estar exentos de excretas en J0g de producio

PRESEMTAR AMALISIS DE LABORATCRIO |CERTIFICADD DE CAaLIDAD)
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ADGQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
Los andlisis deberdn inchuir los siguientes pordamedtros:

Caracteristicas sensoriales
Caracteristicas fisicoquimicas
Caractersticas micratsologicos
Confaminantes quimicos
Additivos

Muaterios extranas

" O B OE W

Misrmaos gue se presentan en estas especificacionas. y deben presentarse con una antigledad ne mayor
@ los 30 dics. Deberdn ser de un laboratorio acreditade por la EMA [Enfidod Mexicana de Acreditacion).
Los resultados, deberdn de ser presentodos con el cerificado que proporciena & laboratonio, o copia
ded onginal. Mo se aceptardn transcrpcionss,

VIDWA LUTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE A [ MAC ENAMIENTO

El producto deberd conservarse en buen estado y sin combilo en sus propiedades sensonales por
500 minimo de seis meses a partir de Ia fecha de entrego ol DIF Estatal Chihuahua

Bl producto deberd conservarse en buen estads ¥ sin Cambios en sus propledades fisicoguimicos,
microbiclégicas v sensorales coma mrinima, seis meses a partir de la fecha de fabricacion o envosado
del alimentao,

Las condiciones de almacenamiento deben ser acecuados dl fipe de insumc y contar con controles
GQue prevengan su conlaminacion.

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que aviten su contaminacicn. Se deben
profeger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicas o biolégicos,

El control de plogas es aplicable a tadas las areqs del aimacen incluyendo el fransporte, Se denen
tomar medidas preventivas para reduci Ia infestacian y con ello limitar el uso de pfoguicicas, En coaso
de emplearios, los Unicos permitidas son los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

EMPACILE ¥ EMBALA JF

EMPAQUE © ENVASE

Envasoda en poguetes de polipropilens calibre 30 o 35 micros. con 200 g. de preducto. Blaborodos
con materiales inocuos y resistentes a distintas eropas del proceso, de tal manera que no reaccionen
con & producto o alteren las caracteristicas fisicas, quimicas y sensorales, manteriendo intactas los
propiedodes ded alimenia.

EMBALAJE

Cajas de cartdn de doble o friple comugode doble cara, flauta fipo A, B o C, revertamients minimo cle
23 kg/ cmé, resistente, inocuo que no imparta olores o sabores al afimento, gue no altere su calidad, que
mantenga los propiedades fisicos v sensoriales y gue evite su contaminacion, que ofrezca la proteccian
adecuada a los envases para impedir su deteriore exterior, que a su vez facilite Ia manipulacién en el
aimacenamiento y distribucidn, B reciplente tendré casocidod de resguardar la tofalidad de las pleras
sin dejar espacios vacios, contard con las leyendas:

* Llaleyenda PEF [Presupuesio de Egresos de o Federacién) vigente "Este programa es pidbfica,
dieno a cualquier partido polifica, Queda prohibido el use para fines distintos a los estoblecidos
e & programa”,

H logotipo de Gobleme del Estede de Chihuahua |Unidos con Vaior)

El logotipo del DIF Estatal [De Puertas Abierfos)

El objetive de la EIASA: “Pogquefe que con tibuye a uno allmentacion suficiente, nukritiva ¥
vonoda",

La forma de la caja no puede ser cubica, tendra una forma la cual permita realizar estibas v &l peso se
distritbuya entre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumpla con las caracteristicas anfes

MEncisnadas, ( -
."_|
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S iy rar s ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
El acomode de las cajas fratara de cubrr el area fotol de la torma, cada 2 camas de cojas colocar un
separador puedsa ser cartén, gue sirva como establizador de la ¢arga. a su Ve, realizada los estibas,
colocar esquineros para retorzar los ang ulos y que ayude comao soporte para gwitar movimentas ¥
micltralos en las cajas.

DEL FAQUETE ALIMENTARIO
El ncomada de los insumas al interior, deberd de ser oprobado por DIF Estatal. Se daberd de contar con
el cerfificado de la caja de los diferentes programas alimentarios, En la cajo, debera de mostrarse
impreso el contenide de los insumes alimentarios, en calor a una tinta y dependerd segun el programa
clel cual se frafe.

uetado relocionado con la Inocuidad de los alimentos g Insirucciones para

» Debe cumpli con lo gue estoblece la NOM-051-5CFI/S5A1-2010 Especificociones generales de
efiquetade pora afmentos y bebidas no alcchdlicas preenvus-r:rdc:-_c.-.'nfc-rmmcu:&n comercial v
sanitara,

= latinta no debe contener poma.

. Incluir la leyenda “Prahibida su venta. en los términos previstos en las reglas de operacion”

= Inchuir la leyendao del Presupuastia de Egresos de ka Federacion vigenie y €l logotipo del Sisterna
Esiatal DIF,
“Este programa &5 pliblico, ajeno a cualguier portide poltico, Quedo prohibido el uso para fines
distintos o los estoblecidos en el programa.”
El envase deberd indicar el modo de preparacion y conservacian.
\DOS) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEPTACION

Los paguetes del alimento se recibiran o rechazardn de acuerdo al siguiente crifena:

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAIO

| Pre envasadas
Ervase | integra v en buen estado Foto, rosgada, con fugaos o con
evidencia de founa nociva
Aporiencio [ Aspecto Color, oo, sabor, cdspecta, de Qlor, color, sabor, aspacho,
acuerdo a las caracteristicos diferente o las establecidas,
sensoficales establecidas.
Fecha de coducidad o de Vigente Vencida
consumo preferente

MOM-251-5541-200%
Procesos Con &l fin de garantizar que tede el proceso productive del aimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene vy evitar su contaminacion, 3 impartante gue
la planta procesadora cumpla con la Norma Oficiol Mexicana P25 T-554 1- 2009,

Les insumas deben de ser fransportados en condiciones que eviten su contaminacian, e deben
proteger de plogas o de contaminantes fisicos, quirnicos o bialdgicos durante el ransporte.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES
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AT, SHIFUAH A ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con los codigos de
limpieza establecidos. ademas de contar con la cerfidumbre de gue No se encueniren presentes
microorganismos potencialmente peligroscs, asi como sustancias indeseables y dafiings o toxicas al
arganismo. es importante que la plonta precesadora cumpla con la gguiente Momativicdad:

-

NOM-247-55A1-2008. Productos v servicios. Cereales ¥ osus productos. Cereales, harinos de
cereales, semolos o semolings, Aimenfos o base de: careales, semillas comesfibles. de harinas,
semoias o semalings o sus mezclas, Productos de panificacion disposiciones v especificaciones
sanitarias v nutimentales. Métodos de prueba.

NOM-002-S5CF-2011. Productos preenvasodos-confenide neto  tolerancios ¥y métodos de
vearficacion,

NOM-030-5CFI-2004. Informacién Comercial - Decloracien de Confided en I Efiquetao.
Especificacionss,

NMX-F-023-NORMEX-2002.  Alimentos-pastg-caracteristicas, denominacién,  closificacidn
comercial y métodeos de pruebo.

NCOM-05T-SCFI/55A1-2010, Especificacionas generaies de efiquetaodo para aimentos v bebidas
no alcehclicas preenvasados-informacion comercial y sanitaria,

Modificocion de la Norma Oficial Mexicana NOM-D51-5CFI/5541-2010. Especificaciones
generales de efiguetade para alimentos v bebidas ne alcohdlicas preanvasacos. Informacian
cormercial y Sanitario,

NOM-251-55A1-2009. Practicas de Higiene para el procese de alimentos, Bebidas o Suplementos
Alimenticios.

Acuerdo por el que se determinan los adifivas v coadyuvantes en alimentos, bebidas v
suplementas aimenticios, su uso y disposicionas sanitanas,

Reglomento de Confrol Sanitario de Productos y Sarvicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el gque se modifica el diverso por el que se determinan Ios aditivos ¥ coadyuvantes
en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanitarias,

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicos paora lo prevencion v reduccion de la presencia de
plarmo en kos alimenios.
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Ehihuahua ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

PECHUGA DE POLLO DESHEBRADA NATURAL

PAPOSICION
Pechugo de pollo, sin huesa. limpia, sana, cocida deshebrade bajo en sodio sin conservadaores,
comelida a un proceso termico para eliminar rricrooganismas. apta para ser ConsUmica
diraciaments,
ARACTERISTICAS MICROBIOL OGICAS, GUIMICAS Y FISICAS PERTIMEMTES A LA

HE Tt L AT T

INOCUIDAL LS ALIMERNTOS

C ARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Masa deshebrada sin hueso.

COLOR: Blanco corocteristico del poflo, homagenea,

OLOR: Caracteristico del pollo.

CARBOR: Caracterstica del pollo sin presentar sabores exfrafics.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

- Contenido neto: kg v 3009
# pH.>4.&

Enargia (kool)

Grasas totales (9] 22
Grasas safuradas (9] 0.2
Coarbahidratos (9] [}
Azucaras [a) o
Fibr Digtética (gl D

Proteinas (g) 23,7
Sodic {mg) 400

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

wesolilicos angerobios Hegative
Mesofilicos aerobics Megative
Termofilicos anaerotios Megalivo
Termafilicos oercbios Megativo

ADITIVG
Solo se podran utilizor los istodos en el Acuerda por 2l que se determinan adifivos y coadyuvanies en
alirmentos, bebidas v suplementos alimenticios. su uso y disposiciones scanibarics.

CONTAMINANTES QUIMICOS
Ho deberd contener contaminantes quimicos en canfidades gque puedan representar un riesgo para I
salud. ~
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—
Ansénico |As) 0.5
Cadmio (Cd) 0.1
Estaiic [5n) 1000
Floma [Pl 1.0
MATERIAS EXTRAMNAS
Debe estar exento de materia extrana, Las astillas de hueso no deben tener una longitud mayor g 2rmim,
PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORIO [CERTIFICADC DE CALIDAD)
Los anafisis deberan incluir los siguientes pardmetros:
»  Caracteristicas sensorates
» Coractersticos fisicoguimicas
» Carocteristicos micrabicldgicas
«  Contaminantes quimicos
*  Aditivos
& Moalarios extrafas
Misrmios que se presentan en estas especificaciones, y deben presentane con una antigiedod no mayar
a los 30 dios, Deberdn ser de un laboratorio acreditado por la EMA [Entidad Mexicana de Acreditaciang.
Los resultados, deberdn de ser presentades con el cedificode que proporcicna el laboratenio, o copio
del orginol. Mo se aceptardan franscrpciones.
VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE AL AACENAMIENTD
El praducto deberd conservarse en buen estada ¥ 5in camiio en sus caracteristicas fisicoguimicoas -
sensonales por espacio minime de seis meases a partir de Io fecha de entrega al DIF Estalal Chibuahua,
El producto deberd conservarse en buen etlado v tin cambios en sus propredades fisic ooulmicas,
micrabiolagicas y sensorales como minimo, seis meses 0 partr de lo fecha de fabricacion o envasado
dei alimento.
Las condiciones de almacernamiento deben el adecuadas ol fipo de insumo v contar con confroles
Que prevengan su confaminacion,
Los insumos deben de ser transporiacios en condiciones qué eviten su contominacitn, Se deben
proteger de plogas o de contaminantes fisicas, QuiMicos o bioldgicos.
El contred de plogaos es aplicable a todas las dreas del almacen incluyende el fransparte. Se deben
tomaor medidas preventivas para reducir la infestacian ¥ con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso
de emplearios, los Unicos permitidos son los que han sido reglstrados por la CICOPLAEEST.
EMPAGUE Y EMBALA JE
EMPAGLUE O EMNVASE
Envase flexible retortable. Debe estar fabricado de motenal sanitaro, inocuo v resistente, que na
reaccione con el alimento o altere sus caractersticoas fisic as, guimicas. sensanales v nutricionales. Debe
Quedar hermeticamente seflodo y someterlo a un process de esterizacian pard Qsegurars sy
conservacion. Lo presentacidn deberd de ser de 1kQ para Paguetes de viverss para Desovung Escalar
Caliente Modalidad Urbane, Poquetes de viverss paro Desayuno Escolar Caliente Modalidad Bural,
Paguetes de viveres para desayuno escolar callente con perfinencia culfural y Poguetes de viveres
pora Comedor Comunitario. Y presentacion de 200gr para Poquete de viveres parg Jefes y Jefas de
Familic,
EMBALAJE [
Caojos de carton de doble o friple comugado doble cara, flauta fipe A, B o C, reventamiento minlmo Hﬁﬁ b
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e ek ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
23 kgl cm?, resistente, inocuo que No IMEal ta olores o sabaores al glimento. que no alfere su calidad. que
mantenga las propiedades fisicas y sensoriales y que evite su contaminacién, gue ofrezca la proteccion
adecuada a los envases para impedir su delerorc exterior, que a su vez facilite ia manipulacian en el
almacenamienta y distiioucion, Bl recipiente tendrs co pacidad de resguardar la totalidad de las piezas
sin dejar espacios vacios, contard con las leyendas:

» Lo leyenda PEF (Presupuesto de Egresos e o Fedaracion) vigente “Este progroma €5 piblico,
ajeno a cualquier parlida polfico. Queda rrohibide el uso para fines distintos o los esfabilecidos
en el grogroma’,

Fl logatipo de Gobierna del Estada de Chihuahua |Unidaos con Valor)

El logatipo del DIF Estatal [De Fuertas Abiertos)

£l objetive de la EIASA: “Paguete gue confnouye a una alimentacidn suficiente, nufitiva ¥

varoaa”,
La forma de la caja no pueds ser cubica, tendrd una forma I cual permita realizar esfibos y el peso se
distribuya entre las misma, para cual se sugiere sea rectanguiary cumpla con kos caracteristicas antes
rhEncionodas.
Fl acomadao de las cajas tratara de cubrir 2l area total de la iarima, cada 2 camas de cojas colocar un
reparador puade ser carton, que siva como estobilizodor de lo carga. a su vez realizada 1as esfibos,
colocar esquineros para reforzar los angulos ¥ Que ayude como soporte parg evitar movimientos y
maliratos en los cajas.

DEL PAGUETE ALIMENTARIO

Bl acomodo de los insurnos al intericor, deberd de ser aprobodo por DIF Estatal. 38 deberd de conlar Son
& cerfificodo de lo cojo de los diferenfes programas alimentanos. En la coja, deberd de mosirorse
imoresa el contenida de los insumaos alimentarios, en color a una finta 'y dependerd segun el programa
del cuod se trate,

] |I.|.:.. = i T [ .. OO it o T I 0 i e O I CHETTENTOS 8 Naf WG] STes |

I NN, preanaic LIS
» Debe cumplr con lo gue establace g MOIM-051-SCFI/S5A1-2010 Especificaciones generales de
efiguefode para alimentos y bebidos no alcohdlicas preenvasodos-Informacion comercial y

sgnifang
» Lo fintao no debe contener plormo.
= Incluirla leyenda “Prohibida su venla, en los ferminos previstos en kas reglas de operacion”

= Incluir la leyenda del Presupuesto de Egresos de o Federacidn vigente v el iogotipo del Sistema
Estatal DIF,
Fste progroma es poblice. gienc a cualquier parfido pelitico. Queda prohibido el uso para fines
distintas a los estableciaos en ef programa.’

+ A envasa deberd indicar &l modo de preparacién y conservacion,

- Elembalde deberd indicar el ndmero maxmo de estibas para el comecto amocenamisnio del
producto,

AETODOS DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEFI ACION
Los paguetes del aimento se recibirdn o rechazardn de acuerdao al sigulente criterio:

| Pre enwasooos
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Crimnua | Esisian emmanue ADGQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
b Integro. :Sin roturas, rasgaduras, fugas Rofos, rasgado. con fugas o con
O evidencia de fauna nociva evidencia de fauna naciva
Fecha de
caducidad o de : :
g vigente Vencidao
preferents

Frocesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimente cumpla con los
requisitos minimes establecidos de practicas de higiene v evitar su contaminacion, es importante
que la planta procesodora cumpla con g Normao Cficial Mexicana NOM-251-5541-2000

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizor que fodo &l procesa productive def olimento cumpla con los codigos de
limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que na se encuentren presentes
micraorganismas potencialmente peligrosos, asl como sustancias indeseables ¥ dafings o tdxicas al
arganisme, es importante que la planta procesadara cumpda con o siguiente nomatividad:

-

MNOM-213-55A1-2002, Productos v servicios. Praductos camicos procesados. Especificaciones
sanitaras. Métodos de pruebo

NOM-D02-5CFI-2011, Productos preenvasadas — contenido neto toleroncias v métedos de
verificacidn,

MNOM-130-55A1-1995. Alimentos envasados en recipientes de cierres heméficos v somelidos o
tratamiente térmico: disposiciones v especificaciones sanitarias.

MNOM-030-5CFI-2006. Informacion comersial — declkwacien de canfidod en o etiqueta,
Especificaciones,

NOM-051-5CFRI/S5A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas
na alcohdlicas preenvasados-informacion comercial v sanitaria,

Modificacion de ko Normo Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones
generales de atiquetodo para alimentos y Debidos no alcohdlicas preenvasacdos Informccicn
cormarcial y Sanifaria.

NOM-251-55A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de alimentas. bebidas & suplemeantos
alimenticios,

Reglamento de confrol sonitario de producios Y servicios, Secrelario de salud,

Acuerdo por el que se determinan los aditivos v coadyuvantes en alimanios, bebidas W
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitaras,
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Chinuahus ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

PINOLE CON MANZANA EN POLVO

COMPOSICION
Fraducta deshidratado que se obliene de la molienda de los granes del maiz ¥ frigo. con sabor dulce.,
sin conservadores, adicionodo de manana 2n polvo [40%), apto parg ser CONSUMICo diractomenta.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS Y FiISICAS PERTINENTES A LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Granukoso, con una finura tal que &l 75%, como minimo debe posar a traves de un famiz de
0.250mm de aberfura de malla.

COLOR: Cofé claro caracteristico del pinole.

OLOR: Coracteristico del producta, ligero o duice, no debe presentar glteraciones comoe: olor d rancidez,
termentado, dcido o cualguier otre diferente ol ongen de la harina,

s ABCIR: Caracteristico del pincle. no debe presentar O teraciones coma: sabar a humedad rancidez,
tfermentado. dcido o cualguier otra diferente ol orgen de la haring

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Contenido neto: 1kg

tARAMEIED IRAITE
| Proteinas (N*6.23) hainimo 8.0 % ]
Extracto etérec Minimo 4%
Sodio Maximo 400 mg / 100 g
Hurmedod Maximo 150 %
| FIBRA MIMIMO 1.8G (>10% DE LA IDR)*" |
L CEerizas pAccirme 1.5%

CARACTERISTIC AS MICROBIOLOGICAS

FARAME|E )

Mesofiicos aerobios | Maximae 50,000 UFC /g
| Califormes totalas Maximo 100 LUFC/g
| Mohos Acawirmo 1,000 UFC

CONTAMINANTES QUIMICOS
e deberd contener contfaminantas quimicos en contidades que puadan representar un rfesgo para 1a
sl

Delerminacion Limite maximo

| Flomo (PD) D.5mg kg

| Coadmio (Cd| 01mg S kg
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Chihuahien

ML ChimiLse e ADGQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
ArEnico [As) 0.3mg / kg
Aflotoxinos Moxima 12 pg f kg
ADITIVOS

solo se podran utilizar los lstodes en el Acuerda por &l que se determinan los adiivas y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticics, su uso v disposiciones sanitarias.

MATERIAS EXTRANAS
Mo mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor v estor exentos de excretas, en 50g
de producto

PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORIO (CERTIFIC ADC DE CALIDAD)
Los andlisls deberdn incluir los siguientes paramedtras:

Caracterisficas sensoriales
Caracteristicas fisicoquimicas
Coractersticas microbioldgicas
Contaminanies quimicos
Acditivios

Maoterics extrofioas

Misrmos que se presentan en estas especificaciones. y deben presentarse con una antighedod no mayar
@ los 30 dios. Deberdn ser de un laboratono acreditodo por la EMA [Enfidad Mexicana de Acreditacion).
Los resultados, deberdn de ser presentados con &l cerdific ade que proporciona = labaratoro, o COpia
del ariginal. No se aceptardn transcripeiones.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALMAC ENAMIENTO

B producto deberd conservarse en buen estado ¥ 3in cambic en sus caraclersticas fisicoquimicas,
microbiclogicos v propiedades sensoricles por espacio minima de seis meses a partir de la fechao de
entrego a DIF Bstatal Chikuahua.

B producto deberd conservarse en buen esiodo ¥ SN cambios en sus propiedodes fisicoguirnicas,
microbioldgicas y sensoriales comao minimo, seis meses a partir de la fecha de fabricacidn o envasado
del afimento.

Las condiciones de almacenomients deben e aoecuadas al fipo de insumo v contar con conirales
que prevengan su confaminacion. Los insumaos deben de ser fransortados en condiciones que eviten
suU contaminacion. Se deben proteger de plogas o de contaminantes fisicas, guimicos o biclogicos.

El control de plagas es aplicabile o todas 1as daregs del almacen incluyendo el ransporte. Se deben tomar
medicias preventivas para reducir io infestacion ¥ con elle limitar el uso de plaguicidas, En caso de
empreartos, los Unicos permitidos sen los gue han sido regisirados por la CICOPLAFEST.

EMPAQUE Y EMBALAJE

EMPAQUE

Envasada en bolsa o envaltura de papel fipo sanitano. elaborados con materiales inocuos v resistenies
@ distintas etopas del proceso. de tal manera gue no reacciones con =l productse o alteren las
caracteristicas fisicas. quimicas y sensoriales, mantenienda infactas ias propledades del alimento, Este
debe de contener | Kg de producia.
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EMBALAJE

Caojas de carton de doble o iple comugodo doble cara, flauta tipo A, B o C. reventamienta minimo de
23 kg/ crmi?, resistente, inocuo que na imparta Glores o sgbores al giimeanto, que no allere su calidad, que
mantenad los propiedades fisicas y sensoriales y que evite su contaminacién, que efrezca la proteccion
adecuada a los envases parg impadi su delenoro exterior, que a su vez facilite ka rmanipulacion en el
almacenamienta y distribucian, Bl reciplente tendrd capacidad de resguardaor lo fotalidad de ls pieras
sin dejar espacios vocios, contard con 1as keyendas:

s Lo leyenda PEF [Presupuesto de Egresos de la Federociin) vigente "Este progroma s publico.
gjena a cualquier partide poliico. Queda prohibido el uso para fines distintos o 103 estoblecidos
en e programea’,

El lagafipe de Gobierno del Estada de Chihuahua |Unidos con Yalor]

Bl logatipo del DIF Estatal |De Puerfas Abierfos)

El objetive de la ElASA: "Paguete gue confibuye a una alimentacion suficiente, nufritivea

vanada”,
La forma de ko caja no puede ser cubica, tendrd una forma la cudl permita reafizar estibas y 2l peso se
distribuya entre las misma, pora cual se sugiere sea rectongulary cumpla can kos coractersticas antes
rmencionadas,
El acomodo de las cajas tratara de cubrr el drea total de la taima, coda 2 camas de cajas Coooar un
separador puede ser carldn, gue sirva comao estabiizador de la carga, o su ve, redlizoda las esfibos.
caolocar esquineros pora reforzar los Anguios y gue ayude Como soporte parg evitar movimisntos y
raliratos en las cojos.

DI F LICITACION PUBLICA NUMERO DIF/LP/06/2019
Entab Ak SR ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

El acomada de los insurmos al interior, deberd de ser aprobado por DIF Estatal. te debera de contfar con
el certificodo de o cajo de los diferenfes programas alimentarios. En ko caje, deberd de mosirone
impreso el contenido de los insumos alimentario, en color a una tinta ¥ dependerd segun el programa
del cual se trate.

ETIQUETADO RELACIONADO CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E INSTRUCCIONES
PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

» Debe cumplir con lo gue establece lo NOM-D51-SCFI/55A1-2010 Especificaciones generalas de
etiquetado para dlimentos y bebidos no alcohdlicas pre envasado-informacion comercial v
scanifario,

=«  Ademds, debe figurar la leyenda "Consérvese en lugar fresco v seco” o levendo eguivalente.,
[MA-247-5581-2008,]

» La tinta no debe confener ploma,

+  Incluir o leyenda “Prohibida su venta, en los términcs previstos en las reglas de operacion”

» Incluir lo leyenda del Presupuesto de Egresos de o Federocién vigente y &l logofipo del DIF
Estatal.

"Este programa es publice, ajeno a cualguier parfido polifico, Queda prohibldo el uso para fines
distintos o los estoblecidos en el programa.’

+  Henvose deberd indicor el modo de preparacion y conservacion,

El emboigie deberd indicar el nomere maximo de astibas poro el corecto amocenarmiente del

- producto.

N,
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sy e CHImLALLA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
METODO(S) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEFIAEIQH
MATERIA PRIMA /PARAMETRO ACEPTACION

RECHATO

Fre envasadas
Ervase integra v en Duen adtado roto, rosgado, con fugos o con

evidencia de founa nociva

Apariencia ! Aspecto Color, sabaor, clor. aspecio, de Olor, color, sabor, aspecto,

acuerdo alas caracterisficas diferentes a las establecido:,

sensonales esfablecidas,
Fecha de caducidad o de Wigente Vencida

consurmo preferanta |

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del aliments cumpla con los requisitos
minimos astablecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion. es importante que la planta
procesadora cumpo con o Nomna Oficial Mexicana NOM-251-5541-2009

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizar gue todo el proceso produchive del alimento cumpla con los codigos de limpieza
esfablecidos. ademds de conmlor con o certidumbre de gue no se encueniren presenles
microorganismas potencialmente peligrosos. asl coma sustancias indeseables v dofinas o taxicos al
organismo, e importonte gue la planta procesadorg cumpla con la siguiente Mormatividad:

HOTAS:

= NOM-247-5541-2008, Prociuctes y servicios, Cereales y sus productos. Cerenles, harings de cereales, sémeias
< samalings, Almentos o bose de: cerealas, semilios comestibles, de harings, sémolas o semokias o 5LI§
mezclds. Produchos de ponificacidn disposichongs v aspesificaciones sanitanias v mutimenialas, Matodos de
pruaka.
MNOM-092-5541- 1994, Bianes ¥ servicios Mélodo pand la cusnio e bEocterias garobsas en ploca,
MOM-113-55A1-1994, Blenes y servicios. Mélode para lo cusnta de micraargarismos coliformes tolales en
ploca,

FooONDM-T1E-3581-1994, Bignes v servicios. Determinocidn da humedod en alimentos por fratomients térmica

F NMX-F-615-NORMEN-2004. Alimentos- Deferminacidn de exrocto etémes Imetods 2oxhlel] en aimentas,
Mélodo de prueba,

o NMX-F-80B-MORMEX-201 1. Alimentos- Determinocidn de proleinas. Mélodo de BrEcyo [prueta|.

# NMX-F-513-NORMEX-2003, Alimentos- determingcidn de fibra cruda an alimentos — méledo de orueba,

# MWNOM-OICECR-2004. Inforrmacion comercial. Deciaracidn da canfidad =n la artiquesta. Especificomenis.

# NOM-O51-5CH/S5A1-2010. Especificocionas generales de eliquetodo pora alimento: ¥ bBebidas no
alcahalicas pre envasddas-informacidn comercial v sanitario

= Modificocion de la Noma Oficial Mexlcana NOM-051-SCH/S541-2010, Bspecificaciones generales de
efiguefodo para alimentas v bebidos no alcokdicas Fre  envasodos. Informacion comengiol v
SONTeEia NOM-D02-3CF-201 1, Productos pre envassdss = confenids neta = tolerancios v mafodos de
verficocibn.

= MNOM-051-53A1-200%. Practicos de higiene pora el proceso de alimentos. bebides o siplemeniog
alimerticios,
Reglomenta de contral sonitorio de produccion v sendcion. secrataria de salud.
Acuverdo por el gue se deferminan ios oditivas v coodyuvanies en alimentos. bebidas ¥ sUplemantos
alirmenticios, suuso v dsposiclones soniiorias.

B Acuerdo porel gue se modifico el diverso por el gue se delerminan los odifives v coadyuvantes en aimentas,
Babidos v suplementss alimenticios. su uso v disposicicones sanftarias,

F o CAC/RCP 56-2004, Cédigo o practicas para lo prevencion y reducoldn de la presencio de plomo en los
cirnenias,
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Chihusanes

SARDINA EN SALSA DE TOMATE

o |DIF

LoiC e HL ]

LICITACION PUBLICA NUMERO DIF/LP/06/201%
ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

Praducts allmenticio, eloborado con pescadas comestioles sancs, impios y frescos: lbres de cobeza y

bronquios, eviscerados, careciendo
Sardinogs spp., Efrumeus spp.. Engra
coma madio de coberfura en trozo, sin Conservadaones,
recipientes herméticamenie cemodos, aplicardo un
(38 CToOrganismos qQue ongan
CARACTERISTICAS MICROE

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTO

r

=

C ARACTERISTIC AS SEMSORIALES

COLOR: Caracteristico de lo sardina cocinoda en su
confaminacion o adulteracian,
CLOR: La sarding cocinada en s me

adutaracion.

SABOR: Debe ser agrada
sabores desagradables o exlrafos por
TEXTURA: Firrme, coracteristica del produ

Cofreosa o masudd,

en peligra su inocuidad.
OLOGICAS, G

-t

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
»  Confenide neto declarado Minimo 4250.
- Mosa drencdo declarada Minimao 280g.

Por cada 100g de Sarding

HRAICAS Y FISICAS PERTINENTES A L

Energio 237 Kcal
Profeincs 26309
Lipidos 13349
Hidrotos dea careono 19
Colestaral 77.3 mg
Fibbra Og
Wilamire A 40.6 pg
Calcia 304 mg
Hiemro 3mg
sodia 400 mg
Selenio 31.3 mg
Ay | .85

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

"SISTEMA MEXICAND DE ALIMENTOS EQUIVALENTES

Mescfilicos aerobios NEGATIVO
mMesofilicos ancercbios | NEGATIVO
Termaofilicos aerobios MEGATIVO
| Termofilicos anoerobios | NEGATIVD

o no de cola v escamas, perteneciente a los siguientes géneros:
ulis spp., Opisthonemna spp., Trochurus spp.. ¥ 5050 de tomate

on emega 3, calcio y proteinas, envasada en
tratamiento térmico para destruir o inactivar fodos

Fi
(i}

medic de cobertura, sin colares extrafos por
dic de coberfura, sin olores exfrafios por contaminacion o
ble, caracteristico de la sarding cocinada en su medio de cobertura, sin

contaminaciin o adulieracion,
cta enlatada en su medio de cobertura, no debe de ser

| o

133 che 212



p I F LICITACION PUBLICA NOMERD DIF/LP,/ 08,2019
CRTATAT v ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

Chihuahius |

ADITIVOS
a0lo se podran utllizer los istados en &l Acuerdo pof &l Que se determinan los adifives v coadyuvantes
en alimentos, bebidas v suplementos aimenticios, su uso v disposiciones sanitarias,

CONTAMINANTES QUIMICOS
AR AMFETEI
| Codmio [Cd) 0.5
Metimercurio 0.5
Plomo |Ph) 1.0
| Estanio (Fs)* 100
| Histarmina | 100

"Solo para enlotado
MATERIAS EXTRAMAS
El producto, asi como su envase y embalaje deben estar ibres de terra, fragmentos de insectos, pelos
¥ excretas de roedor, asl como de cualquier otra materia extrafo,
PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORIO (CERTIFIC ADO DE CALIDAD)
Los andlisis deberdn incluir los siguientes pardmetros:

Caracteristicas sensoriales
Coracteristicas fisicogquimicas
Caracteristicas microbicldgicas
Contaminantes guimicos
Aditivas

Maternas exirafas

® & B N & @

Mismios que se presentan en estas especificacioness, y deben presentarse con una antigliedad na pglui sy
o bos 30 dias, Deberan ser de un loboratoro ocreditada porla EMA [Enfidod Mexicana de Aot editacidn).
Los resultodes, deberdn de ser presentades con e cerfificado que proporciona & laboratonio, o copio
del orginal. Mo se aceptaran ranscripciones.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIOMNES DE ALMACENAMIENTO

El producto deberd conservarse en buen estado v sin combio en sus caracteristicas fsicoquimicas,
rmicrobiolagicas ¥ propiedades sensoriales por espacio minimo de seis meses a porir de la fecha de
enfrega a DIF Estatal Chihuahua, Bl producto deberd conservarse en buen estada v 5in cambios en s
propiedades fisicoquimicas, microbialdgicos v sensoricles como minimo, seis meses o partir de o fecho
de fabricocion o envasado del alimento, Las condiciones de almacenamiento deben ser odecyadas
al tipo de insumao y contar con controles Que prevengan su contaminacien, Los insumos deben de ser
transgortados en condiciones gue eviten su contaminacian, Se deben proteger de plagas o de
contaminantes fisicos. quimicos o bicldgicos.

B confrol de plogas es aplicable a fodas 1as dreas del almacén mcluyendo el fransporte, e deben
tomar medidas preventivas para reducir la infestacidn v con ella limitar &l uso de ploguicidas. En caso
de emplearlos, los Onicos permitidos son los que han sido registrados por la CIZOPLAFEST,

EMPAQUE Y EMBALAJE

EMPALSUE O EMWASE

Deben ser recipientes hermdélicos de tipo sanifane, slaborodos con materales inocuos v resstentes que
garanticen su estabiidad. que evite su contaminacidn sin alterar su calidad v especificaciones
sanitaros. Bl contenido neto debe de ser 425g v masa drenada declarada Minima 2RO,

EMBALAJE
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oo TAL SHIUAHLA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
Caojas de carton de doble o tiple Comugodo doble cara, flavia tipo A, B g C, reventamiento rinimo de
23 kg omé, resistente, inocuo que no imparta olares o sabores o aglimenta, que no alfere su calidad, que
mantenga las propiedades fisicas y sensoriales y que avite su contaminoacion, gue ofrezca lo profeccion
adecuada a los envases para impedir su deteroro extenor, gue a su vel facilite la manipulacion en el
almacenamiento v distribucian. El recipients tendra capacidod de resguardar io tolalidod de los pieeas
sin dejor espocios vacios, contard con 1as leyendas:

s Lo leyenda PEF |Presupuesio de Egresos de la Federacion| vigente "Esfe programd €3 plblico,
Qjena a cualguier parfidc polifico. GQuedo prohibido e Uso pard fines distintas o los establecidos
en el programa’.

+ Fllogolipo de Gobiema det Estodo de Chihuahua [Unidios con Vrlor)

» Flogofipo del DIF Estalal (De Puertas Abiertas)

« [l chielivo de la EIASA: "Pogquete que conlribuye o una alimentacion suficiente, nutitiva v
variada”

La forma de la coja no puades ser cubica, tendrd una forma la cual permita reclizar estibas v el peso se
distribuya enire las misma, para cual s& sugiers sea rectangular y cumpla con las caracternsticas antes
menchonodas.

El acomode de las cajos fratara de cuber el drea fofal de la tarma. coda 2 camas oe cajas colocar un
separador puede ser cartdn, que sirva come estabdizador de g carga, a su vez, realizadao las estibas.
colocar esquineros para reforzor los dngulos y que ayude comao soporte para evifar movimientos v
miciltratos en las Copas.

DEL PACQIUETE ALIMENTARIO

Fl acomada de los insumaos al interior, deberd de ser aprobado por DIF Estatal, 5e de bard de contar con
el cerfificado de lo coja de |os diferentes programas alimentarios. En la caja, deberd de mostrarse
imprese & contenido de los insurnes alimentarios, &n color a una finta y dependerd segun al programd
del cudl se irate

chaualaoo relagcandroa Cory W [afaln ficioa e las al

manios & nsiruccianes Land

41 il .-' .::'ri'.'l.."".ll:'.r.::.-'5 R T

Debe cumplr con ko que establece la NOM-051-5CFI/88A1-2010 Especificaciones generales de
efiquetado paro aimentos y bebidas no alcohdlicas preenvosodos-Informacion cormearcial v sanfanda.

« Lo finta ne debe contener plomia.

+  Incluir lo leyenda "Prohibida su venta, en los téminos previstos en las reglas de operacion”

- Incluir o leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente y el logotipa del Sistema
Estatal DiF,
Fite progroma es poblico, gjeno a cuakquier parido poliico. Ouweda prohibide el uso parg fines
distintas a los establecidps en e programa.

. Henvase deberd indicor el moda de preporacion y Consanacion.

TACION

} I =1
s i T L SO R NN T b

Enlotodas

olcs ' it e oo Abombacos, exidadas, con fuga, obollodas en costurd ¥io
ergorgsads o en cuckuier pote del cusrpe, cuando presente
abolodura an dngulo prorunciadd o b JDladuro sad Mmoo g
1.5 cm de cametro en presantaciones infericres a 1 kg, en
presentocionas mayoras de | kg la obolladura deberd ser mayor

| g 2.5 cm de diomein.
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ESTATEL Crpe s HLLA JﬁﬂQUImclle DE IHS”MGS AUMEHTA EIDS

Facha de coducidod o Yigents Yencldo

gg consumo prefarants

Las insumcs deben de ser fransportadas en condiciones que eviten su confaminacidn. Se deben
proteger de plogas o de confaminantes fisicos, auimicos o Diologicos durante al ransporte.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizar que todo el praceso productivo del alimento cumpia con los codigos de
impiezo establecidos, ademdas de contar can la cerfidumbre de gue no se encuentren presanfes
microorganismos potencialmente peligrasos, asi come sustancias indeseables v dafings o txicas al
organsma, es imporfanie gue g planta procesadaora curmpla con la siguiente Normatividecd:

-

NMX-F-179-5CFI-2001 Producios de la pesca - sordings ¥ pescados similares enlalados -
especilicaciones,

CODEX STAN 94-1981, Morma del Codex e s sardings v Producios andlogos en conserve,
MOM-242-5541-200%,. Productos ¥ servicios. Productos de o pesca frescos, refrigeraodos
congelados ¥ procesados, Bspecificaciones sanitarias v métodas de pruebha.
NOM-130-55A1-1995, Alimentos envasados en recipientes de ciere herméfico v sometidos o
fratamienta térmico; disposiciones v especificaciones sanitarias, Ulima modificacién publicada
en gl DOFel 271272012,

NOM-D02-5CF-2011. Productos preenvasodos — contenids neto tolerancias y métodos de
verficocidn,

NOM-030-5CF-2006. Informacién comercial - declorocién de cantidad en o efiqueta.
Especificacian.

HOMM-051-5CFIF5541-2010. Bspocificocianes generales de etiqguetado para alimentos y bebidas
na alcoholicas preenvasados-informacion comercial y sanitaria,

Modificocion de la Noma Oficial Medicana NOM-051-5CFI/S5A 1-2010. Especificaciones
generales de efiquetado pora aimentos y bebidos no alcohélieas preenvasados, Informacion
camercial y Sanitaria

NOM-242-55A1-2009. Productos y servicios. Productos de o pasca frescos, refrigerados,
congelados y procesados. Especificociones sanitarias y métados de prueba,
MOM-251-35A1-2009. Practicos de higiene paro el proceso de alimentos. bebidas o suplemeantos
dlimenticios,

Reglamento de conirol sanitario de producios v servicios. Secretaria de sorfucd,

Acuerdo por el que se deferminan los aditivos v coadyuvantes en alimentos, bebidas y
wwplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanitorias.

Acuerdo por el que e modifica el diverse por &l que se determinan los aditivos ¥ coodyuvantes
en alimentos, bebidos y suplementos alimenticio, su uso y disposiciones sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas paro lo prevencion ¥ reduccion de lo prasencia de
plamo en los alimentos,
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ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

SUPLEMENTO ALIMENTICIO PARA
FMBARAZADA/LACTANDO Y SUPLEMENTO
INFANTIL

suplernento alimenficio slaborade o base de leche entera de vaca, haring de soya, harina trigo,
avena, enfguecidoe con vitaminas v minerales.

| L=

= | L | 4 | W

CARACTERISTICAS SEMSORIALES

FISHZC AS FERTIMENTES A

ASPECTON Palve fina, uniforme, sin compactar, sin grumos excepto los gue se deshacen facilmente,

COLOR: Coraciernstico del producto,

CLOR ¥ SAROR: Caracteristico del producto v del sabor del gue se frate, exento de olores y sapores

gxtrafics Como roncio, Qcido, sabo U olros

CAREACTERIATIC A5 FISICOGUIMIC AL
» Contenido Nelto 1Rg
~  Humedod: Maximao 5.0 %

»  Contenido de sodio, nivel mdxdma 400mg [ 1009

Densidad Energetica

AT DAL

=dkcalig

Proteinas

| 5%

de o energia

(Srosas

ATUCOres arocidos

359 de Io ENergia

<10% de la energia |

Carbohidratos

55%

*Sequn crlerios

o= | Elass, wigente

Las macre nutrientes gue se salicitan adicionar en 50g (200kcal] de suplemento conforme al grupo

atorio son;

L r MR

OF 5 ANOS

Prateinas (g} B i ]
Lipidos (g] & 8
Carbohidratos [g) 23 28
Azicares (g) 5 3
Fibra [g) , 3 J

Los micronuirientes que sa solicitan adicionar en 30g

50M;

3 (200kcal) de suplemento conforme al grepo eland
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fhﬂu.mhu.
ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
5ﬂanﬂ;q33 | 15 | 30
Yodo. pg 70 ' |75
finc, mg 15 15
Calcio, m 0
O# | W n1:':"'.'!g EDL ] EI:ID
Festor 0 0w 1200
rMognesio, m ~ - |
DR [z SR o el 4920
Vitamina B12,
Fi e
I ug 0. i 2.2
Vilaming B9,
iies a0 400
Vitamina E. mg & 10
Vitaminag A, pg 400 800
Yitaimina &1,
ug .7 1.5
Vitarming B2,
‘ici ] 1.7
Vitgming B&, .
me _ : 2.2
Vitcemibng O, :
O (M 4::.;“9 o 10
Yitarming O, d
mg 40 70
Mhﬂnmn@_ o | &
Folacina, pg 50 400
Cobre, mg ! =
Floar, ma__ | 1 5 i R -
Frorlidt- it mea's e e

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

:C.L.'E_-'I"_IID Total de mesdiiicos asrobios [ Maximo 10,000 UFC/q |
| Cuenta de organismes colitormes totales en 0.1 g Megativo

| Staphylococcus aweus [coogulasa positiva) en Q.1 g Meaative
saimonelioen25g | Negative i

MNhAX-F-421-1982 NUMERAL 5.3

COMNTAMIMANTES QUIMICOS

COMTAMINAMNTE LM

| Arsenico (As] | 0. 2 mg f Hg

Plomo (P} | 0.1 mg/Kg
Mercuric (Hg| 0.05mg [ Kg
AflatoxinaMl | 05ug /L
*Estofto (5m) | 100pug /fKg |

* Aplica sdlo a aguellos productos envasados en hoja de lata sin bamiz
ADNTIVGS

Solo se podran utilizor los listados en el Acuerdo por el gue se determinan los aditivas v coccivy ..-';_]nfeg
en alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanitarics. ,
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Chihuahua sy o AT ADGUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

MATERIAS EXTRARAS _ _
El producto, asi Como su envyase y embalaje deben estar kbres de tierra, fragmentos de insectos, pelos

v excretos de roedor, asl como de cualquier otra materia extrana.

PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORID (CERTIFIC ADO DE CaLIDAD)
Lo andlisis ceberan incluir 1os siguientes parameatnos:

Caractersticas sensonales
Caracterisficeas fisicoquimicos
Macronutrientes
picronutrientas

Caracteristicos micrabiologicas
Contaminantes quimicos
Aditivos

pMotarias extrafias

@ % m @& & & & ®

pMismas gue e prasentan en esfas aspecificaciones, y deben presentarse Con una anfighedad no mayos
& los 30 dios. Deberdn ser de un laboratorio acreditado por la EMA [Enfidad Mexicana de Acreditacidn].
Les resultados, deberdin de ser presentados con el cerificado que proporciona el lakboratorio, o copia
el original. Mo se aceptordn franscrpoiones.

VvIDA UITIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALMA TEMAMIENTO

Fl preducto deberd conservarse en buen estada y sin combio en sus caracteristicas fisicoouirnicos,
microbiclégicas ¥ propiedades sensoriales por espacio minimo de sels meses d partir de la fecha de
entrega a DIF Estatal Chihwahua.

Fl producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedoades fisicoquirnicas,
microbiolagicas y sensorales coma minimda, seis meses a parfir de 1o fecha de fabricacion o envasodo
del alimenf.

Leis condiciones de almacenamignto deben Ser adecuadas al fipo de insume y contar con controles
CUE CEYEngan su contaminacian.

Los insumos deben de ser transportodos en condicicnes que aviten su contaminacidn. e deben
proteger de plogas o de contaminantes fisicos, Guirmicos o biskdgicos,

Bl cantrol de plogas es aplicabie a fodas las dreas del almacén incluyendo el fransporte. 58 deben
tamar medidas preventivas para reducir la infestacion y con elio limitar &l uso de plaguicidas, En caso
de emplearos, los Unicos permifides son los que han sido registrados por lo CICOPLAFEST,

EMPAQUE Y EMBALAJE

ERWASE

BOLSA CON ticapa de palistiena. nylon y polipropilens. color blanca. selloda rerméticamenie DE
TIPO SANITARIO, ELABORADOS CON MATERIALES INOCUOS Y RESISTENTES A DISTINTAS ETAPAS DEL
PROCESO, DE TAL MANERA QUE NO REACCIONEN CON EL PRODUCTO ¥/O ALTEREN LAS
CARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS ¥ SENSORIALES MANTENIENDO LAS PROPIEDADES DEL
ALIMENTO. EL CONTENIDO NETO DEBE DE SER DE 1KG envosado an bolsa,

EMBALAJE
Cajas de cartdn de deble o fiple comugado doble carg, flauta tipo A, B o C, reventamientse minimo de
23 kg/ o, resistente, inocuo gue no imparta alores o sabores al alimento, gue no altere su calidod, que

mantenga los propiedades fisicas y senscriales y que evite su contfaminacikin, gue ofrezca lo proteccion | W

adecuada a los envoses para impedir su deteriore exteriorn. que a su ver facilite la manipulocion en el

almaocenamiento v diskribucion. Bl recipiente tendrd capacidad de resgu ardar la totaidad de los piezgs

sin dejor espacios vacios, contard con 105 leyendas:
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R e I ADGQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
* La leyenda PEF [Presupuesto de Egresas de lo Federacidn) vigente "Este programa es pablico,
gjeno a cualquier partido politico, Queda prohibido el usa pora fines distintos a los establecidos
en el programa”,
* Hlogofipo de Gobiema del Estado de Chihvahua (Unidos con Valor)
* Ellogotipo del DIF Estatal |De Puertos Ablertas)
= H cbjetivo de la EIASA: "Paquets gue confribuye a una alimentacicn suficiente, nutritiva y
varioda",
La forma de la caja no puede ser cubica, tendrd una forma la cual permita realizar estibao: v el peso sa
distibuya entre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumpla con las caracteristicas artes
mencionadas,
El acomodo de los cojas frotara de cubrir el drea fotal de lo tarima. coda 2 comas de cajos colocar un
separador puede ser cartén, que sirva como esta bilizedor de la carga, o su vez, realizada las estibas,
CORoCar esquineros pora reforzar los dngulos v gue oywde como soporte para evitar movimientos W
moiiratos en los cajos,

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

Hacomodo de los insumos al interior, deberd de ser aprobado por DIF Estatal, Se debera de cantar con
& cerfficade de la caojo de los diferentes programas alimenfarios. Bn lo cojo, deberd de mastrarse
impreso el contenido de [os insumos alimentaras, en color a una finla v dependerd SEgUn el pregramo
del cual se frate.

Efiguetado relocionadoe con la Inoculdod e los alimentos e insfrucciones para
manipulacion, preparacidn v uwso

Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-5CFI/S5A1-2010 Especificaciones generales de
etiguetodo pora almentos v bebidas no alcohdlicos preenvasados-informacion comercial v sanifaria

*  Lafinta no debe contener plomo.

»  Incluir la leyenda “Prohibida su venta, en los términos previstos an las reglos de operacian”

#=  Incluir la leyenda del Presupuesto de Egresos de lo Federocidn vigente y e logotipo del Sikstemo
Estatal DIF.
‘Este progroma es publico, ajenc a cudiquier partido poifico. Gueds prohibida el uso para fines
distintos @ os establecidos en el progranmo,

= EHenvose debera indicar el modo de preparacion v conservacian.

METODO DE RECONSTITUCION
s& disuelven hasta homogenizar 52g del suplementa alimenticio en 200ml de agua.

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DE At EPTACION
Los paguetes del alimento se recibirdn o rechozardn de acuerds al siguiente criterio;

ACEPTACION RECHAZD

MATERIA PRIMAPARAMETRD

Pre envasadas
Envase integro v en buen estado | rofo, rosgade, con fugas o con |
gvidencia de founa nociva A
Fecha de coducidad & de vigente Vencida |
consumo preferente 2

Los insumas deben de ser fransportados en condiciones gue aviten su contaminacian. Se deben
proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicas o biologicos durante el fransporte.
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NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de gorantizor que fodo el proceso productive del afimento cumpla con los codigos de
limpieza establecidos, ademds de conlar con ko certidumire de que no e encueniren presanias
microorganismos potencialmente peligrosos. asi corme wstoncias indeseables y dafinas o fokcas ol
organismao, s importante que la planta procesadora cumpia con Io siguiente Marmatividad:

-

MOM-751-85A1-2009 . Practicas de Higiene para el procese de alimentos, bebidos o suplementos
alimenticios.

NOM-051-5CF-2010. Especificocionss generales de etiquetado para allmentos y bebidas no
alcohalicas preenvasados. Infeemacidn comearcial y sanitana.

MOM-OBS-55A1-1994, Bienes y servicios, alimentos y bebidas no alcoholicas con modilicacionss
en su compasicion, Especificaciones nulimantales,

NOM-D02-5CF-2011, Productos preenvascdos-contenido nefo  tolerancias y mélodos de
verficocion.

NOM-030-5CE-2006, Informackin  comercial — Declarocion de Canfidod en o efiqueta,
Especificacionss,

MOM-243-554 1-2010, Praductas v servicios. Leche, farmula lactea, producte lécteo combinada y
derivados lacteos, Disposicianes y especificociones sanitarias. Metodos de prueba.
MMY-F-421-1982. Productos alimenticios pora uso humano. Cereales lacteados.
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Chibwshua AL EHIMUAHA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
= ETIQUETADO FRONTAL NUTRIMENTAL
EXENTOS DEL ETIQUETADO FRONTAL NUTRIMENTAL
1} Aguo pora Consums RUmLno
7)  Alimentos pargloctontes y nifios de cora acad, Entendidos estos como as formulas para loctantes. farrmulas
parg lectantes pora recesdodes especicles de nufrician, fomnulas de canfinuacidn, fammulas de
confinuacién pora necesidades especioles e puticién, v lo alimentos y bebidas no alcobdboas parn
fociantes ¥ nifos de corta edad.
3) Gomo de moscor sin Gricar,
4] Pastillas poro el aliento bn aodcor
5}  Horinad con excepcion de los preparadas,
6) Erwvoses miifiples v colectivod Cuyos productas que los conforman g ercuentron etiquetodos de manssd
individual conforme a la regulacidn de matera de Efiquetado Fronict Mutrimental,
71 Produciss v malenas. prirmas dastinado: exclusivamente para Uso U CONSUMS interns de instifucionss, ¥
materios primas e uso ndusindl,
8) Productos y matenas primas confenidos @n envosas destinacos exclusihomante LOrg sU Us0 ¥ CONSUMS 07
imtfitucionas, oy cucles deberdn ostentor en sl area trortal de exhibician o leyenda “presentacion
— institucioral”

9} Exiroctos de café purgs. granos entenos, molicos. descafeinados o no, solubles o No.

10) Infusiones de hierbas, te descafeinadc © no, imttantaneo yio soluble gue no contengan ingrediantes
aficdidos

11} Vinagres farmentados v suceddneos.
12} Hierbas. especios, condimenios o mezclas de ellas.

13) Alimenios v bebidas no alcohdlicas donde cada una da los rutrimentos por porcian reprasenten un apone
energélica iguol o menar a 1% ge los nuirimentos diarios,

14] Ervoses an los Que 58 encueniren confanidod 005 o mas unidode:s de productos no presnvasodos Jde
manara individual, diferantes v destinados pora su venta conjunta al consumidar,

15) Ernvases gue odemas de confener gl alimento o babidgo o glcohobza fengan cormo proposito de jerir de
reegala o arficuln decorativa e s IS,

16) Productos cuya presentacidn individudl indigue ‘0 leyenda ce "N efiquetado para U venta individual”. o
similcy, ¥ QUe 58 encueniren en un empague midlliple o colective.

17} Aquelios envaset cuyo contenido comesponda @ mids de un hipo de produsty efiguetods de manero
individual, podran no efiquetarse sempre Gue por lo menos el TOE de lot productos contenidos en &l mismo
e ancuentren efiquetados conforme 4 loa dispussio pora & Efiquelado Frontal Hutimental.

1E] Los producios de vento o gronel

— MOTA, Los prockictos exentos de decharor el efiguetocs fronic nulirmeniol podran ulilizoo sempre ¥ Cuando

cumplon con ka asmmofividad comespondients. -
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i SrmarnA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

ASPECTOS GENERALES DE IMPLEMENTACION

NUTRIMENTOS Y ENERGIA A DECLARAR

1) ‘Grasa saturodo
2} Otras grosos

3] Anicores lotoles
4  Sodio

51 Energic

El orden de los nutrimentos o declarar ge mpre deba ser;

Este envase aporia

Energia

Calkcal

% de los nutrimentos diarios

VALORES DE REFERENCIA POR NUTRIMENTC Y ENERGIA

Valor e referencia de Grosa saturaca
zrosa saturada. ., 200 calarias

Valor de referencia de otras grasas

Oiras grasas®... 400 calorias
*ie enfendend como Ofras grasas o lo difereneia chienide e s grosos fofoles mencs ks grosos saturooiag

Valor de referencio de Az0cares
Arocarss fotales®. .. 380 calorios
“se antenderd como Ardcoves fotoles o fados ios monosocdyidos ¥ disaceicios

Volor de referencia de Sodia
sodio.,. 2000mg
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Chibuahua eV ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

== ENERGIa _ _
Para realizar & célculo comespondients O “energia’ y "energia por envase ' se deberd considerar ia

suma del aporte energatico de los siguientes nutrimentos;

S madiliplico el valor en gromos por & valo
Huttime rites Calfkcaol | colbico indicade para coda nutrimanio

Prolesos 4Calfecal  Gromas s 4 = valor sxpresado an Calfleoo
T - i - g = L i -1igfl
Gemsostolales 9 Cabkcal | Gramos £ 8w

Carbahidrat

o5

Armniiae & Calfkcal  Gromas & 4= valorexprascdo €n Colikcal
El contenido de ensrgio se debe expresar en klocolaras abreviada con “Cal" o "kcal”.

. t..l .

DECLARACION DE LEYENDAS

LEYEMDA DE CONTENIDO
sefiolo el confenido por envass, medido CO3erd, pHaid o porciéan, se colecard en la parte supenor de fos
lconos.
B oroductor podrd optar por el uso de |os siguientes leyendas.
- Elemplo de aplicogitn
“Lina medida caseros Una tora dee 200 il apsorta:
da ¥y g o ml aportc”™ U ora de ieche de 240 mil aparta:

U tozo de yoguit (125 g opros.| aporfa: Una fozo oe 1509 aporkd;

Uno rrum.de cereal dae 30g aooro;

Un voso de 2400w aporas

Uy woisn ol fmehe (240 mil apeoe) apdiia; Unowoso de 200 mil de juge opodo:

Lind Sucnarcda de odensrn (130G oprox| aparta: Ung cucharada ce 1a 9 opori.
e cuchorada de morgoring oe 5 g aporta: Dos cucharaditas ce 30 mi cparian

Frme e dim rriel ces 30 0mmednns e iees e rashn cncicie dncers SO0l ararka

Une torfilo de 30 g aporta: Dos galietas de 13 g aporka:

“Uno pReka de sk g o Miopona®  yns Gleze de pollo de 50 g asona; Una saichicha de 30'graporta:
“Este envose oparia” Este @nwise aporta

“Ung porcian de ks g oo mil apada
Una porcicn de 240 mi oe leche aporta; Uno porcidn de 30 g de caneal gporio
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“Eftg anvase de x posciones Esle &nviose de B porciones préparodaz apora
praparsdas aporto®

Los envases individuales deberdan declarar informacion nutrimental frontal siempre or g totalidaod el
envase. pudiendo wsar las siguientes levendas o sus similares:

* Una pieza de XX g o mL aporta
s Este envase aporfa
* lUna porcidn de XX g o mL aporta

Los envases familiares deberan declarar la infermacion nutrimental frontal conforme a o especificado
en este manual, usando las levendas siguientes:

= En coso de declarar por porcién:
Una pieza de XX g o mL aporta
Una medida casera de XX g o ml aporta
Una porcidn de XX g o mb aporta
« Encaso de declaror por lo totalidad del envass

Este envase aparta

EIEMPLOS
Sjemplo de usa de levendo
Callaia Uni parcion de 300 de galleta aporto:
Babida saboriroda Una ponchin de 200ml de refrews aporio:
Duesos Una porcidn ce 30g de quess aparta:

USC DE “APROXIMADAMENTE"

Cuondo se frate de produchos gue por su procese de lTabricacion se imposibiite oblener un gramaje
uniforme en los mismos, el productor podrd utilizor & término ‘oproximadamente” o "aprox.” en la
declaracion de la leyenda de contenido.

LEYEMDA DE “7 DE LOS NUTRIMENTOS DIARIOS™
Lo leyenda "% de los nutimentos diarios”, deberd colocarse en la porte inferior de los iconos,

LEYENDA “XX PORCIOMES POR ENVASE"
Bojo el sexto icono (Energio por envase o Energla por pocion) se deberd sefialar el nimero de parciones
contenidas en el envase, wsando alguna de las siguientes leyvendas:

Aproximadamente XX g porciones por envose,

ADRox, XX pOrCiones por envose,

XX poncionas por envase.,

XX porcionas par envase aproximadamente.

XX medidas caserd par envase

AKX DOrciones por envase aprox. |

- 8 & & =
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Esbe e ode DGO

Otras ' g
grasad qul.ri Enorgia porcion
Cal'kca Cavkcal Cabucal Calkcal Calical

5 da los nuirimentos dianoes Agron. XX
PO P07 SR

thlhl.r-uhu-n

Una porcidn de 3] g apona

5568

% de los nuirimasnbos dianios Mopod CIones.
PO EnVASE

DISTRIBUCIOMN DE LEYENDAS : L s g
La distrioucion para las leyendas “Este envase aporta”™ (o andlogas); “% de los nutimentos dianos Ty WA

porciones por envase ' debera colocane coma 5& presenta a continuacian:

T Egin ey mee sporta 5

SE[ER[S]

% o6 ok ST ETETi andd

nur'
Eour LE]
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IMPLEMENTACION POR TIPO DE ENVASE &

ENVASE INDIVIDUAL
Aquel cuyo contenido de producto sea menar al tamono de I porcién minima de referencia porc
presentacionas familiares seficladas en el Acuerda por &l que se emiten los Lineamientos de Etiquetado.

REGLA

Los envases de alimentos y bebidas no alcohdlcos, en su presentacion individual deberan realizar o
geclaracion de Grasa salurodo, Ofras grasas, Az0cares tolales, Sadia y Energio, por el contenido total
dal envase.

EJEMPLO

Esie enyase aporia

Grass Oitras

urac grasas Sodio Enargia
Calikeal Cal'keal mg'g Calural
(%) (%) %)

% de ks Autimentos digrics

&
Esia lata aporta
—
Oiras
pgrasas m_
Cabincal mg'g
1 oe los nulromenlcs diaros
ENVASE FAMILIAR
Aguel cuyo confenide de producto seg igucl o superior a lo porcion minima de referencia pora
presentacicnes familiares sefalado en &f Acuerdo por el gue se emiten los Lineamientos de Etiquetado.
REGLA
Declarar por la tetaidad del envose,
Bl products también puede optor por declarar por porcién, considerando la siquiente:
* Lo declaracidon se hard por porcidn, pieza o medida cosera.
» Afadir un icono con la declorocidn de los kilocatorias totales por envase que e ubicara al final
de los demas iconos (considerandose el sexto iconal.
= Sefolor el nimero de porciones contenidas en el envase, bojo el ditime de los icones [sexio
Cono), '-}b
N\ P
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EJEMPLC
Esbe erivasa aports

|
4 '_"- I
groses | [iotates] | 5090 | [Erw®] |porcion
al | Calwcal]| |Cabkcal mg'a Calkcal § | Calfkcal
% % ) )

% de los nubierankos dianos XX porriones. |
_ POl ENvase

Ejempla do la geclaracidn por madkla casers

l “l
envase
ENVASES INDIVIDUALES PARA BEBIDAS SABORIZADAS, BOTANAS, CHOCOLATES,

PRODUCTOS SIMILARES A CHOCOLATE Y CONFTERIA
aquel cuyo contenido de producto sea menor al tamano de la porcion minima de referencio para

presentacicnes familiores senalaaa en el Acverdo por el gue se emiten los Linecmienios de Efiquefodc
Los envases de glimentos y bebidas no alechdlicos, en su presentacion individual deberan realizor la
declaracion de grasa saturada, olras grasas, azucorss tatales, sodio v energio, por el contenido lotal del
envase. Cuando el producto sea cloramenta froccionable o cuantificable el productor podrd:

« Declorar por envase la informacian del etiguetado frontal nutrimental.

«  ARadi un icono en el que se declaren las kilocalorias por porcien, &l cual se ubicara al final del

conjunto de los iIConos.
s Sefolar el numero de porclones contenidas en el envase. bajo &l icono de energia

Una cucharsditg O 1730l S0

uCa
totales Sodio Enargia mﬂ':#
Cavkcal g Calkcal Caltcai
Ve Y
IW_
por

%, ge los nuirmentos danos

EJEMPLO

Eatw wphs E B

' T
mag
AP ACPACY

Y g I PErFmEnios digr ca

Ejemplo de productos claramente fraccionables o cuantifcables

i mim e B TR

2886

S g s nulnmecksrs e m‘l 'nx 3
-
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Sl TATAL EHIMLUAISIA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
ENVASE FAMILIAR PARA BEBIDAS SABFURIIADAS, BOTANAS, CHGCULATES, PRODUCTOS
SIMILARES A CHOCOLATE Y CONFITERIA

Aquel cuyo contenido sea igual o superior a la parcion minima de referencia paro presentaciones
temiliares sefcloda en el Acverdo por al Que s& emiten los Lineamientos de Etiquetads,

REGLA
*  Decloror fotalidod del envase.
* Afodirunicono en el gue se declaren las kilocalarios por porcion, el cual se ubicara al final de
g5 iconos [sexto icono).
* Sefiglar el numero de porciones contenidas en el envase, bajo el sexto icono.

EJEMFLO
Esle envvass aporn 5 ey
| |
wrada [P Sodie Enargla “E:;“
Cal Calkcal 99 | |canea]| | Comnea i
i de los nubrimenios diarios | X pirciones
por Bfvaes

EXCEPCION A LA REGLA GENERAL DE ETIQUETADO DE BEBIDAS SABORIZADAS, BOTANAS,
CHOCOLATES, PRODUCTOS SIMILARES A CHOCOLATE Y CONFTERIA EN SU PRESENTACION

FAMILIAR
Podrd exentarse de o regla general de Efiquetads Frontal Nutimental pard Debidos saborizodos,
botanags, chocaolates, productos similares a chocolate y confiteria en envases familiares cuandes se frate
e
* Bebigas soborizadas de bajo confenido energético®,
+  Productos envasados de manera individuai Cuyo contenido sea menor o la porcion de referencia
sefalada en el arficule noveno del Acuverdo par ef que se Ermniten los Lineamiento de Etiauetodo

EJEMPLD

Menci & @ jrocern de refefencia
sefiaiacda en & sficuls 9 del
Aouerde por & Gue we emie 0§
npamienios de etiquetada
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EJEMPLO EN FUNCION DE LA PORCION DE REFERENCIA

Chocolates 259
Chocolates 250
Productos similares 259

a chocolate

a chocolate -
Caramelo 3

Goma de mascar  3g

259
209
259

209

>0
2g

La declaracion s& hard por porcion, pieza o medida casera,

ARadic un icono con la declaracicn de las kilocalorias tol

de los demas iconos |considerdndose el sexto iconol.

« Sefdlar el numero de porciones conteridas en el envose, bojo el ulimo de los iconos |sexio

iconG).

Ling peers de 10 apota

::1 ) '\

% de ok rulrimEnias iAo KO
e BT

PARTICULARIDADES DE ENVASE
ENVASE MULTIPLE COLECTIVO

ales por envase que se ubicard o final

& cualguier empague, recipiente o envollura en gl gue se encuentren contenidos dos o mas unidades
de producto preenvasado. iguales o diferentes. destinados para su venta al consumidor,

REGLA

Deberdn apegarse a las reglas de etiguetado frontal rutimental. consideranda si es envase individual o

Farmilicar, a8 como a ko categoria del producto.

REGLAS ESPECIELAS PARA LOS ENVASES MULTIPLES O COLECTIVOS

A los multiples colectvas gue no les sean aplicables las reglas generales de  efiguetado frontal

nufrimental, considerando si es un envase individual o familior o bien lo cotegoria de producto,

podran aplicane los siguienteas!
Cotegorias generales

« Conocemas la cantided exacta de coda una de los varedades contenidas en &l empague.
s Mo conocemos la contidad de cada una de |las vanedodes contenidas en el empague.
Confiteria. botanas, bebidos soborizodas, chocolates y productos similares a chocolotes.
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a3 vanadades contenidas en el SEmpogUe
ariedades confenidas en & Smpaque.

«  Conocemos la canfidod exacta de cado una de |
* Mo conoccemos la cantidad de coda una de fas v

Categorias Generales
g I

Ao

===

= P

¥ pertasde Canas 1 mditan de cema Y |
Ca argndanc de fhoooiale de frega

--------------------------------------

---------------

Confiteria, Botanas, Bebidas sabonzadas, Chocolates v 1
[

HoMucios simidares a chocolates

a1 CONODZGT

Rt

4 chocpiales 1 GhmoaHaes it "

4 Ll ath ey
(Sl ar g W 0N Tl CON pasay

okl bl

CATEGORIAS GENERALES, CONOCEMOS LA CANTIDA
CONTEMNIDAS EM EL EMPACIUE

Envase muiltiple colectivo en el
les productos en el envose,

D EXACTA DE CADA UNA DE LAS VARIEDADES

que se conoce lo canfidad exacta de coda una de las varedades de

REGLAS

» e colocard por cada una de las variedades de productos contenicos en el env ose dalos 5 ionos
Jel etiquetade rontal nutimental,
* 52 pondra al final un icono de energio. el cual expresard el valar enargefico del total del envase.

El sexto icone expresard la sumataria del aporte energefico de todos los productos contenidas
en el envase,

Ung Sm=g i Fusi? didFia

=IEE[E[E

% g s nuiTne s duasa

e bars o ganlincs scoria

SIEIE[E]

e cha i rRSTT N e

i | =
il Barra da vaael@ apoila

5886

L BT g S TR
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¢ATEG¢JRTA5 GENERALES. NO CONOCEMOS LA CANTIDAD EXACTA DE CADA UNA DE LAS VARIEDADES
COMNTEMIDAS EMN EL EMPAGUE

Ervase miditiple colective cuanda no 58 CONace 14 cantidad exacta de cada una de kKas variedodes
contenicdas en el empoous.

REGLAS

s 52 colocond por coda una de las voredodes de las productos contenidas en el envase de |08 5
iconos del atiquetado frontal rufrimenial.

» Se pondra alfingl un icono de energia, por &l tolal del contenide energélico, considerando que
tedo e empague comesponde al producio de mayor contenido energetico.

s Asimismmo paora determinagr las porciones o QEINs por envose se considera el gramaoje del
producto de mayor contenido energético.

Urma pm:mn da WK Apaeta

!iuld-h:! Emergi
rrlu'-u Caleal

% da o BT DS SR

Lirsk pofcion e KK

Hodia
L)

% de o8 mUlinImEnios 0isnos ! w
EealC O
POF e

Ling porcuan de KEXg aponia:

%

% G los nubiMeaning olariks

CONFITERIA, BOTANAS, BEBIDAS SABORIZADAS, CHOCOLATES, ¥ PRODUCTOS SIMILARES A CHOCOLATES.
CONOCEMOS LA CANTIDAD EXACTA DE CADA UNA DE LAS VARIEDADES CONTENIDAS EN EL EMPAGUE.

Ervase mulliple colective cuondo se conoce 10 cantidod exacia de codo una de las vafedodes
confenidas en el empogue.

REGLAS
« Secolocardn §icenos del efiquetada frontal nutimental. Los primeros 5 iconos comesponaean a
la sumataria de todos ios productos contenidos en el empague.
s Flicona fingl de energia par porcion se considerard el promedio de o8 producios contenidos en
el empague, Se utilizard el aproximacarn. enta O Qprox,

1
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E8ie dnvase gpoea;

o
Sadin Enargia Ermrga
g Cabkcald pﬂf:rm

% de ios Fulrimeniog didrons

wrala {rasas
Calikeal Calueal

pofCiones por
erfdase Aprtn

Ewle arvase spora

Grasa Otras
[Baturada grasas
Cabhcal| 1 Cavkcal

(%) o)

% 00 i08 nutnmeniDs dianos v

CONFITERIA, BOTANAS, BEBIDAS SA BORIZADAS, CHOCOLATES, Y PRODUCTOS SIMILAR ES A CHOCOLATES,
NO CONOCEMOS LA CANTIDAD EXACTA DE CADA UNA DE LAS VARIEDADES CONTENIDAS EN
EL EMPAGUE

Envase muifiple colective cuando na conoce o cantidod exacta de coda una de las vanedades
confenidas en el empogue

REGLAS
* g colocardn 5 iconas del etiquetade fronial nutimental considerando el producto con MLy ar
aporte caldnco con la leyenda “Fste envase aporta”, se poard utilizar en “oproximodamente”
« B valor del sexto icono de energia considerard que fodo el empague coresponde al producto
que flene mayor contenido energético.

Este anvase apora aprosimadamenie®

Otras By -
grasas Sodio Energia Frarga
Calkcal mgrg Calkcal por
E E H porcion

. - AR LS e
% de los nutrimentcs duanos ; &

ENVASE RETORNABLE MULTISABOR
Froducto en envase retomabile uliizado Como conlenadares para mas de un tipo de producta o sabor.,

REGLAS \\

. |
o Declarar por totalidod del envase 4
* Unicamente se expresard en g parte externa de la tapa el contenido caldrico ficono de enargial
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UBICACION E ICONOGRAFIA -

UBICACION DE LOS ICONOS EN EL ENVASE

Los lconos se deberdn colocor en el drea frontal de exhibicion definiéndose ésta coma:

Areda frontal de exhibicion la superficie donde se encuenira, enfre ofrg informacion. lo denominacian W
la marca comercial del producto.

£Lomo se calevla el drea de exhibicion®

Conforme a la NOM-030-SCF-2006. Informacian comercial-Decloracion de canfidod en o efigueta-
Especificaciones, y sus actualizaciones, aplicdndosele lo comespondiente al témino "superficie principaol
de axhibicicn®.

NUMERC DE ICONOS RESPECTO AL AREA FRONTAL DE EXHIBICION

tedda del area| Areo frental dal Paneles laterales
frontal de exhibicidn | exhibicicn

Observaciones

Foo. Mds de &0 cm2 "Todos ks icanes
@ *En coso de ulilzar el sexleicono, ésle
s& debera fluarse gl fingl del quinie
- icong

2. Entre de 20em®y s0cme

e deberd ubicor el icono de
& anergd en el ponal franiol v ios offos
m Cuah iconcs an kos poneles oherales.
Y ) *Crondo no hubieno panel lateral, Ios

iconos o8 grasa solursda, ol
grosas, arucarss fobales v osodic -
Colacann an el paned postaros
*Er copo de ufitcar el texio icono de
energin, el preductor podhd calocar:
-En el drea onicd de exhibicidn el
ICOND 08 energio por envose,

-En gl dreq onkol de eshibician e
iconD de enangla por porcicn,

-En &l drea Fonbol de  eshibician
ambos iconos de gnengla.

-En los panedes iokeral o posierdor, el
icanD da energia junio con los demas
iconos. 3

-En @l drea franfal de exhibiciten tados
los iconaos [cinco abligotonios + sexio
icomo|

":I Menos de 20cms @ *Unicomants & icono da SNarga
" 4. Menod de 10cm? “Unicamante &l icono de energia en
eualguier parle delenvase
&
S MENOS de Somd Mo serd necosoria kb deciomcian (‘;h

rstriman kol Inaniol.

*Este dupuesto no serd oplicaoble o
oouelios prodectos que comparien
una solo efigueta en wn empague
ridttiphe o colotive

exhibicidas y seg meno a
TBomE I
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Chitwsnhua ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

DIMENSIONES DE LOS ICONOS

Las dimensiones minimas son regulodas en funcion del drea frontal de exhibicion. Cada icano deberd
ocupar por lo menos el 0.5% del drea frontal de exhibicion, los iconas no deberdn ser menores a 0.6cm
[&mm| de ancho y 0.9cm ($mm} de alte, Cada icong deberd guardar la proporcidn de dos tercios de
ancho respecto de o aliura

Parg realizar el cdaleulo de la dimensidn de bos iconos corespondientes al eliquetado frontal nitrirmentol
se recomigndan los siguientes poscs
1, Obtencion del drea frontal de exhibicidn
2. Obtencidn del area del icono
oi= areq deal icono afe=drea frontal de exhibicidn
al=afe (0.005)
3, Oblencin de ko alfura del icano
area del iconal3)
altura del icono = —— 2
Yarea del icono(3)
2

4, Optencion del ancho del icono
Ancho del icono = (2/3) altura del icono
b=(2/3)h

COLOR

El calor de los iconos ios elegird coda productor, debiéndose wsar el misme color en cada uno de allos,
El color de la tipografia v las lineas de la forma deneran contrastar con el color elegido y se deberdn
emplear cokores contrastantes en el fondo del drea donde se ubiguen los iconas.

ma'g

FORMA
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USOS CORRECTOS E INCORRECTOS DE LOS ICONOS

CORRECTO
Ordan de los iconos

Ll oy iad @gueiy

%

% dr on mair T A iy

arden segun la norma
Colar de los iconoas

Eildr mranss Spcris

=l=]=01g :

5 e low nardee e e

mismo color en todos los iconos

Fosicidon de la informacion contenida en los iconos.
Entre &l valor numeérico del icone v la palobra Caljkeal puede o no existir un ESROCIcy,
La connidad de medida (Calfkcal; mg, g) podra ir de manera continua al valar numérica [xx) o bajo este

Enangla
XX Cal
"

I 58 o 212

Posicitn de los iconos en el envose
Area frontal de exhibicidn mayor g é0cm?
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%, fh los PytremEied dianos

INCORRECTO
Orden de los fconos

Etle ENVEEE RPOrLa

ﬂml .

"li ge bk nuinmenios dianios

diferente orden segun la norma

Calar de los iconos

Esie snvans aporia

=% fe los nutrimanios dianos

diferentes colores en iconos

Fosician de la informacion contenida en los iconos

(XX %)
o\

AN

W
S adio Enargia
e ix Cal

AE WA r
(XX Y N
. b
Posicion de los fconos en &l envose ﬁll
Area frontal de exhibicién maoyor a 0cms 3"
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Pasicion de los iconos en el envase
Area frontal de exhibicion entre 20cm? v é0em?

(% correcto

Eila envags aporia

Area frontal de exhibicion menor a 20cm?
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& commecro © neorsecro

L s
E&lg &Mvase apora: o Marca
Marca
Ewg- » -
® Cad =
a

Esbit ErvasS @pora

Areq frantal de exhibicion menor de 10cm?

0 CORRECTO
Esin #ny@pes ppors

Be(E o

Panel frontal Panel postersor

*lcono de energio en cudlquier parte del envose
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Chibuakim L CHIMLARLIA, ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENMTARIOS

CRITERIOS DE REDONDEQO -

REDONDEQ GENERAL
Para declarar las grasas saturadas, ofros grosas, azdcares fotales Y energia, s& deberda cumpli con los
siguientes criterios:
* 5ieldecimal que se va a descartar es igual o mayor que 0.5, se reporta en la unidad inmediata
SUIRETION,
* 5l el decimal gue se va o descartar es menor que 0.5 se reporta & la unidad inmeadiata infesior

REDONDEQ PARA LOS VALORES PORCENTUALES DE REFERENCIA
Los porcentajes de valores porcentuales de referencia se determinardn con el siguiente crifernio:
= S @l decimal que se vo o descartar es mayor o igual a 0.5 reportarg en la unidod inmediatio
SUDRAOE,
= i el decimal gue se va a descartar es menor a 0.5 repcdiara en lo unidad inmediata inferiar.

REDOMNDEOQ PARA SODIO
El productor podra optar en declarar el apartado de sodio en enteros o con un decimal,
En el caso del sodio:

= Cwondo el valer de sodio sea menor al | gramo se deberd declarar en "

= Cwondo el valor de sodio sea mayer a | gramo se deberd declarar en ngh

EiLEULD DE LOS VALORES PORCENTUALES DE REFERENCIA
Como gjemple para realizar el cdlculo de ko conversion de gramae delos nulnmentos o declorar g su

equivalente an aporte energéfico, se tiene: .
Grasa saturada Farmula VPR
259 b 2E5guB=225kcal p 2Ikcal B PR=115% b 12%
CALCULO PARA EL REDONDEQ DE ENERGIA POR ENVASE
Ejermipla
Enargia por porcion Caleula Energla por envase
112.5 keal b 113 kcal p 113 kcal x 24 3 porciones b 2746 kcal '- \
Dt wivate
iy T
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Elaborado por Manuel Fernando Garcio Frias
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ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

NORMAS DE REFERENCIA -

Este manual se complementa con las siguientes nomas vigentes o las que las sustituyan:

NOM-002-5CF-201 1. Productos preenvasades — Contenida Neto - Tolerancias vy métodos de
verificacicn, (DOF: 10 agosta de 20172)

NOM-D08-SCF-2002. Sistema General de Unidades de Medida. [DOF: 27 noviembre de 2002)

MOM-030-SCF-2006,  Informacian comercial-Declaracion de confidod en o etiqueta.
espacificaciones, {IDOF: & noviembre de 2004).
hittp:d fwww.crdenjuiidice. gob my/Publicaciones/CDe007 ChAgropecuania/pdt! 7INOM.pdf

NOM-051-SCH/S5A 1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas
no alcohdlicas preenvosados-Informacian comersial ¥ sanitaria,

MNOM-0B6-5541-1994. Blenes v servicios - Alirmentos ¥ bebidos no alcohdlicas con modificaciones
en su compasicion, Bspecificaciones nutimentales, [DOF: 24 junio de 1994),
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I At ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

GALLETA DE ARROZ, AMARANTO Y COCOA

COMPOSICION

Froducto elaborado o base de harina de aroz adicionode con amaranio v cocoa, sometido o un
process de amdsado o balido ¥ olros procesos como fermentacion moldeodo, froquelodo v
postenommente fratamiento térmico, en presentacién de 2 galletas de forma redonda, apfog para se
Consumidos drectaments,

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS ¥ FISICAS PERTINENTES A LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES
ASPECTD: Consistencia firme ¥ aspecto fresco, semicrujiente. Tamoria uniformrme.
COLOR: Dorada, sin presentar dreas NEgras por quamaduras,

LLOFR: Ligeromente dulce, sin olor a rancidez u ofra olar exfrafo.
SABOR: Caracteristico, igeramente dulce exenta de sabores desagradables o exirafios

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
# Contenido neto: 30g de producis,

PARAMETRO LIMITES
Humedad hdixirmo A%

Fibra Minimo 1.8g [> 10% dea g Dk

Maximo 20% de los calonias tetales del insumo® Reportar perfil de anicares

ATlCares ; ;
T [glvcosa, fructosa. sacarosa, maltosa) |
Carasas tobales Maximo 35% de las calorias fotales dal IMSUmG®
o3 i = & .
Grasa Mdimo 10% de las caloras totales del insuma®
Soturadas

Acidos grasos Maximo 0.5 gromos®

trcins "
Tadia fCixirme 120 mg f 30g J

The acusdo con ks Crikeics de Calidog Muticio de o EIASA vigenie. Porcidn Mg

CARACTERISTICAS MICROBICLOGICAS

FPARAMETRO LIMITE
Metolilicos aerabios | Mdaxima 10,000 UFCig

| Coliformes tolales | =30 L.Ft'“_;!;_.- ;
' Hongos | Maximo 300 I_IFC;'Q_
CONTAMINANTES QUIMICOS : _
PARAMETRO LIMITE
i Plormo (P 2mgf Kg
E_L'..'demii:- :Ccﬂ: I 0.0 mig £ g
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Chibuahua CHIEALIA H & ) .ﬁDQUIﬂCIéM DE INSUMOS ALIMENTARIOS
Allatoxings | Mdaximo 20 ug / Kg]

ADITIVOS
$6lo se podrdan utilizar los listades en el Acverdo por el que se determinon los aditives y coadyuvanites en
alimentos. bebidas v suplementos alimenticios. su Lo v disposiciones.

MATERIAS EXTRANAS
£l producto no debe contener més de 50 fragmentos de insectos, no mds de un pelo de roedor y estar
axanto de s excralas, en 50 g de producio.

FRESEMTAR AMALISIS DE LABORATORIO {CERTIFICADRO DE CALIDAD)
Los andlisis deberan incluir ios siguientes pardmeiros:

Caracteristicas sensariales
Caracteristicas fisicoguimicas
Caractersticas microbiotdgicas
Contaminantes auimicos
Adifivos

Moterios extrofias

Mismos gue se presentan en estas especificaciones. y deben presentarie con una antigiedad no mayor
a1 1ot 30 digs, Deberdn ser de un laboratorio acreditado porla EMA [Entidad Mexicana de Acreditacion).
Los resultadas, deberan de ser presentados con el cerfificado gue proporciona el Iabaratonis, o copia
del crigingl. No se aceptaran franscripciones.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

fl producte deterd conservarse en buen estado y sin cambio en sus caractersficos fisicogqumicas,
microbioldgicas y propiedodes sensoriales por espacio minimo de seis meses o partir de la fecho de
entrega a DIF Estatal Chihuahua,

Fl producto deberd conservarse en buen estado y sin combios en sus propiedodes fEicoguimicas,
micrabiolagicas y sensoriales como minimao, seis mases a partir de la fecha de fabricacién o envasado
del alimenta,

Las condiciones de almacenamienta deben ser adecuadas al fipo de indume y contar con controles
que prevengon su contaminacion.

Los insumos deben de ser fransportados en condiciones que eviten su contaminocion, Se deben
prateger de plagas ¢ de contaminantes fisicos. quimicos o biologicos.

medidas preventivos para reduci lo infestocion y con ello limitar el vso de plaguicidos. En caso de

El control de plogas es aplicoble o fodas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
emplearos, Ios Unicos permitidos son los que han sida registradas par la CIC OPLAFEST. \

EMPAQUE Y EMBALAJE
EMNVASE Ly

Producto envasado en bolsa individual de palipropiiens con laminacion metalizade, de calibre de 30 o
95 micros, sellade térmicamente, de tal manerc que ne altere las especificaciones indicadas. Su

contenido neta debe ser de 30g de producto, contard con las leyendas: "1_5'
=i
i
« [l objefivo de ko ElaSA “Poguefe gue confribuye o una alimentacion suficiente, nutrfiva v |
variada®. 4
= Hiegaotipo del DHF Estatal T

k!
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e it e ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

* Llaleyenda PEF (Presupueste de Egresos de= o Federacion) vigenie “Este Prognarme e piklico,
ajeno a cuoiguier parido polifico, Gueda prehibide el use para fines distintos o los establecidas
en el progroma’,

EMBALAJE

Cajas de cartdn de doble o triple carmugode doble cora, flauta fipo AL B o C, reventamiento minimao de
23 kg/ o, resistente, inocuo que ne imparta clores o sabores al alimenio. que no altere su calided, que
mantenga los propisdades fislcas y sensoriakes v que evite su contaminacian que ofrezrca la proteccion
Gdecuada a los envases para impedir su deteriors exterior, que o su ver facilte la manipulacién en el
glmacenamiento v distibucion, B recipiente fendrt co Pacidad de resguardar la totaldad de las piezos
sin dejor espacios vacios, contard con los leyvendas:

* laleyendo PEF [Presupuesto de Fgresos de o Federacion] vigente "Este programa es puiblico,
gjena a cuaiquier parfido politica. Queda prohibido e use para fines distintos a los establecidos
en el programao ™,

B legotipe de Gobiermo del Estado de Chinuahua [Unidos con Valor)
B logotipo del DIF Estatal (De Puertas Abierfas)

* El objetive de la EIASA: “Poguete que conhibuye @ uno alimentacion suliciente, nulitiva W
varaao™,

La forma de la cajo no puede ser cubica, tendra una lamna la cual permita realizor estiogs v & peso se
distribuya enfre las misma, porg cual se sugiers sea rectangular y cumpia con las caractersticas antes
mencionadas,

El acomodo de las cajos fratara de cubrir el drea total de la tarma, cada 2 comas de cojos colecar un
separador puede ser carldn, gue sitva como esfabilizadaor de la carga, a su vel, reglizoda las estibas,
colocaor esquineras para reforzar los angulos v que ayude como soporte para evitar movimientas v
maltratos en las cajes,

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

El ocormodo de los insumas al interior, deberd de sar aprobado par DIF Estatal. Se deberd de contor con
&l cerfificado de la caja de los diferentes programas glimentarios, En la cajo, deberd de mostrarse
impreso el contenida de kos insumos alimentarios, en calar O una finta y dependerd segun e programa
del cudl & rate.

ETIQUETADO RELACIONADO CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E
INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

= Debe cumplir con lo gue establece ko NOM-051-5CFI/S5A1-2010 Especiflicaciones generales da
efiquetado para alimentos v bebidas ne alcohdlicas pre envasado-ntarmacian comercial v
sanitario.

= Ademas, debe figurar la leyenda “Consérvese en lugar fresco y sece” o leyvenda eguivalente,
[NOM-247-55 4 1-2008.)

¢ Latinta no debe confener plomao.
»  Incluir la leyenda "Prohibida su venta, en los términos previstas en las reglas de operacicn”

= Incluir laleyenda del Fresupuesto de Egrescs de |a Federacian vigente y el logotipe del DIF Estatal,

‘Esfe programa es publiico, gjenc o cualguier porfide poliico, Queda prohibido el wso pare fines
distintos a los estaoblecidos en e programa,’

= Henvase deberd indicar el modo de preporacidn v conservacian,

= Hembalaje deberd indicar el ndmera maximo de esfibas para el corecia almacenamiento del

s

Sy

k!
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Chihuahua ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

producto.

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DE ACEPTACION
Los paaquetes del allmento se recibiran o rechoraran de acuerdeo al giguiente criterio:
MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAIO
Fre envasadas
Erwvese integro y en buen estado Roto, rasgodo, con fugas o con

evidencia de fauna nociva
Fecha de coducidad o de Wigente Yencida

consumo preferente
Procesos: Con el fin de garontizar que todo el procesa productive del aimento cumpla con los requisitos
rminimos establecidos de practicas de higiene y evilar su contarminacion, es importanta que la plania
procesadora cumpla con la Norma Oficicl Mexicana MORA-251-5541-200%.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizar que todo el proceso mroductivo del alimente cumpla conlos cédigos de limpieza
establecidos, odemds de contar con g cerfidumbre de gue no 3¢ encueniren presentes
microorganismos potencioimente peligroses, asi como susiancias indeseables y dafiings o taxcas al
organisme, &3 importante que la plania procesadora cumplo con la siguiente Mormatividod:

L NOM-247-55A1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales. sémolas o semalings. Alimentos o base de: cereales, semilas comestibles, de harinas,
samaolas o semaolinas o sus mezclas. Productos de panificacion. Disposicionas y espacificaciones
sanitaras v nutimentales, Matodos de prueba.

»  MOM-030-SCF-2006. Informacidn  comercial.  Declorocion  de confidad en o eligueta,
Especificacionss,

5 MOM-D51_SCFI/S5A1-2010. EBspecificociones generales de atiquetads para alimentos y bebidos
no alcohdlicas pre envasados-nformacién comercial y sanitania.

o NOM-DBE-55A1-1994, Bisnes v servicios. Alimenios y bebidas no alcohdicas con modificacionss
en su composicion, Especificacionsas nutimentales.

= MOM-002-3CF-20011. Producios preenvasados-contenida neto-tolerancias v mélodos  de
verficacion

. NOM-251-5541-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementas
alimanticios,

»  NOM-DP2-55A1-1994, Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias aerobias en plocd.

. NOM-113-55A1-1994, Bienes y servicios. Mélodo para la cuenta de microorganismos cofformes
totgles en plocaq,

. NOM-111-55A1-1994. Bienes v servicios. Matodo pora lo cuenta de mohos y levaduras en
alimentos,

. MO T4-55A1-1994, Bienes y servicios, Determinacion de humedad en alimentos por fratamiento
termico.

. MMX-F-815-NORMEX-2004. alimentcs- determinacion de exirocto etereo (métoda Soxhlet] en
alimentos. Mélodos de prusba.

. NME-F-E08-MORMEX-2011. Alimentos- determinocian de proteinas en alimentos. Método de
ensoyo [proeka),

+ MMY-F-613-NORMEX-2003. Alimentas- determinacién de Fibra Cruda en alimentos- Método de
priekha,

- Acuerdo por & gue se delerminan los odifivos y coadyuvantes en olimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposicicnes sanitarias,

»  Acuerdo porel gue se modifica el diverso por & gue se determinon los aditives ¥ coodyuvantes

",
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A ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
menficios. su uso v disposiciones sanifarias,
ds para la prevencion y reduccidn de la presencia de

en alimentos, bebidas v suplementos ol
= CAC/RCP 54-2004, Codigo de practic
plomo en los alimentos.
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ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

GALLETA INTEGRAL CON AVENA Y ARANDANO

COMPOSICION

Praducts elaborado a bate de harinag de frige integrol, con avena y ardndana, sometido a un process
de amosado o batido v ofros procesos como fermentacién, moldeado, froguelado y post teriomente
tratamianto térmico, en presenfacion de 2 galleias de forma redonda, aptas parg ser consumidos
drectamente,

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS Y FISICAS PERTIMENTES A LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Consistencia feme y ospecto fresco, semicrujiente. Tamano uniforme.
COLOR; Dorado, sin presentar areas negras por quamadunas.,

OLOR: Ligeramente dulce, sin alor o rancidez u olre olor exfrafo,

$ABOR: Caracteristico, ligeramente dulce exento de sobores desagradables o extranos.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

» Contenide neto: 30g de producto.

PARAMETRO LIMITES

Humedod Maxime 8% _
Fibra Minirmo | Bg > 10% de ko IDR) "
bt s PRI ,:(;.n,, de los calonias totales del insume* Repartar perfil de ozucares
LAl Ll
Iglucesa fructosa, sacarosa, maltosa)
| Grasas totales Mdazimo 35% de las calorias totales del insumo®
B i
Gr“"m_s Moximo 10% de las calonos fotales del insuma®
Saturadas
A 0 e
EIR0E groses Mdximeo 0.5 gramaos® .
frans
Lodic 'u-'-:::mfn-:: 120 g/ 30g
*De ocuerdo con Ios Critenos de Coldad Mulnicio de o EIASA vigente. Porcion 30g '-M

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO LIMITE
| Mesofiicos aerobios | Maximo 10.000 UFC/g

- Coliformeas totales . =30 UFCfg I b..:

Hongos Méxima 300 URCig
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AN ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
CONTAMINANTES QUIMICOS | o
FARAMETRO LIMITE
PFloma (PE) i D.5mg/Kg
|Cadmio [Cd)| 0.0 mg/kg |
 Aigtoxings | Maxime 20 pg 7 kg |
ADITIVOS '
36lo se podran utilizar los istodos en el Acuerda por el gue se determinan los odifivas ¥ coodyuvantes en
alimentos. bebidos y suplermentos alfmenticios. su use v disposiciones,
MATERIAS EXTRANAS
El producto no debe contener més de 50 frogmentos de insectos, no mes de un pelo de roedor v estar
exenfo de sus excretas, en 50g de producto.
PRESEMTAR ANALISIS DE LABORATORID [CERTIFICADC DE CALIDAD)
Los andlisis deberdn inclur los sigulentes pardametros:
o  Coroctersticas sensoriales
« Coracteristicos fisicoguimicas
* Caractersticos microbioldgicas
«  Contarminantes quimicos
# Adifivos
*  Moterics extrafias
el

Mismaos que se presentan en estos espacificociones. y deben presentarse con una anfigledad no Mmoo
a los 30 digs. Deberdn ser de un laboratonio acreditadao por ko EMA (Enfidad Mexicana de Acraditacian).
Los resultados. deberdn de ser presentados con el cerfificado que proporciona el laborotoric, ¢ copia
del origingl. No se aoceptardn franscripciones.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

B producte deberd conservarse en buen estada ¥ 8N cambio en sus caractersticas fisicoguimiceas,
microbiolégicas v propiedades sensoricles por espacio minime de seis meses a partir de la fecho de
entrego a DIF Estatal Chihuahua.,

El producte deberd conservare en buen estado v sin combios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiclogicas y sensoriales como minime, seis meses a partir de o fecha de fabricacin 2 envasado
clel alimento.

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al fipo de insumo ¥ contar con confroles
que prevengan su contaminocidn. =

Los insumos deben de ser ransporfodos en condiciones que eviten su contaminacion. Se datan \h\
prateger de plagas o de contominantes fisicos, quimicos o Biglogicos.

E confrol de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el fransporie. Se deben tarmar

medidas preventivas para reducir la infestacidn y con elo limitar el uso de plaguicidas. En coso de
emplearlos, los unicos permiticdos son los gue han $do registrados por la CICCPLAFEST. ;

EMPAQUE Y EMBALAJE N
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e S M ADGQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
EN'VASE
Products envasado en baka individual de polipropienc con leminacion metalizado. de calibre de 30 o
15 micros, sellodo térmicamente, de tal maonera gue no dltere las especificociones indicodas. Su
contenide neto debe ser de 30g de producto, coniarda con as leyendas:
+ E objetiva de lo EIASA "Poguefe gque con tibuye o una affmentacion suficiente, nufntiva y
wrricacda .
s Fllogotipo del DIF Estatal
« Lo leyenda PEF [Presupuestc de Egrescs de la Faderacion) vigente "Esfe progroma es publico,
ajeno a cualquier partido polifico, fCweda prohibido e wso parg fines disfinfos o fos establecidos
en el programa’.

EMBALAJE

Caojas de cartén de doble o friple comugaodo doble cara, fauvta tipo A, B o C, reventamiento minimo de
23 kg/ cmi, resistente, inocua que na imparta olares o sabores al glimenta, que no altere su calidad. gue
mantenga las propiedades fiscas y sensonales y que evite su contaminocion, que ofrezca la proteccidn
adecuada a los envases para impedir su deteriors exteror, gque a su vez facilite la rmanipulacian am
almacenamiento v distibucion, Bl reciplents tendrd capacidad de resguardar la tolalidad de las piezas
sin dejor espocios vacios, contard con las leyendas:

« Lo leyenda PEF [Presupuestc de Egresos de | Federacidn) vigente “Esfe programa €35 publico,
ajeno a cuolguier parfido pofifico. Cueda prohibido el uso para fines distinfos a fos estoblecidos
en &l programa’”.

Bl logotipo de Gobiernc del Estada de Chihu ahua (Unidos con Valor)
El logotipe del OIF Estatal ({De Puerfos Abuertos)

« B objetvo de lo BASA: "Paguefe gue confribuye a una alimentacion suficiente. nutritiva ¥
vonada’,

La forma de la caja no puede ser cubica, tendra una ferrnia la cual permita realizor estibas ¥ el peso se
distribuya enfre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumpla con las coractersticas antes
Mmencionadas,

El acomodo de las cajas ratara de cubrr el drea fotal de lo tarima, cada 2 camas de cajas colocar un
separadaor puede ser carlan, que sirva como estabilizader de la carga, o su vel, realizoda los esiibas,
colocar asauineros para reforzar ks dangulos v que ayude como soparte parg evitar movimientos y
mattratos en los cajas.

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

Fl acomodo de 1os insumas al interar, deberd de ser aprabado por DIF Estatal, Se debeard de contar con
el cerificade de la cajo de los diferentes progromas afimentarics. En la coja, deberd de mostrarse
impreso el contenido de los nsumaos alimentarios, en color a una tinta y dependera segun el programa
del cual s frate,

Etiquetadeo relacionado con la Inocuidad de los alimentos e instrucciones para
manipulacion, preparacion y uso

» Debe cumplir con lo gue establece la MOM-051-5CFI/55A1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos v bebidas no alcohdlicas pre envasado-informacion comercial y
conifarnio,

. Ademds, debe figurar la leyendo "Consérvese en lugar fresco y seca” o leyenda equivalente.
[MOM-247-55A1-2008,]

» La tinta no debe contener piomo.

+  Incluir la leyenda “Prohibida su venta, enlos términcs previstos en las reglas de operocion” '
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= Incluirla leyenda del Presupuesto de Egresos de lo Federacidn vigente v el logofipo del DIF Estatal,

‘Este progrormo es poblice, gjeno a cualquier partido poitico. Queda prohibide e usa oo fines
distintos o los estoblecidos en e progroema.”

» Henvase deberd indicor el mado de preparacion v conservaciin,

=  E embaolaje deberd indicar el numera maxime de estibas para el corecto almacenamients del
producto,

METODO(S) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEPTACION
Los poguetes del ::Jlirnn’rc:- i& recibiran o rechazrardn de acuerde af sigulente criterio:
MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAZIO

Pre envasodas
Envase Integre v en buen estada Roto, rosgodo, con fugas o con
evidencia de fauna nociva
Fecha de caducidod o de Vigenla Vencida
consumo preferente |

Procesos: Con ei fin de garantizar que todo &l proceso productivo del aimento cumpla con los recpuisitos
minimos estoblecidos de practicos de higiene y evitar su contaminacicn, s importante que la planta
Rrecesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-554 1-200%.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Lon el fin de garantizar que todo el process productivo del alimento cumplo con los codigas de limpiezo
establecides, odemds de contar con la ceridumbre de que no se encuentren presentes
microcrganismos potencialmente pefgrosos. asi coma sustancios indeseahles ¥ dafings o taxicos ol
argansmao, esimportante gue la planta procesadorg curmpla con la siguiente Normaotividad:

B MOM-247-5541-2008. Productas y servicios, Cereales y sus productos. Cereales. harnas de
cereates, sémolas o semolings, allmentos a base de: cereales, semillas comestibles, de harinas,
sémolas o semolings o sus mezclos. Productos ge panificacién. Disposiciones v especificaciones
sonitaras y nutiimentaies, Métodos de prueba,

= MNOM-D30-5CH-2006, Informacién comercial, Declaracién  de confidad  en o efigueia,
Especificociones,

= NOM-051_SCFI/S5A1-2010. Especiicacionas generales de eliquetado pora alimenios ¥y bebidas
no aloccholicos pre envasados-informacion comercial ¥ sanitaria,

= NOM-DBE-53A1-1994, Bienes v servicios, alimanias ¥ bebidas no alcohdlicas con modificaciones
&N su composicion. Especificacionas nutimentales.

P MOM-002-SCF-2011.  Praductos preenvasados-confenide  nefo-tolerancias v meétodos  de
vernficocidn,

FoONOM-251-5541-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimaniicios,

» MNOM-092-55A1-1994, Bienes y servicios. Métoda pard la cuenta de boctenos aercbios en placa

¢ NOM-113-55A1-1994. Bienes v servicios. Métado para la cuenta de microarganismos colifornes
totales en placao,

= MOM-T11-85A1-1994, Bienes y servicios. Matodo para la cuenta de mohos v levaduras en
afimenios,

= NOM-114-55A1-1994. Bianes v servicios, Determinacicn de humedod en alimentos por fratamienio
té&rmico.

#  NME-F-4]15-NORMEX-2004. Alimentos- determinacion de exfracto atéreo |mélodo Soxhlel) en
alirmentos. Métodos de prueba.

¥ NMX-F-408-NORMEX-2011. aAlimentos- determinocicn de profeinas en alimentos. Mélada de <

ensayvo (prueba).
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ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

MMAF-6 1 3-NORMEX-2003. Alimentos- delenminacion de Fibra Cruda en alimentos- Métoda de

preebo.
Acusrdo por el que e determinon los adifivos y coodyuvantes en aimenios, Debidas v

suplemeantos alimenticios. su uso ¥ disposiciones sanitaros.

. Acuerdo por el gue se modifica el diverso por el que se determinan los adilivas y coadyuvantas
en alimentos, bebidas y suplementas aimeandicios. su wso Y disposiciaones sanitarnas.

» CAC/RCP 562004, Codigo de practicas para la pravencion y reduccion de la presencia de
plomo en los alimentos.

-
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GALLETA DE PINOLE

COMPOSICION

Freducto elaborado o base de pinole [haring de malz] v haring de trige, con sabor dulce, sin
conservadores, somefido a un proceso de aomasado o batido y ofros procesos como termentacian
moldeado, froguelodo v posteriomente tratamien o Mermico, en presentacion de 1 galleta redondo
Qptos porg ser Consumicos directamenta,

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS Y FiSICAS PERTINENTES & LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Tamafo y apariencia uniforme. propio del producta,
COLOR: Doradeo, fostado,

OLOR: Coracteristico del producta ligers o dulce

SABOR; Caracterstico del pinole

TEXTURA: Ligeramente dura al morder

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

» Contenido neta: 30g

PARAMETRO LIMITES

| Humedad Moama B%
7 itra Minima 1.8 gramas [>10% de la IDR)"
ATlCrwas Maximo 20% de las calarias totoles del incume® rReportar perfil de azlcares

{glucosa, fructosa, sacarosa, rrgltosa)

Crraasas Totoles Maximo 35% de los calarias totales dal inwurma®
Crosos Mdximo 10% de las calorios fotales de insumo®
agrhurodos

Acidos  grosas | Meaxime 0.5 gramos
frans

Sodia Maximao 120 mg / 30g
|

“De acuerdo a los criterios de calidad nutricia EIASA vigente, Parcidn de 30g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO Limites

Mesofilicos Aerobios | Mdximo 3,000 UFC/g
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{ Coliformes totales < 10 UFC/g
Hongos Maximo 300 UFC /g
NOM-247-55A1-2008
CONTAMINANTES QUIMICOS
PARAMETRO Limites
Plomo (Pl D5mg /f Kg
(Cadmic (Cd] | 0O.1ma/Kg
i_.ﬂ..ﬁm-:jxir.m P 20 pg S KQ.
ADITIVOS

Solo se podran utilizar los istados en el Acuerdo por el gue se determinan ks adifivos y coadyuvantes en
alimeantas, bebidas y suplementos alimenticios, su vso y disposiciones sanitarnas,

MATERIAS EXTRANAS
Mo mas de 50 fragmentos de insectos. no mas de un pelo de roedor y astar exentos de excrelas, en 50g

de producio

PRESEMTAR AMALISIS DE LABQRATORIO [CERTIFICADC DE CALIDAD)
Los andlisis deberdn inclul los siguientes pardmetros:

Coaracteristicas sensoriales
Caractersticas fisicoguirmicos
Caracterfsticas microbiologreas
Contaminantas quirnicos
Additivos

dotenios extranas

O F O O W

Mismos que se presentan en estas especificaciones. vy deben prasentarse con una antigledod no maoyar
alos 30 dias. Deberdn ser de un laoboratoro acreditada por la EMA (Entidad Mexicana de Acraditacion)
Las resultados, deberan de ser presentados con el cerdificode gque proporciona el laboratorio. o cogla

del anginal. Mo se aceptaran franscripciones.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Bl producto deberd conservane en buen estado y sin combio en sus caractersticas fisicoguirmicas,
microbiclogicas vy propiedades sensoriales por espacic minime de sais maeses g partir de la fecha de
entrega a OIF Btatal Chihuabua,

El producto deberd conservarse en buen estodo y sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas.
microbiclégicas v sensonales coma minimo, seis mesas a parlir de la fecha de fabrcacidn o envasada
deal alimento,

Las condicionas de almacenamiento deben ser odecuadas al tipo de insuma y contar con confroles
aue prevengan su confaominacidn. Los insumos deben de ser fransportadas en condiciones gue eviten
s contaminacion, Se deben protager de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biologicos.

El confrol de plagas es aplicable o tedas las dreas del amacén incluyendo el transporte. Sedebentomar (5
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medidos preventivas para reducir la infestacian v con eflo limitar &l uso de ploguicidas. En coso de
empleanas. los Unicos permitidos son los que han sido registrados por la CICOPLAFEST,

EMPAGQUE Y EMBALAJE

EMPAQUE
Producto envasado en boba individual de pofipropilens con laminasian metalizado, de colibre de 30 a
33 micras, sellado térmicamente, de tal manera que no altere las especificacionas indicadas. Su
contenido neto debe ser de 30g de producto, contard con las eyendos:
» H objetivo de la EIASA "Paquete que contibuye o una alimentacicn suficlente, pufritiva y
vargda'.
» Ellogofipo del DIF Estatal
= la leyenda PEF (Presupuesto de Egresos de o Federacion) vigente "Esfe programa es pabiico,
gjend a cualguier partido polifico, Queda prohibida el uso para fines distintos a los establecidos
en &l programe”,

EMBALAIE

Cajos de carton de doble o friple comugade doble cara, flauta fipo A, B o C, reventamiento minimo de
23 kg/ crm?, resistente, inocuo gue no imparta clore: o sabores al alimento, que ng altere su calidad, que
mantenga kas propiedades fisicas y sensoriales ¥ que evite su contaminacion, que ofrezca o proteccion
adecuada a los envases para impedir su deterioro exterior, que o su vez laciite la manipulocicn en el
almacenamiento y distibucian, Bl recipiente tendrd capacidod de resguardar la tetalidod de las piezas
sin dejar espacios vacios, contard con las leyendas:

* La leyenda PEF [Presupuesto de Egresos de lo Federacion) vigente "Este programa es pabilico,
ojeng a cualquier partido polifico, Queda prohibide el uso para fines distintas a los establecidos
eh gl programa”,

El logotipo de Goblemao del Estodo de Chihuohua [Unidos con Valor)

El logofipo del DIF Estatal [De Puertos Abiertos)

El objetivo de la ElASA: "Poguete qgue contibuye o una alimentacion suficiente. nutrtiea v

variada”,
La torma de la caja no puede ser cubica, tendrd una forma la cual parmita realizor estings v el pesa se
distribuya enfre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumplo con las coroctensticas antes
mencionadas,
El acomodo de los cojos fratara de cubrir el drea total de la tlaima, cada 2 camas de cajas colocar un
separador puede ser cartén, gue siva como estabilizodor de o carga, a sy vez, realizoda las estibos,
colocar esquinercs para reforzar los dngulos v que ayude como sopote para evitar movimientos y
rmaltrabos en las cojos.

DEL PAGIUETE ALIMENTARIO

B accmodo de los insumos al interior, deberd de ser aprobado por DIF Estatal, Se deberd de contar con
el cerfificado de lo cajo de los diferentes programos dimentarios. En la coja. deberd de mostrarse
impreso el contenido de los insumos alimentarios, en color g una finfa v dependerd 1egUn &l programa
del cual se frate,

ETIQUETADO RELACIONADO CON J:A INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E INSTRUCCIONES
PARA MANIPULACION, PREFARACION Y USO

- Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificociones genergles de
etiquetado para olimenios y bebidas no alcohdlicas pre envasado-infarmacicn comenczical y
sanitoria, —

[ g
= Ademas, debe figurar la leyenda "Consérvese en lugar fresco v seca” o levenda aquivc:len’ré\ 2 i
X
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(NCM-247-55A 1 -2008.)

F Lo tinta no debe contensr plomao,
= Inchuir la leyenda “Prohibida su venta, en los términos previstos en las reglas de operacion”

- Incluiricleyenda del Presupuesto de Egresos de lo Federacidn vigente y el logotipo del DIF Estatal

'Este programa es publice. ajeno a cualguier parfide politice. Queda prohibidgo el uso para fines
distintos a los esfoblecidos en el programa,”
+  Elenvose deberd indicar &l modo de preparacidn y consenacion

El embalgje deberd indicar el nimero méximo de esfibos para el corecto amacenamiento del
producia,

METODO(S) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEPTACION

MATERIA F‘F:!ﬁ'u’-._-"l‘.-—".F!.'?.'.METRf_'.I ACEPTACION RECHATIO
Envise integro ¥ en buen esdado rofo, rosgada. con tugas o con |
evidencia de fauna nadiva
Apariencia / Aspecto Color, sabor, olor, ospecto, de Olar, color, salbor, aspecto.
acuerdo o los coracteristicas diferentes a los establecidas.
sensanales establecidas,
Fecha de coducidad o de Vigente Vencido
consumo preferente

Procesos: Con al fin de garantizar que todo el proceso productiva del alimente curmpla con los requisitos
minimos establecidos de pracficas de higiene y evitar su contaminacian, es imporfante que la planta
procesodorg cumpla con g Horma Cicial Mexicana NOM-251-3541-200%,

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizar gue todo el proceso productiva del alimente cumpla con los cédigos de limpiezo
estabdecidos, ademads de contar con 1o ceridumbre de gue no sg encueniien presentes
microorganismos pofencialmente peligroses, asi como sustancias indeseables y dafinas o foxicas al
efganisma, es importante que 1o planta procesadorn cumpla con la siguiente Normatividod:

P MOM-247-5541-2008. Productos vy servicins, Ceregles y sus producios. Cereales, harinas de
cerenles, sémalas o semolings, Alimentos a base de: ceraalas, samillas comeastibles, de hannas,
samolas o semalings o sus mearclas. Froductos de panificacion disposiciones y especificacionas
sanitanas v nutimentales. Métodos de pruela,

= MOM-092-5541-1994. Bienes v wervicios. Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

o WO 1355A41-1994, Bienes v servicios, Metodo parg o cuenta de microonganismaos coliformes
fotales en placa.

o HOM-T18535A1-1994, Bienes v servicios. Delterminacidn de humedod en alimentos por frotarmiento
fermico.

e MABAE-F-815-HORMEX-2004, Alimentos- Determinocion de extracto etérec [matodo Saxhlet) en
alirmertos, Matodo de pruaha,

r NWAK-F-S0B-MORMEE-2011, Alimentos- Determinocion de profeinas. Mélodo de ensavo |prushal,

= NMX-F-413-NORMEX-2003, Alimentos- detenminacidn de fibra cruda en alimentos — método de
prusbha,

= NOM-030-5CF-2004. Informacién comerciol. Declaracion de confidad en @ efigueta.
Especificamente.

+ NOM-051-5CFI/S5A1-2010, EBspecificacionas generales de efiquetade para alimentos y bebidos

.H'.
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ne alecholicas pre envasados-informacidn comercial y sanitaria.

= Modificacion de la Norma Oficial Mexicana NOM-051-5CFI/S5A1-2010. Especificaciones

generales de efiguetade para alimentos v bebidas no alcohdlicos pre envasadas. Informacian e
comercial y SonitaiaNOM-002-5CF-2011. Productos pre envasados - contenido nefo -
tolerancias y mélodos de verificacion.

# NOM-D31-35A41-2007. Practicas de higiene para el proceso de olimentos, bebidas o suplementos
alimanticios,
Reglamento de confrel sanitario de praduccién v servicios, secretana de salud,
Acuverdo por & que se determinan los odifivos v coodyuvantes en alimentos, bebidas Y
suplarmentaos aimenticios. su uso v disposiciones sanitarias.

= Acuerdo por el gue se modifica el diverso por el que se deferminan los aditivas v coadyuvantes
en alimentos, babidas v suplementos alimenticios, su use v disposiciones sanitarias,

# CAC/RCFP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccién de lo presencia de
ploema en los alimentaos,

e
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Chihuahua ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS

MINI ESFERAS DE CEREALES

COMPOSICION

Alimento preparado a base de cereal de avena, omorante y cocohuate, preparcdos para sed
consumidos directamenie, sin adicidn de adifivos, en presentacién de forma aglutinado de esferas sabor
vainilba-iman,

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS Y FISICAS PERTINENTES A LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES
AZPECTO: Consislencia fimne v ospecto resca, semicrujente.
COLOR: Dorodo, sin presantar areds Neginds por Quermadunas.,

OLOR: Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro olor exltrano.
SABOR: Carocteristico, igeramente dulce exento de sabores desagradables o extrafos.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMIC AS

» Contenldo neto: 30g de producto.

FARAMETRO LIMITES

Humedad . Moximo 8%
Fiboro pAinirm 180 (= 10% de lo IDE]"
Amicares pAGEIme 20% de los calorias tolales del insumo® Reportar perfil de azgcares
; |glucosa. fructosa, sacarasa, maltesa)
__Grosas totales Maxime 35% de los calorios fotales del insumao”
Gmrsm Mdxima 10% de las calorias fotales del insumao®
: SolurQdos
.n-::u-:j:s. grascs Ménima 0.5 gramas®
TCIMS
Sodic mMandmo 120mg S 309

e acwerdo con los |_.'i"F|||-"|1. da Coficod Nubicio de |a EIASA vigente Porcicm :-':l.':'i._'.l

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO LIMITE

[ Mesofilicos oerobios | Mdaximeo 10,000 UFC/g

Colitarmes totales | <30 UFClg

Hongos Mdaxima 300 UFC/g

— - —
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CONTAMINANTES QUIMICOS

PARAMETRO LIMITE
Fliomo (Fb) | 05mg/Kg

E@dmh:u [(Zd) 02 ma/f kg

Aflatoxings | Méxime 20 g / Kg

ADITIVOS
Solo se padran utilizar los listados en el Acuerde por el que se determinan los aditives ¥ coadyuvantes en
alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su use ¥ disposicionsas,

MATERIAS EXTRANAS
El preducto no debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mdas de un pelo de roedar v estar
exento de sus excratas, en 50g de producto,

PRESENTAR ANALISIS DE LABORATORIO (CERTIFICADO DE CALIDAD)
Los andlisis deberdn incluir los siguientas parametros:

Coractensticas sensoricles
Caractersticas fisicoquimicas
Caracterisficas microbiologicas
Contaminantes quirmicos
Aditivos

haterias extrafios

- O B W W W

Mismos gue se prasentan en estas especificaciones, v deben presentase con una antigliedad na mayor
O bos 30 dios. Deberan ser de un laboratorio acreditada por g EMA (Entidad Mesicana de Acreditocidng.
Los resultodos, deberan de ser presentados con el cerfificado que proporciona el laboratarnio, o copia
del onginal. No se aceptardn franscripciones,

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

B producto debera conservarse en buen estado v sin cambio en sus caracteristicas fisicoquimicas.
microbioldgicas v propiedodes sensorales por espocio minime de seis meses o parfir de 1o fechs de
enfrega o DIF Bstatal Chihuahua, Los condiciones de aimacenomienta deben ser adecuadas al fipo de
insurmo ¥y contar con confroles gQue prevengan su confominocicn. Los insumos deben de ser
rarnsportados en condiciones que eviten su contaminacion. 5e deben profeger de plagos o de
contaminantes fisicos. quimicos o bloldgicos. El confrol de plagas es aplicable a todas ias dreas del
dglmacen incleyendo el fransporte, Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacian y
con ello imitar el uso de plaguicidas. En coso de emplearios, Ins Onicos permitidos son los que han Sdo
reqistrados por ko CICOPLAFEST.

EMPAGUE Y EMBALAJE

ENVASE

Froducto envasadeo en bolsa individual de paoliprogileno con lominacién melaiizado, de colitire de 30 o
35 micras, sellade térmicamente. de tal monera que no alfere las especificociones indicadas. 5u
contenido neto debe ser de 30g de producto, contara con las leyendas:

= FEl objelivo de la EIASA "Paquete que canfibuye o una alimenfacidn suficiente, nulritva ¥
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varioda”
Bl logotipo del DIF Estatal

s Lo leyenda PEF |Presupuesto de Egresos de la Federacian] vigente "Este programa €3 pubico,
gjeno a cualguier partido politico. Gueda prohibido el vso para fines distintos a los establecidas
en el progFama’,

EMBALAIJE

Cajos de carton de doble o fiple comegado doble cara, flovtatipo A . Bo C, reventamiento minimo de
23 kg/ crmé, resistenta, inocua que no imparta olores o sabores al aimento, gue no alters su calidod, que
mantenga los propiedades fisicas y sensorioles v que evite su contaminacian, que ofrezca lo profeccion
adecuoda a los envases para impedin su deteroro exterion, que a su vez faciiite la manipuiacicn en el
almacenamients v distribucién. Bl recipiente tendrd capacidad de resguardar la totalidod de las peeras
sin dejar espacios vacios, confard con ias leyendas:

« Lo leyendo PEF (Presupuesto de Egresos de lo Federacion) vigente “Este programa es pubico,
aieno o cuakjuier partido politico. Queda prohibide el uso para fines distintos o los esfoblecidos
en el pragrama’,

s Flogofipo de Gaobierno del Estado de Chihuvahua ({Unidos con Valor)

B logotipo del DIF Estatal ({De Puerfos Abierfas)

El cbjetiva de lo EIASA; "Paguefe que conhibuye o una alimentacion suficiente, nutitiva v

varioda".
La farma de la caja no puede ser cubica, tendra una forma la cual permita realizor estibas y o peso se
distribuya enfre las misma, para cual te sugiere sea rectangular y cumpla con las caracteristicas antes
MEnCionados.
£l acomoda de las cajas tratara de cubrir el area total de la tarima, cada 2 camas de cajas colocar un
separader puede ser cartan, que siva coma establlizador de lo corga. a su vez, realizoda 1as estiboas,
colocar esquineros para reforzar los dnguios ¥y que ayude como soporte pora evitar movimientos y
maltratos en las cojas.

DEL PAGUETE ALIMENTARIO
El acomodo de los insumaos al interior, deberd de ser aprobado por DIF Estatal. Se deberd de contar con

el certificade de ko caja de los diferentes programas aimentarics. En lo coja, deberd de mostrarse
imprase el contenido de los insumes alimentarnias, en color a una finta y dependerda segun el programa
clel cual se frate.

ETIQUETADO RELACIONADC CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E INSTRUCCIONES
PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

» Debe cumplir con lo gue establece o NOM-051-5CFI/35A1-2010 Especificaciones generales de
etiquetada para alimentos v bebidas no alcohdlicas pre envascdo-informacidn comercial y
saanitaria.

» Ademas. debe figurar la leyvenda “Consérvese en lugar fresco v seco” o leyenda equivalente.
(NOM-247-585A1-2008.)

- Lo finta no debe contaner plomao.
~ Inciuir la leyendao “Prohibida su venta, en los términos previstos en las reglas de operacion”

»  Incluiria leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente y el logotipo del DIF Estatal

“Este programa es poblico, ajeno a cualquier parlide politico, Queda prohibido ef uso paro fines

cisfintos o los estoblecidos en el programa.”
%,
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Rt e ADGUISICION DE INSUMOS ALIMENTARIOS
= Henvase deberd indicar el mode de preparacidn y conservacion.

» B embalaje deberd indicar el nimers maximo de astibos frara el comacta almacenamiento cel
producho.

METODO(S) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEPTACION

Los poguetes del dlimento se recibiran o rechazardn de acuerdo al siguiente criterio:
MATERIA PRIMA /PARAMETRO ACEPTACION

Fre envasadas
Envase Integro y en buen estado Roto, rasgado. con fugas o con
evidencia de fauna nociva
Fecha de coducidad o de Vigente Vencida
consumo praferente

Precesos: Con el fin de garantizar gue todo el proceso productive del alimenta eum pla con los requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene v evitar su contaminacién, es importante que o plonia
procesdadord cumpla con o Norma Oficial Mexicona HORM-251-554 122005

NORMAS O REGLAMENTOS VIGEMNTES

Con el fin de garantizar gue tode e proceso productivo del alimento cumpla con los codigos de limpiszo
eslablecidos, odemds de confar con la certidumbre de gue no se encueniren presentes
microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables v dafings o téxicas al
organismo, 8s importante que ia planta procewosdons cum pla con la siguienfe Mormatividad:

F NOM-247-55A1-2008. Productos y servicios. Cereales v sus productos, Ceredles harings de
cereales, sémolas o semolings, Alimentos o base de: cereales. semillas comesfibles. de Farincs,
semolas o semaolings o sus mezclas, Producios de panificacion Disposiciones vy especificaciones
sanitanas v nutrimeniales. Métodos de prusba,

b NOM-030-5CF-2008. Informacion comerciol. Declaracion de  cantidad en |a aligueta.
Especificaciones,

»  NOM-D3T_SCFIf55A1-2010, Especificaciones generales de etiquetado pora alimentes v bebidas
na alcoholicos pre envasadas-intormocicon comearcial v sanitara.

»  NOM-DB&-5541-1994. Bienes v servicios. Aimentos v bebidas no alcohdlicas con modificaciones
en su compasician, EBspecificaciones nutimentales,

= MNOM-002-5CFI-2011. Productos preenvosodos-contenido  neto-tolerancias v métodos  de
vanficocion,

# NOM-251-35A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimentlcios.

¥ NOM-0P2-55A1-1994, Bienes y servicios. Mélodo pora la cuenta de baclerios aerobias en placa,

P NOM-113-55A1-1994. Bienes y servicios. Método parg la cuenta de rmicroorganismos coliformes
totales en placa.

= MNOM-1T11-33A1-1994. Blenes y servicios. Metodo pora lo cuento de mohos v levoduras en
alimentos,

= NOM-114&-35A1-1994. Bienss y servicios, Determinacidn de humedad en alimentos por fratamienta
fermmica.

B NME-F-515-NORMEX-2004. Alimentlos- determinacien de extracto stéreo (método Soxhlet] en
aimenios. Méltodos de pruebao

F NME-F-G08-NORMEX-2011. Alimentos- deferminocion de proteinas en alimentos. Mélado de
SNEay0 (pruaba),

# NMX-F-613-NORMEX-2003. Alimeanios- determinacidn de Fibra Creda en alimentos- Métada de
proeba,

= Acuerdo por e que se determinon los aditivas v coadyuvantes en alimentos. bebidos W

suplemeantos alimendicios, su uso v disposicioness sonitanas.
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