o3 D l F LICITACION PUBLICA PRESENCIAL NUMERO DIF/LP/05/2019
RELATIVA A LA ADGUISICION DE DESAYUNOS FRIOS

Chihuahua EnTATAL CHIELAMUA

BASES

A las gque se sujetard el procedimiento de Licitacian PUpiica numero DIF/LP/05,/201% relafiva O I
ADQUISICION DE LA PRIMERA EMTREGA DE INSUMOS ALIMENTARIOS DEL EJERCICIO FISCAL 201%. Lo
anteriorn, con fundamenta en los articulos 134 de la Constifucién Politica de 1os Eetadas Unidos Mexicanos,
40, 44, 51 fraccion 1. B3 fraccion |y demas gplicobles a la Ley de Aciquisiciones, amendamientas ¥
Fantratacian de Servicios del Estado de Chinughua.

L1 CION E

A) CONVOCANTE
Bl Organismo PODSco Descentralizado aenominado Desarrolio Integral de la Familia del Estado de
~hihwahua, con domicilio enla avenida Tecnaldgico numerc 7903 de o colonia nMagisienal enla ciudod
de Chihvahuea, Chinuohud CONVOCA a los persanas fisicas o morgles a participar en la Liciacion
PUblica Presencial numero DIF/LP/05/201% reiofva a 1o ADGUISICION DE LA PRIMERA ENTREGA DE
INSUMOS ALIMENTARIOS DEL EJERCICIO FISCAL 2019
|l.- MODALIDAD DE LA PRESENTE LICITACION.

an fundamenta en el articula 51 fraccion | de la Ley de Adauisicionss, Are ndomientos y Contratacion
de Servicios del Estado de Chituahua, la presente licitacion publica serd en la modalicdad PRESENCIAL.

lil.- OBJETO DE LA LICITACION ¥ DESCRIPCION DETALLADA DE LOS ALIMENTOS GUE SE PRETEMDEN ADGQUIRIR

La adguisicion de INSUMOS ALIMENTARIOS, con |as caractersticas y especificocionas técnicas que e
desprenden del ANEXO UNC de las presentes bases, bojo las partidas que se describen a continuocion:

1) e
UNIDAD DESCRIPCION
Pieza da 30
Qramos Bara de avend, gmaranio y naranjo
Fiero de 30
gramaos Galleta de pindle
Pieza de 30 |
Crarmios Galleta de argz, amarante y cocoq 1}
4 Plezo de 30
143,000 334,000 Qramos gara de avena, amoz inflade y cacahuale
5 Poquele de
! 1 46,000 341,000 30 gramos | Minis galletas integrales de maiz
& Poquete de
711,000 1,660,000 a0 gramaos | Fruta deshidrotodo con cacahudte
[ 25,000 58,000 Kllogramo | Leche descramada en polvo sabor natural i
a Brick de 250
- | 414,000 1.434.000 milifiire Leche UHT descremada satior natural

Los alimentos gue conforman 1as ocho partidas de o presente kcitacion, se enfregardn a mas tardar &
MMMM—E an los almacenes que pora electo sefinle la Direccidn
alimantacion y Desarrolic Comunitario del DIF Estatal,

pagina 1 de 50




b; D I F UCITACION PUBLICA PRESENCIAL NUMERG DIF/LP/05,2019
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CHIFLIAH LA

IV.- ENTREGA DE MUESTRAS Y METODOLOGIA DEL ANALISS CORRESPONDIENTE.

l.. Presentar el cumicuio Que acredite su copacidod tecnica, ko dimensian ge sus instalociones,

presente icitacion. Lo anterior, parg acreditor que los licitantes cuentan £0n solvencia técnica v de
infroestirectura en al moneo de Frogramos socicoles similores o objeto de lo presenie licitacian,

4. Enfregar 10 muestras de cado porfido en las que pretendon participar en g Direccitn de
Alimentacion v Desarrollo Com unitario del Desamralla Integral de la Familia def Estada dle Chihuahua,

3. Presentar la siguiente documentacian financiera y fiscal:
* Bolance General v Estodo de Resultodeos al 31 de diciembre de 2018, suscritos per Contador
Publico fitulada.
Acreditar un copital contable minimo de $400,000.00 [cuatrocientos mil Pesos 007100 M.M.).
* Declaracion anual de 158, del ejercicio fiscal 2017 ¥ SUS anexos cormespondientes

&, Presentar lo Cédula Profesional del Contadar Putfica Titulado y/o copia cerfificoda de quien suscri =]
los balances generales ¥ estado de resulfadas,

7. Presentar |a opinidn de cumplimients de las obligociones fiscales emitida por el 3istermno de

Administracion Tribwtaria con una anfialiedad menor de 30 dias anteriores a la presentaclédn de jas
propuestas Mecnicas v econdmicas,
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8. Presenfar ko opinidn de cumplimiento de las obligaciones fiscales emifida por i Secretaria de
Hacienda del Gobiemno del Estada de Chihuahua con uno antigledad menar de 30 dias antenores
a la presentacion de 1as propuestas técnicas ¥ ECONoMICas,

9. Presentar &l documento que acredite fehacientemente su registro en el Sisterna de Informacion
Empresarial Mexcano (SIEM] vigente ala techa de presentacidn y apertura de propuestas,

V].- ACREDITACION DE EXISTENCIA LEGAL Y PERSONALIDAD.

Lo existencio legol ¥ peronalidod del representante © apoderadeo legol que uscribo las propuesias
f&cnicas ¥ economicas, 58 acreditard de lo siguiente manera: para persanas morales, mediante la
axhibicion de orgina yfo copio cerificodo con copias simples 08 1D escrifura constitutiva vy sus
modificaciones debidameante imscritas en el Registro Publico de la Propiedad con los datos registroies
comespondientes, asi coma el arginal de o idenfificacion oficial del representanie legal o apoderado
legal v &l dacumento que ocredite su personakdod. Traténdose de personas fisicas deberd presentar
ofginal yio copia certificada con copia simple para colejo de ko identificacién oficial con fotografia y
del gcta de nacimiento.

En el supuesto de que no pueda acudir 1a persona que suscrine |as propuestas técnicas y SCOMHTICOS
de la presente licitacion, podrd acudir una diversa persona mediante ka axhibicitn de un escrito a fraves
del cual el gue suscrioe los propuestas lo foculta para comparecer a la aperturo de propuestas ¥
presentaras; asimisma, 105 icitantes deberdn de sefalaruna direccién de coreo de elechonico a frovés
chal cual se le natificara las cuestionas relativas a la presente licitacicn.

VIl JUNTA DE ACLARACIONES.

on fundamento en el arficula 58 de lo Ley de Adguisiciones, Amandarmienios ¥ Controtackn de
servicias del Estade de Chihuahua, sé ies informa a los licitantes que en el presante pracedimiento
ficitatedo Onicamente existird una junta de aclaraciones del contenido de las presentes boses, la cudl
tendrd verficative a ks 15:00 heras del dia 21 de enero del 2019, en & Auditorio del Desarallo Infegral
de la Familia del Estado de Chihuahua, ubicado en o Avenida Tecnolagico nomera 2903 de o colonia
pgisterial en la ciudad de Chihuahua, Chihuahua, Por o anterios, desde esie mormento e les nofifica
A los licitantes que, con fundamento en &l aludco articulo, sy dsistencia es optafiva; sin embargo, 1as
aclaraciones que del acta respectiva emanen, seran de observancia obligatoro para la elaboracion
de las propuestos técnicas y econdmicas, por lo cual es responsabilidod de los licitontes la cbiencion
ded acta respeciiva.

Por ofra parte, con fundamento en &l arficule 5% fraccion IV de la Ley de adauisiciones, Arendamientos

y Confratacidén de Servicios del Estado de Chihuahua, los licitantes deberdn remitir sus preguntas

anticipadamente en medios magnéficas {fﬂmmﬂﬂw al comeo electronico

comileadguyisicio if& il.c veinticuatro_haras antes  de 10 celebrocidn de la junta de
aci

Viil.- PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS Y GARANTIAS

Con fundamento en los articulos 60 ¥ &1 de la Ley de Adguisiciones, Arendamientos y Contratacion de
Servicios del Estade de Chihuahua, 1 recepcion y aperturg de 105 propuestas écnicas ¥ econdmicas
tendra verficalivo a las 9:30 horas del dia 24 de enerc del 2017, &n &l suditario del Desarrollo Integral
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documentales serdn restituidas Ppor o convocante dentro de los quince dios habiles posteriones o que se
amita el tallo de la presente licitacian,

prestar un requisito indispensable, asi Comao agquelos documentos exhibidos por los citantes en los que
s& detecte que la informacidn finansiera, contabile ¥ legal no es fehaciente, confiable o corecta.

Finalmente, la convoconte fijard la fecha v hara para ko nofificacién del falle v se fevantard el acta
comespondiente, en la cual se hard constar las proposicionss aceptadas ¥ SU3 importes, asi como el
lundamento de aguellas propuestas gue hubileran sido desechadas.

Lo devolucion de los documentos anginales que infegran o propuesia tecnica, se realizard dentro de
los 15 dias habiles posterisres a la fecha &N que la convocante haya emitido al fallo adjudicateric de o
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A) GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO

El licitante o los licilantes que resulten adjudicados. constituiran una poliza de fianza enmeneda nacicnal
a través de una Insfitucién Akanzodora legoimente autorzoda Y acreditada, por ke cantidad
aquivalente al 10% del imporie méxime del contrato de adquisicién de insumas alimentarios a favor ael
Desaralia Integral de la Femilia del Estodo de Chihuahua, 'a cual deberd enfregarse o mas tardar dentro
de los § dias habiles posteriores a la firma ded contrato. Lo anterior, con fundamento en el arficulc 84
fraccian Il de la Ley de Adguisiciones, arendamientos y Contratacién de Servicios del Estado de
Chinuahua. Dicha gorantia serd resfituida una vez que cumplan todas y coda una las ooigaciones
derivadas del confrato de adguisician respectivo.

B) GARANTIA PARA SANEAMIENTO PARA EL CASO DE EVICCION, VICIOS OCULTOS, DANOS Y
PERJUICIOS

El licitante o los licitanies gue resulten adjudicados, congtituiran una poliza de fianza en moneda nacional
a frovés de una Institucion Afionzadora legalmente y ocreditada, porlo confidad equivalente al 10% del
importe maxime del contrato de odquisicidn de insumaos alimantarios o tavor del Desaroiio Integral de
ia Farmilia del Estado de Chihuahua, la cugl deberd enfregarse a méas tardar dentro de los 5 digs hdbiles
posteriores a la fema del contrato. Lo anterior, con fundamento en el arficulo 84 fraccion Il Ge la Ley de
Adguisiciones, Arendamientas y Confratacion de Servicios del Estado de Chihvahua. Dicha garantia
seray restituida al licitante odjudicads dentro de los & meses posterores alo ifima entrega de los insumos
alimentforios.

.- LIF N ru

La convocante descalificara la propuesta de los icitantes gue incuran en una o varkas de kas siguientes
hipGtesis:

a) § no cumple con todos ¥y codo uno de las requisitos solicitados en las bases de 1o presente
licitacian, asi como aguellas aclaraciones que e ariginen de la junta de aclarackones,

b| Sl se compruebo gque fiene acuerdo con ofros licitantes para elevar el precio de los bienes
licitodos.

¢] S se acredita gue la informacion proporcionada es falsa o que no es posible comolorar su
autenticidod.

d] Sise encuentradeniro de los supuestos del articulo 86 de o Ley de Adquisiciores, Amendamientos
y Contratacién de Servicios del Estode de Chimuoiuo.

a] §ilos precios gue olertan son consideradod Coma inaceptables por el Comilé de Adguisicionss,
Amendamientos v Servicios del Desarolic Integral de ko Familia del Estado de Chihuahua, © si 103
mrismos superan el presupuasto autorizado para la presente adguisician.

fl 5 del acta constitutiva se desprende que no tenga por objetfo la comercializacian de los insurmos
alimentarios objeto de la presente licitacion.

X.- MODIFICACIONES

Con fundomento en el arficuic 41 parafo sequndo  de la Ley de Adguisiciones, Arrendamientos v
Contratacién de Servicios del Estado de Chihuahua, las condiciones contenidas en las bases de |a
presente licitacian, asi como |as propuestas \dcnicas y economicas presentadas por los licitantes, no
podran ser negociodas o modificadas una vez iniclodo &l procedimiento de esta licitacion. salvo
aquellas aclaracionss gue realice o convocante en la junta de aclorociones. Lo anferiar, con
fundamento en el ariculo 57 de la Ley de Adguisiciones, Arendamientosy Ceantrotocion de Semnvicios del
Estada de Chihuahua,
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no rebasen, en conjunta, & traintg por ciento del monte o cantidod de |os conceplos 0 volumenes
establecidas originoimente en los mismos, ¥ &l precio de los bienes sea igual ol pactado ofiginaimente.

Xl.- CRITERIOS ESPECIFICOS DE EVALUACION ¥ ADJUDICACION

Fara efectuar la evaluacion de las propuesios téc nICas ¥ econdmicas, la convooante verficard que los
rlsrmas incluyan ko informacian, documentos v requisitos solicitados en las bases de la presente licitocidn:
asimismc: se realizaran el andlisis de los muestras por el drea requirente a efecto de verficar que los
iNSUMos cumpéan con las caracteristicas y especificaciones técnicas del ANEXO UNO v, con lundamentao
en lo previsto en el arliculo &4 cuarfo parafe de o de la Ley de Adguisiciones. Arendomientos y
Contratacidn de Servicios del Estodo de Chihughua, el método de evaluacidn serg binario, es decir, e
le adjudicara las porfidas de lo presente licitacicn o favor del o los licitantes gue cumplan con los
requisitos establecidos en las pretente bases ¥ of el i mas b i i

requedidg en | id la pr te boitgcion considerando impuestos

Por otro porte, el Comité de Adquisiciones. Arrendarmientos v Servicios del Desarralio Integral de ka Familia
del Estado de Chihuaohua, se reserva i derecho a verficar lo autentficidod de o informacicn
proporcionada por los icitantes v en coso de que e defecte informocion falsa, aodemas de o
descalificacion de lo presente koitacian, se niciara el procedimiente pora la imposicién de las
infrocciones y sanciones que preve la legisiocicon aplicable.

Asimismo, e licitante o fos licitantes que resulten adjudicodos, se obligan a cotizar v adguinr & valumen
total o parcial de lg manzano, cacohuate, leche descremada en polvo ¥ leche UHT descremada
natural con empresas y/o proveedones legalmente establecides con una anfigledad minima de 12
meses a la fecha del follo, v que dichos alimentos sean praducidos en el esfado de Chihughua, per o
cual el o los licitantes odjudicados acreditaran esta circunstancia medionte la exhibicidn de la
inscripcion en el Registra Federal de Confribuyentes ded productar local, ¥ en &l supuesto de que los
SMpresas y/o proveedaores chihuahuenses no cuenten con la copacidod y condiciones de entrega, se
procedera a lo adauisicién parcial de los InsLMmos dlimenticios para la primera entrega del ejercicio fiscal
g,

En caso de existirigualdad de condiciones, la convocante dara preferencia a las empresas locales ¥, &n
sU caso, a aguellas que Integren el sector de micro, pequenas y medianas emprasas. De subsistie e
empate enfre las personas del secter antes senalado, la adjudicocion se efectuard a favor e la o el
licitante que resulte gonador del sortes por insaculocion qgue reglice la convoconte en presencia de los
Ecitantes.

Xil.- DOMICILIO ¥ CORREO ELECTRONICO PARA PRESENTAR INCONFORMIDADES.

Con fundaments en al articulo 113 de o Ley de Adquisiciones, Arendomientos v Confratacian e
sefvicios del Estade de Chihuahua, las inconformidades derivadas de |a prosente licilacion, se deberan
presentar directamente en los oficings de la Secretario de la Funcidn Publica del Estado de Chihuahua,
ubicadas en la calle Victoria nomera 311, grimer piso del edificio Lic, Gscar Flores Sancher o al COMmED
electronico contralonaadauisiciones@chinuvahua Qob mx
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®lil.- TIPO DE CONTRATO ¥ VIGENCIA

De conformidad con el articulo B3 de la Ley de Ley de Adauisiciones, Arrendamientos y Contratacion
de Servicios del Estodo de Chihvahua, la adjudicacion del o los contrato que se ariginen de o presanie
licitacian. seran abierfos por ko cantidad  minima y maxima de los insumos alimentaros descritos en el
cuadra intormativo del numeral I de las presentas Doses.

La vigencia del o los confratos que se onginen con motive de la presente licitacidn serd a parlir de su
firma hasta la entrega de los insumas alimentarios objeto de la presente icitacion,

¥IV.- METODO DE ADJUDICACION

La adjudicacian de los insumos alimentarios objeto de ko presente licitacion se reglizard por portidas.
consacuantemente podran resullar adjudicados uno o rdas licitantes. Por lo anterior, una vez que 1a
corvacante rediice la evalugcién de las propuestas técnicas y econdmicas, el falld se emifird a favor
del o los Ecitantes que rednan los condiciones legales, fecnicas. econdmicas ¥ que ademdas garanticen
el cumplimiento de las obligociones derivadas del presents procedimienta kcitatornio,

XV.- INSTRUCCIONES PARA ELABORAR LAS PROPUESTAS
DEBERAN PRESENTARSE LAS PROPUESTAS DE LA SIGUIENTE MANERA:
A) PROPUESTA TECNICA

En un sobre identificade come Propuesta Técnica rotulado con los datos de la licitacion y del icitante,
deberda integrarse con los documentos que se enumeran d continuacian:

1. ANEXO “A".- Consistente en el escrite medionte el cual senalen bajo protesta de decir verdad
que no s ancuentran dentro de los supuestos previstos en los articulos Bs v 103 de la Ley de
Adquisiciones, Arendarmientos y Coenfratacion de Lervicios del Estado de Chihuanua,

7 ANEXO "B"- Consistente en el escrito bojo protesta de decir verdad mediante el cual sefale
comea electranico v domiciio en el Btado de Chiheahuo, para recibir nofificaciones v
dacumentos relacionados con el cumpiimienta y ejecucion del confrato respachivo, o8 como
domicilio fliscol para el cumplimiento de fodas sus ohligacionss.,

1, ANEXO "C".- Consistente en &l escrito mediante el cual sefiale baje protesta de decir verdad que
ca ancuentra al comiente en el cumplimiento de sus obligociones fiscales: sin embargo, I
convacante verificard la veracidad de dicha informacion a fraves de la Direccion General de
Ingrescs de la Secretaria de Hocienda del Gobierno del Bstodao de Chihuahug y ded Servicio de
Adrministracion Tributana y de ocreditarse cualguier incumplimiento en sus obligaciones fiscales.
serd causal de descalificacion de la presente Boitacion.

4. ANEXO "D"- Consistente en el escrifo mediante el cual autarza ol Comité de Adquisicionss,
arendarmientos y Servicios del Desamalla integral de la Familia del Estada de Chihuahuo, a
destruir el sobre cerado gue confiene la propuesta econdmica en vitud de haber presentado
una propuesta técnica insclvente, en un plozo de 30 dias naturales contados a partir de la
nofificacion del fallo adjudicatario de esta hicitacién, si no han sido reclomados.
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ANEXO "E" - Consistente en el escrito mediante el cual sefiale bajo protesta de decir verdad que
en &l supuesto de resultar adjudicado, axhibira el padron de proveedores denfro de los cinca
dias hdbiles posteriores a la notifcocion del falle odjudicatornio,

ANEXO “F.. Corcislenie en &l escrito bajo protesta de decir verdod Que quien inferviens an el
acto de presentocion v aperfura de propuestas cuenta con focullades suficientes pars
comprometerse por si o por su representadao.

ANEXO “G".- Consistente en el escrite mediante el cual afiale bajo protesta de decir verdad,
que la adguisicion de lo manzonag. cocabuate, leche descremada en  polvo v leche UHT
descremada natural se realizarg con productoras locales, para lo cual exhibirg o documental
iddnea que asl o acredite.

Cumicule gque acredite su copacidad técnica, la dimensidn de sus instalacioneas, maguinaria v
equipo relacionade con la marwtactura o em poguetade de los productos que conforman los
DESAYUNOS FRIOS objeto de lo presente licitacion, equipo de fransporte o informocién fécnico
del tercero que se confrate para el transporte de los insumos dlimentarios, asi como experiencia
en el ramc.

Catdlogos y/o fichas técnicas con imagenes corespondientes a cada uno de los productos de
los partickas en las que participardn, en el cual sefale las eipecificacionas 14cnicas de calidad
de los insumos afmentarios ofertados por los licitantes, Lo anterior, de conformidod con lo
seficiodo en el ANEXO UNO de las presentes bases,

Comprobar documentalmente que se cuenta con g expensncia minma de |1 afo en o
comercializocion de los productos que se desprenden de los partidas de lo presente licitecion,
presentando copio de cuando mencs dos contratos debidamenta tormalizados con fecha del
afo proximo anterior a la fechao de o presentacian de Proposiciones técnicas v econdmicas de
kas presentes bases, cuyo objeto sea similar en cuanto a los bienes, montos, volumen ¥ QCciones
de lo presente licitacién. Lo anteriar, para acreditar que los licitantes cuenton con solvencia
técnica y de infraestrectura en el manejo de programas scciales similares al obijeto de la prassnte
liciteacion.

. Adjuntar en la propuesta téonico, el recibo de muesiras expedido por ¢l personal de la Direccicn

de almentacion y Desarrollo Comunitario del Desarmolla Infegral de la Famifio dei Estodo de
Chihuahua, del cual se ocoredife que presentd los muestras soficitadas en el capitulo IV de los
bases rectoras de o presente licitacian,

LOS DOCUMENTOS DESCRITOS CON ANTERIORIDAD DEBERAN SER PRESENTADOS SOLO EN ORIGINAL ¥
DEBIDAMENTE FIRMADOS POR QUIEN TENGA FACULTADES PARA ELLO, LOS ANEXOS A, B, C. D, E. F, G Y TRES
DEBERAN PRESENTARSE EN PAPEL MEMBRETADO DEL LICITANTE, EN EL CASO DEL NUMERAL 10, PODRAN
EXHIBIRSE UNIC AMENTE EN COPIAS SIMPLES.

2.

13

14.
15

Credencial para votar con totografic v/o pasaparte vigente y/o cédula prolesional de la persona
legalmente fecultada pora suscribir las propuestas,

Documentacion financiera v fiscal que deberd presentar

Bolance General y Eslado de Resultados al 31 de diciembre de 2018, suscrifos por Contadar
Fublice titulade.

Acreditar un copital contable minimo de $400,000.00 (cuatrocientos mil Pesos 007100 MM,
Decloracién anual de L5.R. del ejercicio fiscal 2017 v sus anexos comespondientes.,
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En caso de qgue el icitante s& &nc genire en algin supueste de excepcion para proparcionar la
infarmacicon requerida en este punto. deberd presenfar la informocion complementana que a3l
o poredite, acompaiada de un escrito donde funde ¥ mative kos rozones de la eRcepsian.

16, Cédula Profesional del Contadar Publico Titulodo que suscribe los balances genergles y estoado
de resultodos.

17. Opinion de cumplimiento oe las obfigaciones fiscales emitica por al Sistema de Administracion
Tributara con una anfigledad menor a a0 digs anteriores a la presentacion de las propuestas
t&cnicas ¥ aconomicas

18. Opinidn de cumplimiento de los obligaciones fiscales emitida por la secretaria de Hacienda del
Cobierno del Estodo de Chihuohua con una antigiiedod menar a 30 dicis antericres Q 13
prasentacion de ias propuestas tecnicas ¥ econdmicas.

19. Documento que acredite fehacientemente su registro en el Sisterna de infarmacion Empresarial
mMexicana |SIEM| vigente ala facha de presentacion y apertura de propuestas; iosola constancio
de levantamiento de entrevista o de regisira No acredita este requisita,

=0, Comprobante de domiciko que coincida con domicilio senalodo en el ANEXO B.

21, Parsanas Morgles.-  Presentar y/o copia cerdificado del acta consfituliva y modificaciones
existentes y &l docurmento gque acredite la personalidaod como representante y/o apoderado
legal, debidamente inscritas en el Regisiro Piblico de lo Propledad con copxa simpke para cotejo

Personas Fisicas.- Presentar copia cerificada del acto del estade civil [octa de nocimiento) del

licitante que suscriba las propuesias, con copia simple para colejo

TODOS LOS DOCUMENTOS DESCRITOS EN LOS PUNTOS 13 AL 21 DEBERAN SER PRESENTADOS EN ORIGINAL
¥/O COPIA CERTIFICADA Y COPIA SIMPLE PARA 5U COTEJO.

B} PROPUESTA ECONOMICA

Deberd depositarse en un sobre CEmado 08 manerd inviolable identificado como Propuesta Econdmica
ratulade con los datos de la licitocidn y del licitante, &l cual tendra el importe totol de coda una de las
particdos &n las gue porficipe con namera v ketra v serd infegroda con I siguientes documenios:

1. E farmate denominado ANEXO DOS deberd presentanse en popel membretada con logotipo del
licitante debidomente fimado por guien tenga las focultades suficientes para suscribir los
propuestas, cotizanda el costo unitario en meneda nacional de los insumos alimentarios de 1as
parfidas en las que parficipe. Asimisma, deberd utiizarse el fammaoto anexo o ks presantes bosas v
ademas deberd adjuntarse o informacion de lo propuesta econamica en medios magnéticos (CD
o USB) e incluirse dentro del sobre de Propuesta Economica.

¥V1.- PLAIO, LUGAR Y CONDICIONES DE ENTREGA.
Laos insumas alimentarios objeto de la presente licitacién, deberan enfregarse en el periodo comprendido

del trece al veintidds de febrero del dos mil diecinueve, &n la fecha v lugar que se desprende del ANEXO
TRES “CALENDARIZACION DE ENTREGAS.”
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XVIl.- CONDICIONES DE PAGO,

Lo presente licitacidn no contempla anficipo ¥ el pago se realizord dentra de los tres dias habiles
posteriores a que la Secretaria de Haclenda del Gobieme del Bstado de Lhihuahwa, radique |a primerg

minisfracion del Fonda de Aportaciones Mlfiples Rame 33,

XVIL-  PENAS CONVENCIONALES

1.- ATRASO.- En cose de Incumplimianto en ia enlraga de los bienes objeto de |a presente licitacian,
se aplicard una pena convencional en los términos dei articule 89 de la Ley Adquisiciones,
Arrendamientos v Contratacian de lervicios del Estado de Chihvahua, per lo que el Desamollo
Integral de la Familia del Estacdo de Chihuahuo desconford el 2% {dos por clento) por coda dia de
atrasc de los insumes alimentarios Ao entregados cperiunamente. hasta el 10% que comesponde a
M garantia de cumplimiento de confrato, en cuyo case la demom na deperd de exceder de mas
de 5 dics, ya que a partir de ews momento se poedrd rescindir el contrato de adguisicidn,

2.- EN LAS ESPECIFICACIONES.- [ o irsumias alimentarios objeto de lo presente licitacidn, deberan
camesponder a las especificacionss técnicas establecidos en el ANEXO UNO. Asimismo, no se
aceptardn opciones U otras proposiciones de insumaos  similares, equivalentes, altermativos o
sucedaneos a los oferfados, por lo tanto los insumos alimentorios en tedo mamento serdn los
sclicitados en el ANEXO UNO de I presante icitacidn.

al En el supuesto que del muastres que reclice el persenal de la Direccion de Alimentacian L
Desarrollc. Comunitario del Desarollo Integral de la Familia te advierta Io presencia o
evidencia extrafa en los insumos alimentarios, tales como materia prima no procesodo,
MoICos. aranas, hormigas, larvos, gorgojo, lama ete., gsi como sustancios toxicos que per su

mediata, lemporal o permanente. o incluso oCasionean lo muerte; los insumos aimeniarios sa
deberd de reponer de manera inmediata dentro de dos dios naturales a la notificacisn
respectiva, en los lugares en que se hubierg realizodo la enfrega v se aplicard una e
convencional consislente an descontar al 3% [fres por ciento) sobre el monto total de o
entrego corespondients motive de incumglimiento,

B En el supuesto que del muestreo que redlice & persconal de k Direccidn de Alimentacian y
Desarolic Comunitaro del Desarrallo Integral de ia Fomilia, se desprendan varaciones en las
especificaciones técnicas en o presentacicn, fecha de coducidad, alar, color ¥ sabor el
licitante adjudicado deberd de reponer de manera inmediata los insumes alimentarios derntro
de los dos dias notwrales g la notificacidn respechiva en el lugar de enfrega dende se haya
detectado los varaciones: asimismo. ko convocante s apficard una pena convencional
consisfente en desconter o 3% (tres por ciento) sobre el monto tofal de o enftrego
corespondiente al incumplimiento.

c) Enel caso de gue se actualicen los su puestos o gue se refieren los incisos a} y b el Comité de
Adquisiciones, Arendamientos v Servicios del Desamallo Infegral de o Familia se reserva el
derecho de rescindir administrativamente sl contrale de adauisicion, v en al supueste de
que resuelva que la incidencia no es tan grave ¥ confinue |la vigencia del confrafo, v el
licitante adjudicads incure de nueva cuenta &n cualquiera de las hipdtesis de los incisos =]
¥ b) invaricoblemente se daord por terminade anticipodamente el contrato por cousas de
interés general de los beneficiarios de los programas alimentarios. sin necesdad de
declaracién judicial o adminisfrativa, v se hard efectiva o garantia de vicios ocultos para
resorcir los dofios ccasenados por e licitante adjudicadao.
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3. EM LAS CAJAS ¥/O EMPAQUES DE LOS INSUMOS ALIMENTARIOS. - En el supuesio de gue las InsUMmos
afimeantarios gque integran las porticdas de |a presente licitacion, presenten envases yio empagues
diterentes a los establecidos en las especificaciones 1écnicas que se establecen en e ANEXO UNO
de la presente licitacion. el licitante adjudicadsa se hard acreedor a ung pena convenclongal
consistente en descontar el 3% {ires par cienta) sobre el monto total de la entrega que presento tal
anarmalia vy, en el supuesto de que el kcitante adudicads realice una NUEVO antrega en
incumplimiento a las aespecificaciones técnicos relalivas a los envases yio empagues, & Desaroic
integral de la Familia del Estado de Chihughua se reserva el derecho de rescindir el contrato.

4.. REPOSICION DE INSUMOS CON PRODUCTO EM MAL ESTADO, MALTRATADOS © DANADOS.- 3&
entenderd como en mal estado, aguellos insumos alimentarios en estado de descomposicion, con
mahos, con coloracion exirafa. con maguliaduras o mal olar y pot producto roto o deteriorada,
agquel que a simple se vista s& advierta aplastada, malfratadoe. e1C.

En &l supuesto de gue el liciianle adjudicodo realice ka enfregd de les insumos alimentanios &n
cualquiera de las hipdiesis antericres, se obiigard a reponer cantidad de los insumos cilimentarios
en mal estodo, maltralados © dofados que haya noffficode el personal de o Cireccian de
Alimentacion v Desarclle Comunitario, y 1a reposicidn de los insumos alimentarios & deberd de
realizar dentre de los 2 (dos) dias posteriores ala fecha en que se le informd |por teléfonc o par comeo
slectranical y de no reemplazor ios insurmas alimentarios en maol estado, maltratodos o dofadas en
al término concedido para fol electo, s& impondrd una pena convencional consistente en desconiar
el 20% (veinte por ciento) sobre al monta de las despensas repartadas y No 58 redlizord el pogo de
la altima factura hasta en fantc no reponga los poguetes de insumos alimentaros en mal estado.

5.- FALTA DE HIGIENE EN LOS VEHICULOS DESIGNADOS PARA EL TRANSPORTE DE LOS INSUMOS
ALIMENTARIOS. - El licitante gue resulte adjedicado se obligard a gue los equipos de transporte no
presenten indicios de plogas, basura, polvo. fiera o aceite en el interice del compartimiento donda
se fransportan las insumaos afimentarios,

En &l supuesto de gue e personal de ia Direccian de Aimentacidn vy Desamoilo Comunitara defecta
que los vehlculos gque entreguen las insumaos alimentaros objeto de lo presente licitocion, presenien
plagas, basura, polvo, tara o aceite en el interior del compartimiento, el Desarcilo integral de o
Familia del Estade de Chihuahua, aplicard ung pena convencional consistente en descontar el 3%
{tres por cienfo) del valor de los insumos Slimentarics enfregados con vehiculos con talta de higiene.
En el supuesto de gue el licitante adjvdicado raincida en entregar los insumos alimentarios en
vehiculos en malos condiciones de higiens, el Desarrollo Integral de |la Formilio del Estodo de
Chituahug, se reserva el derecho de rescindir el contrato respeciivo.

XX - R DE | SIE

El Coamité de Adguisciones, Arrendamientos v Servicios del Desaroiio integral de la Familia el
Estade de Chinuahua, declorora desierta la presente licitecidn cuando:

a) Ninguna de kos propuestas presentadas reunan |os requisitos exigidos en las presentes Dases.

b) Los precios de los bienes gue confarman la propuesta sconcmica s& enc uentren notoriamente
inaceptables o fuero del alcance del presupuesto corespondiente.

¥X.- COSTO DE PARTICIPACION

Bl costo de porficipacidn en el presente srocedimiento ficitatorio es de §1,000.00 (MIL PESOS 00,100
M.M.] no reambolsables.
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Lo No previsio en los bases o en o convocatorna parg o presenfe icitacion serd resuelia por &l
Comité de Adguisiciones. Amrendamientos v Servicios dal Desarralic Integral de la Famila del Estoclo
de Chihvahuo, de conformidad con la Lley de la materia.

Los presenfes bases son emifidas por el Comité de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del

Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Chihuahua, a los catorce dios del mes de enera del afio
dos mil diecinueve.

EL PRESIDENTE DEL COMITE DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL DESARROLLO INTEGRAL
DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE CHIHUAHUA

y 3

L i~

(1
LIC. ARTURO NAVARRO BACA
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L T HIE LA LA

ANEXO “A"

Chituahug, Chihuabua o de 2019

COMITE DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS
Y SERVICIOS DEL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE CHIHUAHUA
PRESENTE.-

En relacién o la licitocion pdblica DIF/LP/05/201% relativa alo adguisicidn de la primera entrega iNsUmMos
alimentarios para el ejercicio fiscal 201%, par este conducto manifiesta bajo protesta de decir verdad,
gue &l suscrito (personas fisicas) o mi representada (personas morales) NG 58 encuentra en ninguno de
los supuestos contemplados en el arficulo a4 103 de lo Ley de Adauisicionss, Arrendomisntos ¥
Cantratacion de Servicios del Estado de Chinuahua.

ATENTAMENTE

NOMERE DEL LICITANTE === NOMBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL
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Chifuahug, Chiv, g __de del 207,

COMITE DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS
Y SERVICIOS DEL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE CHIHUAHUA
PRESENTE.-

documentos relocionados con el cumplimiento v ejecucion an su cas0 del contrafo relafive a la prresgria
licitacitn.

Domicilio en el Estado de Chihuahu o;

Codigo postal en el Estodo de Chihpohua;

Talétono en el Estadas de Chihuahua;

Domicilio Fisool:
Calle y Mo:

Delegacién y/o colonia:

Poblacidn: Estada R -

Comeo electrdnico para air ¥ recibir notificaciones;

Asimisme, autorze a lo convocante a verificar lo verocidod de ésla manifestocion ¥ en caso de resulfar
faksa, serd causa de descalificacidn de ésta licitacian

ATENTAMENTE

Membre del Licitante RF.C

Nombre del Representante Legal Firma del Representante Legal
Fagina 14 g 50
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Chilhuahua CHHUAHLIA

AMNEXO “C"

Chhueobua, Chih, o ___de ____dal 2019,

COMITE DE ADGQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS
¥ SERVICIOS DEL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE CHIHUAHUA
PRESENTE.-

En relacion a la licitacién publico DIF/LP/05/2019 relafiva a la adauisicion de la prmera entrega iNsUmas
alimentarios pora el ejercicio fiscal 2019, por este conducto manifiesto bojo protesta de decir verdod gue el
suscrito (personas fisicas) o mi representada (personas morales) se encuentra ol comente en &l cumplimiento
de sus obligaciones fiscales tonto tedergias Como astatales.

Asimismo. autorizo a la convocante a verlicar la veracidad de la presente manitestocion y en caso de resultor
falsa, me doy por nofificado en el senfide de que ward causa de descalficacion de la presente Rcitacion,

ATENTAMENTE

Mombre del Licitante R FC.

Nombre del representante legal Firma del representante legal
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TR LA LA

AMEXO “p"

Chibahuo, Chinvahua, a de 2019

COMITE DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS

Y SERVICIOS DEL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE CHIHUAHUA
PRESENTE.-

En refacidn a la licitacicn publica DIF/LP/0S/2019 relativa a la adguisicidn de lo primera enfrega insurmos
aimentarios pora el ejercicio fiscol 2019, por este conducto auforizo a la convocante destruir el sobre
cemado gue contenga mi Propuesia economica, en & supuesto de que mi propuesta Mdonica hubiera
resultode insolvente v en un plaze de 30 (treinta) dias naturales contados a partic de 1o nofificacion del
falle edjiudicaforio de ia presenta licitocidn, nadie acudié o recityir el gludido sobre,

ATENTAMENTE

NOMBRE DEL LICITANTE = _HCIHBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL
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Chihuahua EeTATAL TR ILLA LA

ANEXO “E"

Chihwahua, Chihuahua, a de 2019

COMITE DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS
Y SERVICIOS DEL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE CHIHUAHUA

PRESEMTE.-

En relacion a la licitacién publica DIF/LP/05/2019 relativa o la adguisicion de la primera enfrega insurmos
afimentarios para el sjercicio fiscal 2019, por aste conducto me permito manifestar bajo protesta de decir
verdad gue en el supuesto de resultar adjudicado, exhitiré dentro de los tres dios postericres d la
nafificacion del follo el Certificado del Po drén de Proveedaores del ejercicio fiscal 2019,

ATENTAMENTE

NOMBRE DEL LICITANTE NOMBRE ¥ FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL
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ANEXO “F"

Chihuvahua, Chinuahug o e 2009

COMITE DE ADGUISICIONES, ARRENDAMIENTOS
Y SERVICIOS DEL DESARROLLD INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL E5TADD DE CHIHUAHU A
PRESENTE. -

En refacian a la licitacian publica DIF/LP/05/201% relativa a la adguisicion de la primera enfrega insumos
alimentarios para el ejercicio fiscal 2019 por este conducto manifiesto bajo protesta de decir verdad
que cuento con focultodes suficientes paro LOmprometerse por & o por su representada.

ATENTAMEMNTE

NOMERE DEL LICITANTE ~ NOMBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL
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ANEXO "G"

Chihuahua, Chihvahua a de 2017

COMITE DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS
¥ SERVICIOS DEL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE CHIHUAHUA

PRESEMTE.-

En relacion ala licitacion pdblica DIF/LP,/05/201% relativa o ko adguisicion de lg primera entrega insumos
alimentarios pora el ejercicio fiscal 201%, manifiesto bajo protesta de decir verdad, gue en &l supuesto
de resultar adjivdicado en una o mas partidas, reglizaré o adauisicién del volumen tofal o parcial del
manzana, cacahuate, leche deicremada en palvo y leche UHT descre mada natural con ampresas ¥/o
proveadores legalmente establecidas que praduzcan dichos producios en &l estado de Chinuahua con
una antigiedod minima de 12 meses a la fecha del falko.

ATEMTAMENTE

NOMEBRE DEL LICITANTE NOMBRE Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL
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ANEXO UND

¢ DIF

Chihuahua ESTATAL CHIHUAHUA

Especificociones Técnicas de Calidad de Desayunos Frios

Baborodo por Manue! Fernanda arcia Frias

Yo Bo,

Lic, Teresita de Guoadalupe Fuantes YVeler
Directora de Alimeniacion v Desarolio
Comunifario
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RARRA DE AVEMA, AMARANTO Y MARANIA

COMPOSICION
Aglutinado en forma de barra. de granos de gvena y amaranio comesiicles, adicionado con frozos de
norania deshidratada, aptos para sar consumidos directarnente.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS QUiMICAS Y FiSICAS PERTINENTES A LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTD: Consistencia firme y aspecto fresco. sarmicrujiente. Tamafio uniforme.
COLOR: Dorado. sin presentar dredas negras por guer duras,

CLOR: Ligeramente dulce. sin olor a ran cidez U ofro alar exfrafia.

SABOR: Cargcteristico. ligeromente dulce exenta de sabores desagradables o exiranos.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

+» Contenido neto: 30g da progucia.

PARAMETRO LIMITES
Hurmeadad pAGximo 8%
Fibra Minimo | Bgr |> 10% de o IDR)”
o il Mmoo 205 de kos calorios totales del insumao® Reporior perfil de aplcares
Iglucesa, fructosa, sOCarosa, mialtosal
Grosas fotoles Meénimo 35% de las calarigs totales del insumo®
(roIs0s — .
pAGRIme 10% de las c jas tolce T ]
S afuracks Sximo de las caloras tolales del msumo |
Acidos grasos cig ¥
e Moo 0.5 gramos
Sodio | paximo 120 mg £ 309

*De ocuerdo con los Criterios de Calidod Nulricia de la EIASA vigenie. Forcidn 30g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO LIMITE
Mesoflicos asrobios | Maxima 10,000 UFC/g

Colifarmes totales <30 UFC /g
| Hongos Méaximo 300 UFC /g J
1 |
CONTAMINANTES QUIMICOS
PARAMETRO LIMITE
Flomao [Ph) 0.5ma/ kg

I
'I|_:-::Jdrr|i-:J[C1:ﬂ| 0.0 mg/Ka |

Aftotoxings | Méimo 20 ug / Kg
L l
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ADITIVOS

0ko se podedn utilizar los listados en el Acuerdo por 2l que se determinan los aditivas y coadyuvantes en
alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso v disprosiciones

MATERIAS EXTRARAS
El producto no debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar
exento de sus excrefas, en 50 gr de producto.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El preducto deberd conservarse an buen estado vy sin cambio en sus caractersficas fisicoquimicas,
microbiologicas v propiedodes sensoriales.

Los condiciones de almacenarmiento deben ser adecuadas al ipo de insumo ¥ contar Con confroles
Que prevengan su contaminacian,

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacidn. Se deben
proteger de plagos o de contaminantes fisicos, quimicos o biclégicos.

E confrol de plagas es aplicable a tadas kas areas del almacén incluyendo e ransporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacian ¥ con ello imitar el uso de ploguicidas. En caso de
emplearlos. los Onicos permiticos son los que han sida registrodos por lo CICOPLAFEST,

EMPAQUE ¥ EMBALAJE

EMWVASE
Froducts envasade en bolia individual de pdlipropilena con laminacion metalizade, de cafibre de 0o
35 micras, sellado térmicamente, de fal manera que no oltere las especificociones indicodas, Su
contenido neto debe sar de J0g de producto, contara con las leyenaios:
= “Paguete gue confribuye a una alimentacion suficiente, nuiritiva v varioda”.
* Ellogetipo del Sistema Estatal DIF
* Lo leyenda PEF |Presupuesto de Egrescs de la Federacian) vigente “Este progroma es publico.
gjenc o cualquier partido polffice. Queda prohibido ef usa ova fines disfinfos o los establecidos
en el programa”,

EMBALAJE

Cojas de cartdn comugado doble cara, flauta tipe A o C. reventamiento minima de 12 kg/ cme (180 1by/
pulg?). resistente, inccuo gue no imparta olores o sabores qf alimenta, que no altere su calidad, que
mantenga los propiedades fisicas v sensoriales v que evite su contaminacién, que ofrezca o preteccicn
odecuodn o los envases para impedic su deteriore exterior, que o su ver facilite 1a manipuracion en el
aimacenamiento y distribucion. B recipiente tendra capacidod de resguardar la totalidad de las plegas
sin dejor espocios vacios,

La ferma de ke cajo no puede ser cubica, tendra una forma la cual permita realizor estibas v el peso se
distribuya entre las misma, para cual se sugiers sed rectangular y cumpla con las caractersticas antes
mencionadas.

Etiquetado relacionade con la Inecuidad de los alimentos e instucciones para manipulacién,
preparacién y uso
= Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-5CFI/S5A1-2010 Especificaciones penarales de
efiquetado para glimentos v bebidos no alcohdficas Fre envasade-informacion comercial y
sanitario,
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. Ademds, debe figurar la leyenda “LConsarnese en lugar fresco y seco” © leyenda equivalente.
[NOM-247-85A1-2008.)

= Latinta no debe contener plomo.

. Incluir la levenda “Prohibida su venta, en o5 términos previstos en las reglas de operacion”

. Inchur Ia leyenda del Presupuesto de Egresos de |o Federacién vigente y el logotipo ded Sisterna
Estatal DIF.

"Esta programa €3 pliblico. ajeno a cualquier partido polfico. Clueda prohibido el uso para fires
distintos o los establecidos en el programa.

» El envase deberd indicar &l modo de Dreparacion y Consenvacion.

+ Hembalaje deberd indicar el nOmero maximo de eslibas para el comacto almacenarmiento del
praducto.

METODO(S) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEPTACION

Los paguetes ded alimento 5 racibirdn o rechazardn de acuerdo al siguiente criteric:

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION

Freenvasadas
' Envase Integro y en buen estado [ Roto, rasgado, con fugas o con
evidencia de founa nociva
Fecho de coducidad o de Vigente wWanchda
consumo preferente

Pracesos: Con el fin de garantizar gue fodo el proceso productivo del alimenta cumpla con los requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y avitar su contaminacion, es importante que 1o planta
procesadora cumpla conla Marma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2007.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizar gue fodo el procesc productive del alimento cumpla conlos codiges de limpieza
estoblecidos, ademds de contor con la cerfidumbe de que no se encuentren presentes
microorganismas potenciaimente peligrosos, sl como sustancias indeseables y dofinas o foxicas al
Qrganismo, &5 importante gue la planta pracesodora cumpla eon la siguiente Normatividad:

s MOM-247-55A1-2008. Productos y servicios. Cereales vy sus productos. Cereales, horinas s [=]
ceraales, semolas o semolings, Alimentos a base de: cereales. semilas comestibles, de harnas,
sémolas o semolings © sus mezckas. Productos de panificociin. Disposiciones ¥ especificociones
sanitarias y nutimentales. Metodos de prueba,

s WOM-D30-SCF-2006. Informacion  cormercial. Declaracidn de canfided en la  eligueta,
Especificaciones.

b+ MOM-D51_SCFI/SSAT1-2010. Especificacionss generales de etiquetado para alimentos y bebidas
ne alcohalicas pre envasados-informacion comercial y sanitaria.

»  NOM-DBA-55A1-1994, Bienes y servicios. Alimentos y Getsdds no alcohdlicas con medificaciones
en su composicidn. Especificacionss nutrimentales.

v MOM-002-5CF-2011, Produchos preenmmﬂm-v:c:-menidm neto-tolerancias ¥y métodos de
vefificacidn,

b NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para & proceso de alimentos, bebidas o suplemenias
alirmenticios.

» MNOM-D92-55A1-1994, Bienes y servicios. Metodo porg la cuenta de bacternas aerobias en placa.

. NOM-113-5541-1994. Bienes y servicios. Método para io cuenla de microorganismos coliformes
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totales en placa,

o NOM-111-55A1-1994, Bignes ¥ servicios. Método pora la cuenia de mohos v levaduras en
alimentos.

B NOM-114-55A1-1994. Bianes ¥ servicios. Determinacian de humedod en alimentos por fralamiento
termica,

= MMY-F-15-NORMEX-2004. Alimentos- determinacion de exfracto eléren [metodo Saxhiet) en
alimentos. Métodas de freeba,

o NMX-F-A08-NORMEX-2011, Alimentos- determinacién de proteinas en alimentos. Métoda de
ENSCVO [proeka),

B MMA-F-S13-NORMEX-2003. Alimentos- determinacian de Fibra Cruda en alimentos- Métode de
prueba.

» Acverdo por el que se determinan los aditivas ¥ Ccoodyuvantes en alimentos, bebidas ¥
suplermentos aimenticios, su use v disposiciones sa nitarics.

F Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos ¥ coadyuvantes
en alimenfos, bebidas v suplementos alimenticios. su uso v disposiciones sanktarios,

o CACIRCP 55-2004, Codigo de practicas Para 1o prevencidn v reduccion de la presencio de
ploma en los alimentos,

BARRA DE AVENA, ARROT INFLADO ¥ CAC AHUATE
COMPOSICION

Aglutinade en forma de bara, de granos de avena, aroz inflado. adicionado con cacahuate, aptos
para ser consumidos directamenie.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUiMICAS ¥ FISICAS PERTINENTES A LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS
CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Consistencia firme v aspecto fresco, samicrujiente
COLOR; Dorado, sin presentar dreas negras por quemaduros

OLOR: Ligeramente dulce, sin olor a ra ncwdez u ofro olar exfrano.
SABOR: Coracteristico, igeramente dulce exento de sabores desagradables o extrafios.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

= Centenido nete: 30g de producta.

| Hurmedod MGG 8%

Fibra Minime 1.8gr [> 10% de la IDR)*
A Maxime 20% de las calorias fotales del insumo” Hepartar peril de azdcares
izl [Glucosa. fructosa, sacaroso, mattosa)
Grasas tofales Maximo 35% de las calorias totales del insumo®
Grasas Mdximo 10% de las catorias totales del IMsums®
Saturadas
Acidos grasos Maximo 0.5 gramos*
frans
. Sodio Maxime 120mg / 30g

*De acuerdo con los Criterios de Calidad Nutricia de |g EIASA vigenta. Porcion 30g
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

| Mesofilicos oerobios | pAcdirno 10,000 UFCS g |

’sﬁulifmmes fotales =30 UFC g

Hongos Maxime 300 UFC/g
L

CONTAMINANTES QUIMICOS

LIMITE
nsmg/f kg

PARAMETRO
Plarmic (P

Codrmis (Cd] | 0.2 mg ! EQ

I:flﬂ’rc:-xin-::li | Mxime 20 pa / Kg

ADITIVOS
Salo se podran utilizor los listadas en el Ac verdo por al gue se detemminan los adiivas y coadyuvantas en
aimentas, bebidas y suplementos alimenticios, su Usoy disposicionss.

MATERIAS EXTRANAS
E producto no debe contener mas de 50 fragmentos de insectos. no mas de un pelc de roedor y estar
exento de sus excretas, en 50 gr de producio.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

B producto deberd conservarse en buen estado y $n cambio en sus caractensticas fisicoquimicas,
micrebiclégicas y propiedades sensonales

Las condiciones de almocenarmiento deban 87 adecuadas ol fipo de insumo y contar con controles
que prevengan su contaminacion.

Los insurmos deben de ser fransportados en condiciones que eviten su contaminocion. e deben
proteger de plagas o de conlaminantes fisicos, guimicos o biclogQicos.

El control de plagas es aplicable o todas las areas del almacén incluyendao el fransporte. Se deben tomar
medidos preventivas para reducir o infestacidn vy con ello fimitar el use de ploguicidas. En caso de

emplearios, los Onicos permitidos son los que han sido registrados par la CIC (DPLAFEST.

EMPACIUE ¥ EMBALAJE

EMVASE

Producto envasado en botsa individual de poliprogiienc con laminacién metalizodo, de calibre de 30 a
35 micras, sellado térmicamente. de tal manera gue no allere las especificacionss indicadas, 5u
contenido neto debe ser de g de producto, contara con kas leyendas!

« "Paguete que contribuye a una alimentacion suficiente, rufrifiva v variada™.
El logofipo del Sisterna Estatal DIF
La leyenda PEF (Presupuesto de Egresos de o Federacion) vigente “Este programa es pubdico,
gjenc a cuaglquier parfido politico. Queda prohibido el uso para fines distinfos O los establecidos
en el programa”,
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EMBALAJE

Cajos de cortan comugade doble cara, fiouta fipo A o C, reventamiento minimo de 13 kg/ cm? (180 b/
pulg?), resistente, inocuo que no imparta clores o sabores al alimento. que no dllere su calidad, gue
mantenga ks propiedades fisicas v senscrales v que evite su contaminacion, que ofrezea g proteccion
adecuada a los envases para impedi su deteriorg exterior, gue a su vez faciite la manipulacion en el
almacenamiento v distribucion. El recipiente tendrd capocidad de resguardar ks fotolidad de los piezos
sin dejar espacios vacios,

La forma de la caja no puede ser cublea, fendrd una forma la cual permita realizar estibas ¥ el peso se
distribuya enfre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumpla con las coaroctersticos antes
mencicradas,

ETIQUETADO _RELACIDNADG_ CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E INSTRUCCIONES PARA
MANIPULACION, PREPARACION Y USO

# Debe cumplir con lo que establece Ig NOM-051-5CFI/35A1-2010 Especificaciones generaies de
etiquetodo para alimentes v bebidas no clcohdlicas pre envasodo-infarmacien comercial ¥
sanitowic.

= Ademas, debe figurar lo levenda “Consérvese en lugar fresco v seco” o leyenda equivalente,
(NOM-247-5541-2008.)

# Lo tinta no debe confener plomae.
#  Incluir lo leyenda "Prohibida su venta, en los términos previstes en las reglas de operacian”

= Incluir la leyendo del Presupuesto de Egresos de lo Federacién vigente v al logotipo del Sisterna
Estatal DIF.

‘Este pragroma es poblico, gieno O cuaiguier parficlo polifico. Queda prohibido el uso para fines
distintos o los estoblecidos en el prograng.”

» B envase deberd indicor el modo de Preparacion v consernvacion,

= B embalaje deberd indicar el ndmero médximo de estibas para el comecto almacenamienta del
procucio,

METODO(S) DE DISTRIBUCION Y CRITERIOS DE ACEPTACION

Los pagquetes dal glimento se recibirdn o rechazardn de gcuerdo gl sigui
MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION

RECHAIC

Pre envasadas :
Envose Integro v en buen estado rRoto, rosgado. con fugas o con
evidencia de faung nociva ]
Fecha de coducidad o de Vigente Vencido
| consuma preferente

Procesos: Con el fin de garantizar que fodo &l proceso productive del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de pracficas de higiene v evitar su contaminacidn, e importante gue la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana MOMM-251-554 1-2009,

HORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de gorantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos de impieza
establecidos, odemas de contar con la cerfidumixe de que no se encuentren presentas
microorganismos potencigimente pefigrosas, asi comao sustancias indeseables v dafings o tdxicas al
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== ogrganisme, esimpaortante que la planta procesadora cumpla con la sigulente Nomatividad:

e NOM-247-55A1-2008. Produclios ¥ servicios, Cereales y sus productos. Cereales, honras de
cereales, sémolas o semaolings. Almentos o Dase e cereales, semillas comesfibles, de harinas,
samalas o semolings o sus mezclos, Productos de ponificacisn, Dispasiciones y especificocionas
sanitarias y nutimentales, Métodaos de prueba.

+  NOM-030-5CF-2006, Informacién  comercial. Declaracidn  de  contidad en la etiquata.
Especificaciones.

»  NOM-D51_SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetodo para alimentos y bebidas
no alechdlicas pre envasados-informacion comercial y sanitaria.

+  MOM-084-5541-1994, Bienes y servicios. ARmenios y hebidas no alcohdlicas con modificaciones
an su composicien. Especificaciones nufrimeaniales.

. NOMOOZ-SCF-2011. Productos  preenvosados-contenido neto-tolerancias y metodos  de
varficocion.

. NOM-251-5541-200%. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas © suptementos
alimanticios.

NOM-0F2-5541-1994, Blenes y $ervicios, Método para ka cuenta de bactenias agercbhias en placa,

v MOR-113-55A1-1994. Bienes y serviclos. Méltode para o cuenta de microarganismos coliformes
fotales en placa.

. NOM-111-55A1-1994, Bienes y servicios. Mefodo pard la cuenta de mohos y levoduras en
afimentos.

= NOM-T116-55A1-1994, Bienes y servicios. Determinacién de humedad en alimentos por fratamiento
farmico,

o MMY-F-815-NORMEX-2004. Alimentos- determinacion de extracto etérec (método Soxhlet) en
alimentos. Matodos de prueba.

—

» RMX-F-40B-MORMEX-2011. Alimentes- determinacion de profeings en almentes, Mélodo de
ensayo (pruoeba).

v MMY-F-413-HORMEX-H03. Alimentos- determinacién de Fibra Cruda en alimentos- pétodo de
prueba.

» Acuerdo por el gue se determinan los adifivas y coadyuvantes en alimentos. bebidos ¥
suplementos alimeanticios, su uso Y disposicionss sanifanas,

. Acuerdo por el gue se modifica el diverso por & gue se determinan los aditives ¥ coodyuvantes
an alimentos, bebidas y suplementas alimenticios, su uso y disposiciones sanitarics.

+ CAC/RCP 56-2004, Codigo de practlicas para la prevencién y reduccion de ko presencia de
ploma en los alimentos.

FRUTA DESHIDRATADA CON CACAHUATE

COMPOSICION

Producto fresco. sano y limpio, dividide, con madurez apropiada, compuesto por frutas rrixtos
deshidratadas v oleoginosas, [Manzana [varedod Golden Delicious 100% meaxicang, en cubos,
proporcion 50%), ardndano [23%] ¥ cacahuate [25%)]. mediante secado por calor, sin ningun tipo de
endulzante adicionado, aptos para ser consumidos directamente.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, GUiMICAS ¥ FISICAS PERTINENTES A LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SEMSORIALES

-~ ATPECTO: Cuaditos de fruta y oleaginosa firmes.
COLOR Caracleristico del preducte, libre de manchas o dafos cousadas por guemadung o plagas.
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CLOR: Caracteristico del producte, figeromente a frutos v oleaginosa, sin olor o termentado o rancides,
bore de olores extranos,

SABOR: Agridulce ogradabie caracieristico de cada futay oleoginasa, exento de sabores a fermentada
o sabores extrofios.
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

» Contenido neto: 30g de praducto,

Hurmedod 1& - 18%

AZUCares Reportar perfil de aplcares [Qlucosa. fructosa, sacarasa, mailtasal
Contenido de sodio 1 20ma [ 30g
[ Fitara Reporfor contenids de fibra

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO Linite
| Mesofiicos aerobics | Méxime 10,000 UFC/g
Colifarmes Iotales <30 UFC/g
Hongaos Maxime 300 UFC/g

CONTAMINANTES QUiMICOS

Flomo [Pb] [0.5mg fKg |

'Cadmic (Cd) | 0.1 Mg / kg

ADITIVOS
500 se podran utilizor los listados en el Acuverdo por &l que se determinan los adifivos ¥ coadvuvantes en
akmentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uwe ¥ disposicionss.

MATERIAS EXTRANAS _
El producte debe astar libres de tiera, fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedor, Q5 como de
cualguier materia extrofo.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto deberd conservarse en buen estads ¥ sin cambio en sus caracteristicas nsicoaquimicas,
ricrobiclogicas v propiedades sensonales

Las condiciones de amacenamients deben ser odecuadas al tipo de insumo v confar con contrales
QUE Drevengan su contaminacicn.

Los insurmos deben de ser frorsportados en condiciones gue eviten su contfaminocidn Se debwn
profeger de plogas o de contaminantes fisicos quimicos o bioldgicos.
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El contral de plagas es aplicable a todas as Areas del aimacen incluyendo el transparte. Se deben lomar

medidas preventivas para reducin 1o intestacian y con ello limitar el wso de plaguicidos. En caso de
emplearos, los Unicos permifidos son los gue han sido registrados por la CICOPLAFEST.

EMPAQUE Y EMBALAJE
EMVASE

Contendnd 30g de fruta deshidratada [Manzana |variedod Golden Deficious 100% mexcana, en cubos,
proporcion 50%), ardndano [25%) ¥ cocahuate [25%)], envasado en bolsa de polipropilenc de calibre
no menos de 35 micras, sellada térmicaments, confara con loxs leyendas:
» “Pogquete que coninbuye a una alimentacian suficiente, nutritiva y variada”.

Bl iogotipo del Sistema Estatal DIF

La leyenda FEF [Presupuesto de Egresos de la Eederacion] vigenie "Este prograrma es publico,

ajena a cualguier partide poliico. Gueda prohibido el vso para fines distintos a los establecidos

en el programea’.

EMBALAJE

Cojas de cartén comugado doble carg, fiauta fipo A o C, reventamienta minimo de 13 kg/ cm? | 180 Iof
pulg?), resistente, inocuo que no imparta olores o sabores ol glimento, que no altere su calidod, gue
mantenga las propledades fisicas y se nsoricles v que evite su contaminacion. gue ofrezca lor proteccidn
adecuada a los envases parg impedir su deterioro exteriorn, que a su vez fociite la manipulacion en e
almacenamienta y distiibucion. El recipiente tendrd capacidad de resguardar la totalidad de las pleros
sin dejar espacios vacios.

La torma de la caja no puede ser cubica, lendra una forma la cual permita realizar estibas v el peso se
distribuya entre las misma, pora cual se sugiers sea rectangular y cumpilo con los coracteristicas antes
mgncionadas.

ETIQUETADO RELACIONADO CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E INSTRUCCIOMES PARA
MANIPULACION, PREPARACION Y USO

+ Debe cumplir con le que establece la MOM-051-5CFI/55A1-2010 Bspecificaciones generales de
etiguetado para alimentas y bebidas no alcohdlicos pre envasado-informacion comercial v
sanitania.

»  Ademas. debe figurar la leyenda “Consérvese en lugar fresco v seca” o leyenda equivalenta,
[FICRA-24 7 -5501-2008.)

# Latinta no debe contenser plomo.
»  Incluir la leyenda “Prohibido su venta, en los termincs previstos en las reglas de operacicn”

»  Incluir Ia leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del Sistermna
Estcatal DiF.

Este programa &5 plblico, ajeno a cualg vler partide politico. Queda prohibigo el uso para fires
distintos a kos establecidos en el programa.”

+  El envase deberd indicar el modo de preporacion y conservacion.

» E embalgje deberd indicar el ndmero maxima de estibas pora el corecto almacenamiento el
producto.

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DE ACEPTACION
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Los paguetes del alimento se recibirdin o rechozarén de acverdo al siguiente criterio:
MATERIA PRIMA,/FARAMETRD ACEPTACION RECHATD
Preenvosadas

Envose [ Infegro y en buen estada Role, rasgado. con fugas o con
evidencia de fauna nociva
Fecha de coducidad o de Vigente Vencida
Consumo preferente

Procesos: Con el fin de garantizar que fodo el procese productive del alimenta cumpla con los requisitos
minimas establecidas de practicas de higiene y evitar su contominacion. es importante que la planto
procesadoro cumpla con la Noma Oficial Mexicana MOM-Z51-5541-200%.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con gl fin de gerantizar que todo el proceso productive del alimente cumpla con los codigos de limpieza
estoblecidos. ademds de confar con o cerfidumbre de que no se encuentren presentes
Microorganismos potencicimente peligroses, asi como sustancias indeseables v dofinas o téxicas al
arganismo, s importante que la planta procesadara cu mpla con la siguiente Normatividad:

= NOM-0Y2-55A1-19%4, Bienes v servicios. Métode para lg cuenta de bacterias aerobias en placa.

B NOM-113-55A1-1994, Bienes v servicios Metodo pora la cuenta de MiCroorganismios califormes
totales en ploca.

o NOM-111-55A1-1994. Bienes y servicios. Métada para o cuenta de mohos v levaduras en

dlirmentos.

¥ NOM-116-55A1-1994. Bienes y servicios, Determinacisn de humedad en alimentos por fratamienta
térrmico.

= MOM-D02-5CF-2011, Productos presnvasados-contenido  neto  tolerancias ¥ matodos de
verficocidn,

ko NOM-030-5CF-2004- Informaocidn comercial - deciaracion de caonfidod en o afiqueta.

Especiicocionas.

B NOM-051-5CFH/55A1-2010. Bspecificaciones genergies de etiquetade pora alimentos v bebidas
no alcohdlicas pre envasadeos-informacisn comercial v sanitaria.

= Modificacion de g Noma Oficial Mexicano MNOM-051-5CFI/S5A1-2010.  Especificociones
generales de efiquetado pora alimentos v bebidas no alcohdlicos pre envasados. Infarmacion
comercial v Sanifaria MOM-251-5541-2009, Prdclicas de higiene para &l proceso de alimenios.
bebidos o suplementos alimenficios.

»  Reglomento de control sanitaro de preauctos vy servicios. Secretaria de saked.

= Acuerdo por el que se determinan los adifivos ¥ coadyuvantes en alimentes, bebidas v
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias,

* Acuerdo por el que se madifica el diverso pof el que se determinan los aditivas v codadyuvantas
en aimenfos bebidas v suplementos alimenticios, su uso ¥ disposicionss sanitanias,

» CAC/RCP 56-2004. Codigo de practices para lo prevencicn y reduccion de la presencia de
plomao en los alimentos,

GALLETA DE ARROZ, AMARANTO ¥ COCOA

COMPOSICION

Preducto eloborado a base de haring de aroz adicionado con omaranto v cocea, sometfide a un
proceso de omosodo o bafido v ofros procesos como fermentacidn, moldeado, troguelado ¥
posteriormente fratamiento térmico, en presentacion de Z gallefas de forma redonda, aptos poro ser
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CARACTERISTICAS MICRORIOLOGICAS, QUiMICAS ¥ FISICAS PERTINENTES A LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Consistencia firme y aspacio fresca. semicrujiente, Tamano uniforme.,
COLOR: Dorada, sin presentar dreas negras por auemaduios.

OLOR: Ligeramente duice, sin olor a roncidez u atro olor extranio.

sABOR: Caracteristico, igeramente duice exento de sapores desagradables o extrafos,

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

» Confenide neto: 30g de producto

PARAMETRO LIMITES
Hurnedod raciimo 87
Fibra Minimeo 1L.8gr [= 10% de lg IDK]" -
P Maximo 20% de las calorias totales del insurme” Reportar perfil de azucares
: [glucesa. frsctosn, sacoresa. maltosd)
Grasas totales Mdxima 35% de las calonas totales del insumo” k
Grasas mMéximo 10%% de los caloros fotales del insumao®
saturados
.nclcjﬁﬁmﬁ;ﬂ S0E pAGImo 0.5 gromos®
Sodio Midiximo 120 mg [ 300

“De acuerdo con los Criterios de Calidad Nulricia de ka EIASA vigente. Porcion a0g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO LIMITE
| Mesofilicos aerobios Mdudmao 10,000 UFC/g

Califarmes tatales <30 UFC/g |
Hongos Mdxima 300 UFC/g |
CONTAMINANTES QUIMICOS ;
PARAMETRO LIMITE

Pliomo [Pb) | 0.5 mg /! kg
’?ﬂdmi-ﬁ [Cd)| 03mg/kg |

Aflatoxings | Maximo 20 ug / kg

ADITIVOS
Loko se podrdn utilizar los listados en el ACuerao por &l gue e determinan los aditivos y coadyuva rtes en
alimentos, bebidas v suplementos alimenhicios, su usoy isposicionss,
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MATERIAS EXTRANAS

El producto no debe contener s de 50 fragmentos de insecios, no mas de un pelo de roedor v oesiar
exento de sus excretas, en 50 or de producto.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto deberd conservare en buen estado y sin cambio en sus caracterisficas fisicoquimicas,
microbicldgicas v propiedades sensoriales

Las condiciones de almacenamiente deben ser adecuadas al fipo de insumo v contar con Controles
Que Drevangan su contfaminacicn,

Los insumos deben de ser ransportados en condiciones Que eviten su confaminacion, Se deben
profeger de plogas o de contaminantes fisicas, quimicos o bioldgicos.

El contrad de plagas es oplicatile o todas las dreas del aimacen incluyendo el fransporte. 3& deben tarmar
medidas preventivas para reduci la infestacian ¥ con efio limitar el uso de ploguicidas. En cote de
empleartos, los Onicos permitides son los que han sido registrados por la CICOFPLAFEST,

EMPAQUE ¥ EMBALAJE

EMVASE

Preducto envasads en bolsa individual de polipropienc con laminacian metalizado, de caliore de 30 o
45 micras, sellado témicamente, de tal ma nera gue no altere los especificaciones indicadas. Su
contenido neto debe ser de 30g de producto, contara con ics leyendas;

* "Poguete que contibuye a una alimentacian suf iciente, nutrtiva y varoda®,
* Hliogotipo del Sisterna Estatal DIE
Lo leyenda PEF (Presupuesto de Egresos de o Federacion) vigente “Este programa es pubiico,
alenc o cualguier parfido polifica. Guede prehibido el use para fines distintos a los establecidos
en el programea’”,

EMBALAJE

Cojos de cartén corugado doble caro, flauta tipo A o C, reventamiento minimo de 12 kg! ome? (180 I/
pulge). resistente. inocuo que ne imparta clores o sabores ol alimento. que no altere su calidod, que
mantenga las propiedades fisicas v sensoriaies ¥ gque evite su contaminacidn, que offezca la profeccicn
odecuadao a los envases para impedir su deterore exterior, que a su vez facilite la manipuacidn en e
almacenamiento v distibucidn, B recipiente fendrd capacidod de resguardar la totalidad de las piezos
sin dejor espocios vacios,

La forma de la caja no puede ser cubica, tendrd una farma la cual permita realizor estibas v el peso se
distribuya enfre las misma, pora cual se sugiere seq rectangular y cumpia con los caractersticas ontes
MenCionodos,

ETIGUETADO RELACIONADO CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E INSTRUCCIONES PARA
MANIPULACION, PREPARACION Y USO

* Debe cumplr con lo que establece Ia MOM-051-3CFIf5541-2010 Especificaciones generales de
efiguetado pore alimentos v bebidas no alcohdlicas pre envasado-informacion comercial y
sanifaric,

F Ademnas, debe tigurar ko levenda “Consérvese en lugar fresco v seco” o leyenda equivalents.
(NOM-247-55A1-2008.)

F Lo finta no debe contener plomo.
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»  Incluir ko leyenda "Prohibida su venia, en los 1&rmings previstas en las reglos de operacisn’

»  Incluir la leyenda del Presupuesio ce Egresos de 1a Federacion vigente y el logotipo del Sisterma
Estatal DIF.

“Este progroma es publico, ajeno a cualquier partido politico, Quedo prahibideo el use parg fines
distintos a los establecidos en el programa.

+  Fl envase deberd indicar el mode de CIEpONDICION ¥ CONSEnacian.

+ B embalgje deberd indicar el numero makimo de estibas poro el comecto almace parmibento ded
producto.

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DE ACEPTACION

a rechazardin de acuerdo gl siguiente criterio:
ACEPTACION RECHALIC

Los paauetes del aimento se recibindn
MATERIA PRIMA/PARAMETRO
Freenvasadas

Envase integro y &n buen estoo Roto, rasgado, con fugas © con
evidencio de fauna nociva
Fecha de coducidad o de Vigente Vencida
consuma preferenie

Procesos: Can 2l fin de garantizor gque todo el proceso productive del alimento cumpla con s recpuisitos
minimeas estoblecidos de practicas de higiena y evitar su contaminacion, es importante gque la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizar que fodo el proceso productivg Gl alimento cumpla con bos cddigos de limpieza
astablecidos, odemds de confar con |a certidumbre de que no e encuentren presenhes
FACHOOrgEanISTcs potencialmente pelgrosos, el como sustancias indeseables y dafinas o fdricos al
afganismao, es importante que |a planta procesacon cumpla con la sigulente Normatividad:

b MOM-247-55A1-2008. Productos y servicios. Ceregles y SUs productos, Cereales, harinas de
coreales. sémolas o semolings, Aimentos o base de: caraales, semillos comestibles, de harinas,
sarmolos o semolings o sus mezcias, Productos de panificacion. Disposicionas y especificaciones
sanitaras y nutimentales, Métodos de preeto.

+  MOM-D30-SCF-2004. Informaocion  comercial. Declaracién  de  caonfidod  en lo efiquetd.
Especificocionas,

»  MOM-051_SCFI/S5A1-2010. Especificacionss generales de efiquetado para alimentos y bebidos
no alcohdlicas pre envasados-informacion comercial y sanitaria.

w NOM-OBS-55A1-1994. Bienes v servicios. Alimentos ¥ bebidas no alcohdlicas con modificacionas:
en su composicion. Especificaciones nufrimentales.

. NOM-DO2-SCA-2011. Productos preenvasados-contenido neto-tolerancias vy méftodos de
verificacian.

= NOM-251-55A1-200%. Practicas de higiene pora &l procesa de aimentos, bebidas o suplementas
alimenticios,

. NOM-D92-S5A1-1994, Bienes y servicios. Método pard la cuenta de bacteras aerobias en placo.

s MOM-113-5541-1994. Bienes y servicios, Método para lo cuento ae micracrganismaos coliformes
tolales en placa.

. MNOM-111-5541-1994. Bienss y servicios. Métede para o cuenta de mohos v levaduras en
alimentos,

. NOM-116-5541-1994, Bienes y servicios. Determinacidn de humadad en alimentos por tratamienta
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termico,
= NMX-F-815NORMEX-2004. Alimenias. determinacién de extracto elares [método a0xhiet] en
alimentos. Métodos de prabg,
P NMX-F-808-NORMEX-2011, Alimentos deferminacion de profeings en aimentos Matodo de
ensayo (pruoeba).
= NMX-F-S13-NORMEX-2003. Alimentos- determinacian de Fibra Creda en alimentos- Método de
prueba
= Acuerdo por e que se determinan los adifives v coadyuvantes en al mentos, bebidas y
suplernentos alimenticios, su wso y disposiciones sanitarias.
F Acuerdo por el gue se modifica el diverse por el que se determinan kos aditivos ¥ coodyuvantes
en alimentos, bebidas y suplementas alimenticios, su uso v disposiciones sanitarios,
» CACIRCP 542004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia de
plomo en los aimentos

COMPOSICION

Froducto eloborode g bowe de pincle (harina de maiz) v hodna de ngo, con sabor dulcs, sin
conservacores, sometide a un procese de amasodo o bafica ¥ Oirds procesos como fermentacian,
moldeado, frequelado v posteriormente ratamiento térmico, en presentacidn de | galleta redonda,
optos para ser consumidos directamente,

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS Y FisiCAs PERTIMENTES A LA INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTC: Tamafha y apariencia uniforme propio del producis,
COLOE: Dorado, tostado

CLOR: Carocteristico del producta, igero o dulce

SABOR: Caracteristico del pinale

TEXTURA: Ligeramente dura al morder

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

* Conterido neto: 30g

Humedad Mmoo B%
Fibra Minimo 1.8 gramos |>10% de o IR *
Andcares Maximo 0% de a3 colorias folales del insumo* Reportar perfil de czicares |

{glucesa, fructosa, sacarosa, maltosa)

Zrasas Totoles Maximo 35% de las coloras totales del insuma®
Groascs Maximo 10% de los calorias fotales del insumo®
Sotwadas
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[Acidos  grasas | Maxime 0.5 gromos®
| trans

| sodio Maxima 120 mg / 30g

‘De acuerda a los criterios de calidad nuticia ElASA vigente, Porcion de 309

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Masnfilicas Aerobios | Mdaxima 3,000 UFC/g

Coliformes totales < 10 UFC/g

Homngos airno 300 UFC/g

L
NOM-247-55A1-2008

CONTAMINANTES QUIMICOS _
PARAMETRO LIMITES
Plomo (Ph) osmglikg |
Codmic (Cdl | 0 mg/kg |
‘ aflatoxings | Méximo 20 pg / E‘
ADITIVOS

Solo se podran utilizor los istados en el Acuerdo por el gue se determinan los aditivos ¥ coadyuvantes en
alimentos. bebidas y suplementos alime nficios. su uso vy disposiciones sanilarias.

MATERIAS EXTRANAS

No mds de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedaor y estar exentos o excrelas, en g
de producio

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto deberd conservarse en buen esiodo ¥ sin cambio en sus caractersticas fisicequimicas,
microbiclagicas ¥ propiedades sersonales

Las condiciones de almocenamients daben ser adecuadas al fipo de insumao y contar con controles
que prevengan su contaminacion, Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten
w contaminacion. se deben proteger de plagas o de contaminantes fisices, quirnices o biologicos.

El contro! de plagas es aplicoble o todas las dreds del almaceén incluyendo el transporte. Se deben fomar
medidas preventivas para reducir la infestacion y con efio limitcr el uso de ploguicidas, En caso de
empleartos, los Onicos permitidos son los que har sido registrades por la CICOPLAFEST.

EMPAGUE ¥ EMBALAIJE

EMPAQUE
Producto envasado en bolo individual de polipropilenc con lamingcién metalizade, de colibre de 30
95 micras, tellado témicamente, de tal manera gue no altere las especificaciones indicadas. Su
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contenido neto debe ser de 30g de producta, co ritora con las leyendas:
»  "Paguete que contibuye a una aimentacion suficiente, nutritiva v varada®,
* Ellogofipo del Sistema Estatal DIF
* Loleyenda PEF (Presupuesto de Egresos de la Federacidn) vigente "Este programa es publico,
djeno a cualguier parfido polifica. Queda prohibida e use para fires dishintos a los establecidos
en el programea”,
EMBALAJE
Cojas de cortdn comugads doble carg, flauta fipo A o C. reventamiento minimo de 13 kg cmé? (180 by
pulgd]. resistente. inocuo gue no imparta clores o sobores ol aimento, que na altere su calidad, que
mantenga las propisdodes fisicas ¥ SEnsonales v que evile sy conlaminacicn, gue ofrezca ko profeccion
adecuada a los envases para impedir su deteriore exterior, Que a su vez facilfe lo manipulacisn en al
aimacenamiento y distribucién, Bl recipiente tendra capacidod de resguardar la totalidad de Ios priezas
5N dejor espoacios vacios,
La forma de la caja ne puede ser cubicg, tendrd una forma la cual permita reakizar esfibas y el peso e
distribuya enfre las misma, pora cual se sugiere sea rectangulor y cumpla con las coractersticos antes
mencionodas,

ETIQUETADO RELACIONADC CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E INSTRUCCIONES PARA
MANIPULACION, PREPARACION ¥ USO

# Debe cumpiir con lo que establace la NOM-051-5CFI/S5A1-2010 Especificacioneas genarales de
eliguetodo paro alimentos v bebidas no alcohdlicas pre envosodo-informacion comercial v
sanitaro.

= Ademads, debe figurar la levenda “Consérvese en legar fresco v seco” o leyenda equivalente.
[NOM-247-5541-2008.)

= Lo finta no debe contener plomo.
= Incluir la leyenda “Prohibida su venta, en los t&rminos previstos en las reglas de operacion”

= Inclurr la leyenda del Presupuesto de Egresot de lg Federacian vigente y el logotipe del Sisterna
Estatal DiF,

‘Este programa es publico, gjenc a cugiguier porfide polifico. Quedo prohibido el uso para fnes
disfintos o los establecidos en ef progroimo.

# Henvase deberd indicar @ modo de preparccitn v conservacion.

Bl embalaje deberd indicor &l nimere mdximo de eshibos pora el corecte gdmacenomiento del
producio,

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DE ACEPTACION
MATERIA, I-‘h‘_l.'-'uA_:'F.-'J.E.\'-'-..'ﬂETHCJ ACEPTACION RECHAIO

Freenvasadaos
Erwase integro y en buen estodo | roto, rasgada, con fugas o con

evidencia de founa nociva

Apanencia / Aspecio Color, sabor, olor, aspecto, de Chiar, color, sabor, aspecto,

acuerdo a las caracteristicos diferentes a los establacidas.
sensonales estoblecicas
Fecha de coducidad o de Yigente Vencida
consumo pralerante |

Procesos: Con el fin de garantizar que fodo el proceso productiva del aimento cumpla con los requisitos
minimes establecidos de practicas de higiene y evitor su contaminacian, es importante que la planto
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procesadora cumpla con la Nama Oficial Mexicana NOM-251-55A1-200%.

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

Con el fin de garantizar que 1odo el proceso productive del aimento cumpla con los codigos de limpieza
astaplecidos, odemds de contar con la cerlidumbre de gque no se encuentren presentes
micreorgonismos potencialmente peligroscs, asi como sustancios indeseatdes v dafings o tédcas ol
arganismo, a5 importante gue la plania procesadora cumpla con la siguiente Morrnatividod:

NOTAS;

. NOM-247-55A1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolings, Alimentos o bose oe! ceraaies, semillas comestibles, de harnas,
semalas o semolinas o sus mezcias. Producios de panificacién disposicionss y especificacionsas
sanitarias y nufimentales. Metodos de prueba.

. NOM-D92-55A1-1994. Bienes v servicios. Metodo para ia cuenta de bacterias aercbias en placa.

. NOM-113-5541-1994, Bienes y servicios, Mélodao paro la cuenta de microorganismas coliformes
fotales en ploca.

»  MNOM-1T4-5541-1974. Blenes y sernvicios. Determinacién de humedad en alimenios por frafamisnto
térmico.

v NME-F-615-NORMEX-2004, Alimentos- Determinacion de exiracto etérec [método Soxhlet] en
alimentos. Método de prueba.

+  MNMY-F-408-NORMEX-2011, Alimentos- Determinacian de proteings. Método de ensayo [prueba).

5 MMX-F-E13-NORMEX-2003. ARmenios- detemminaciin de fipra cruda en climentos - matado de
prueba.

»  NOM-D30-5CFI-2006. Informacidn  comercial, Declaracion de confidad en la  etiguela,
Especificamente.

. MNOM-D51-SCFI/55A1-2010. Especificaociones generales de atiquetado para alimentos bebidos
no alcohdlicas pre envasados-informacion comercial y sanitaria,

+  Modificacion de la Nerma Oficiol Mexicana  NOM-D51-SCFI/55A1-2010. Especificociones
generales de efiguelado para alimentos ¥ bebidas no alcohdicas pre envasados, Informacion
comercial vy Sanitaria MOM-002-5CF-2011. Productos pre envasados - conterido neta -
tolerancias y métodos de verficacion.

+ NOM-D51-55A41-2009. Practicas de higiene para &1 proceso de alimentos, bebidas o suplementas
alirmenficios.

» Reglomento de control sanitario de produccién y servicios, secretaria de solud.

.  Acuerdo por el que se deferminan los aditivos y coadyuvantes en olimenios, bebidas vy
suplemantos alimenticics, su uso Y disposiciones sanitanas.

. Acuerda por el gue se modifico el diverso por el gue se determinan los aditivos v cooadyuvantes
an alimentos, bebidas ¥ suplementos alimenticios, su Uso Y disposicionas sanitanas.

+ CAC/RCP 562004, Codigo de practicas para 1a prevencion y reduccién de la presencia de
plomo en los alimentos.

LECHE EN POLVC DESCREMADA, SABOR NATURAL

COMPOEICIOM

Lache descremada en polve sabor natural, deshidratada, en presentacion de 1 kg, Vitaming A,
Vitamina D3,

CARACTERTICAS MICROBIOLOGICAS QUIMICAS Y FISICAS PERTIMENTES A LA INOCUIDAD DE LO5S
ALIMEMTOS
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CARACTERISTICAS SEMSORIALES

ASPECTO: Polvo fing, uniforme., sin Compactan, sin grumos excepto los que se deshacen faciimente.
COLOR: Cargcteristico. amerillo cremasa

OLOR ¥ SABOR: Caracteristico de Ig eche, exento de clores ¥ sabores extrafos o desagradables,
DISPERSABILIDAD: Buena solubiidad para obtener una mezcla nomogénea finstantaneal. que debe
disclverse en una proporcion de g de leche descremada en polve en 210 mi de agua o uno
remperatura de 20 °C, en un pericdo no mayor de 15 sequndos,

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS:
CONTENIDO NETO 1KG

Grasa butiiica % im/m) MAXIMO 1.5 |
Aumedad % {m/m] MAXIMO 4
Proteings propias de g leche, expresada coma salidos Igotent no grasas % (mym) = MINIMO 34
i __Contenido de sodio 400MG / 100G
Coseina expresada en solidos ldcteos no grasos. % (m/m] MiNIMO 27

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

ARAMETRO

P
0

Qrganismos coliformes totales <10 UFC fgoml
sSalmenela spp _ Ausenteen 25g o ml |
Escherichia coli SSNMPfgoml |

Enterotoxing estafilocdccica NEGATIV A

CONTAMINAMNTES QLUIMICOS

Plomo {Pb) 0.1 maskg

| rdarcuric (Hagl 0.05 mg/kg

Anénico |As) 0.2 ma/kg
Aflatoxing k41 0.5 pa/fl |

Solo se podran utilizar los enfistadas en el Acuerdo eor 2l gue se determinan los odifivos y
coadyuvantes en olimentos. bebidas ¥ suplementos alimenticlos, su uso y disposiciones sa nitcwics

ESPECIFIC ACIOMNES MUTRIMENT A ES

Yitarminag A [Eefinal) 310 a 670 pg/L [1033-2333 LIFL

I' Vitaming D3 50 7.5 po/L (200-300 UIL]

Derivodos Clarados MEZATIVD

Jobes Cuaternarias de amaonio MEGA'WE

| Ferﬁ*:}'dehl'-dr:- NEGATIVO _
[i Antibioticos | NEGATIVO
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| Oxidanies [NEGATIVO |

MATERIA EXTRANA
Mo prasentar materias extranaos, deberd estar libre de fragmentos de insectos, pelos y excratas de
roedares, asi como de cualguier ofra.

DETERMINACION DE AUTENTICIDAD
La adulteracion de la leche ocure cuando su composicion no coresponde Q su denaminacion,
efiqguetade, anuncia, suministro 0 cuando no comesponde 0 los especificociones establecidas en la
Mormma Oficial Mexicana NOM-155-5CF-2012. Una estrategio para identificoar adulteraciones en o3
productos fiene como base el estudio de las sustancias proplas de la leche [proteincs, estarales,
acidos grosos, ofros), por ejemplo, o medionta o determinacion de cocientes enfre algunos de sus
constituyentes guimices, asurnisndo gue |os cocientes son constanies.

. Relocitn caseino/profeing; Para el caso de la leche en polve, del 34% que debe contener
como minimo de proteina, al mancs el 80 % debera ser de caselna.

»  Caracterizocicn del perfil de doidos grosos C-4 a .22 aplicando el métode de prueba
deserito en la Morma Mexicana NMX-F-430-NORMEX-1779 el descrifo en el numeral 8.7.1 de
o MOM-155-5CH-2012,

.  Deferminacion, identificocion y cuantificacion de esteroles, Permite la deteccion del
colesteral, el principal esterol de la leche por contenar grasa de arigen animal y la presencia
de grosa de orgen vegetal, mediante &l andlisis de fitoesteroles |B-gtosterc, campestera,
sfigmantesral, entre ofros). En caso de presentor pedil de dcidos grases afipico de la leche,
se suglere llevar o cabo esta determinacién.

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALMACENAMIL T

El producto delberd consenvarse en buen estada y sin cambios en sus propledades fisicoguimicas.
micrabioldgicas y sensonales

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas ol fipo de insurme y contar con controles
fue prevengan su contfaminacidn.

Lest insumos deben de ser ransportados en condicionas que eviten su confaminacion. Se deben
proteger de plogaos o de contaminanies fisicos, quimicos o bioldgicos.

El control de plogos es aplicable a fodas las areas del almocén incluyenda el transporte, 5& deben
tormar medidas preventivas para reducir 10 infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas. En coso
de emplearios, los Unicos permitidas son los gue han sido registrados por la CICOPLAFEST.

ErW ASE Y EMBALAIE

EMWASE O EMPAGIUE

se debe envasar en reciplenies de tipo sanitano, alaborados con materales inocuos y resistentes a las
distintas etapos del proceso, de tal monera gue no reaccionen con el producto o alteren las
caraciersticas fisicas, quimicas y sensonales. En presentaciones de 1Kg y de producto contenidos en
bolsa cerada herméticamenie.

EMBALAIJE
Cajas de carton cormugado doble caro, flauta tipo A o C, reventamiente minimo de 13 kgl cm? (180 b/
pulg?]. resistente, inocuc que nNo imparta olores o sabores al aimento, que no aifere su calidad, que
mantenga los propiedades fisicas y sensoriales y que evite su contaminacian, gue ofrezca la proteccion
adecuada a los envases para impedir su deteroro gxterior, gque a su vaz facilite la manipulacion en el
almacenamienta y distiioucion, Bl recipiente tendra capacidad de resguardar la tetalidod de las iezos
sin dejar espacios vacios, contard con las leyendas:

»  "Pacuete gue confribuye a und dlimentacién suficients. nutrtiva y varoda”

+ H logotipo del Sistema Estatal DIF

+ Loleyenda PEF |Presupuesio de Egresos de la Federacién) vigenie “Este progroma es pubhco,
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ajenc a cualguier partido politico. Queds profibido el w0 para fines disfintos a los establecidos
an el programa”,

La forma de la caja no puede ser cubica, tendrd una ferma lo cual pemita realizar estibas Y &l peso se

distribuya enfre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumpla con las caracteristicas antes

mencionados.

DEL PAQUETE ALIMENTARIO

E acomodo de los insumaos al interior, deberd de ser aprobodo por DIF Estatal. Se deberd de contar
con el cerfificado de lo caja de los diferenteas programas alimentanos. En la coja, debera de mostrarse
Impreso el contenide de los insumos alimentorios segun el programa de que se trate.

Efiquetado relacionado con ia inog Wad 02 os alimentos e msfrecciones porg marpeulacicn
NS ONCCRIN W UED
Los efiquatas de los producios objeto de esta norma, ademas de cumplir con las disposicionss
establecidas en las normas oficiales mexicanas NOM-002-5CFI-201 1, NOM-D08-SCF-20072, MCM-030-5CFI-
M006; disposiciones de etiguetado de la NOM-05 I-SCF/SSAT-2010 v, en su coso, con kg NOM-084-S5A |-
1994 y NOM-243-35A1-2010 (punto 7). deben indicar lo siguiente:

P Informacion Comercial [NOM-155-5CFI-2012)

= Denominacién comercial: deberd comesponder a lo establecido en el numeral 8.2 de forrma el
que sed Chora v visible para el consumidar,

¥ Incluir la leyenda "Prohibida su venta, en los féminas previstos en kas reglas de operacion”

= Inchuir la leyendo del Presupuesio de Egresos de la Federacidn vigente y el logotipo del Sislerma
Estatal CHF,
“Este programa es piblico, ajeno o cuaiguier partide polifico. Quedo prohibido el wso pard fines
distintos a los esfoblecidos en el programa.”

¥ Lo finto no debe conlener plomo

» FPor tratarse de un producto en polve deberd sefalar el modo de conservacion con algunas de
ks sigutentes leyendas: “Consérvese en lugar fresco y seco”, "Una vez preparado el producto,
manténgase o consérvese en refrigeracian” o cualguier otra equivalente, [NOM-243-55A1-201 0],

METODO DE RECONSTUTUCION
Disolver |20 g de producto en 880 mi de aguo para hacer un lifre da leche reconstituida,

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DE ACEPT A TN,

Los paquetes del aimento se recibiran o rechazaran de acuerdo al siguiente criterio:

MATERIA PRIMA/PARAMETRD ACEPTACION

Pre envasadas
Ervose | Integro v en buen Rote. rasgade, con fugos o con
| estodo evicdencio de foauna nocivg
Fecha de caducidad o de viganie vencidao
consumo preferente |

Los pagquetes de leche deben de ser fransportados en condiclones que eviten su confaminacian, Se
daben DFGTEQEF e D|':21':;]|.'_15 o de condaminontes fisicas QuAmMicas o big.l;f:.gicm durcinte o transporie.
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Frocesos: Con el fin de garantizar que tada el procese productive del alimente cumpla con los
requisitos minimaos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que
la planta procesadora cumpla con la Narme Oficicl Mexicano NOM-251-55A 1-200%

MORMAS O REGLAMERNTO WIGEMTES

Con el fin de garantizar que todo el proceso praductive del aimento cumpla con los codigos de
impieza establecidos, agemas de contar con la cerdidumbre de que No & encueaniren prasentes
microorganismeos potencialmente peligrosos, s como sustancias indeseables y dafinas o téxicas ol
arganismo, es importante gue ia plonta procesadord cumpla con la siguiente Nomatividod:

2 NOM-1555CF-2012. Lecha - Denominacionss, Especificacicnss fisicoquirmicas, informacion
comercial y métodos de prueba.

. NOM-243-5541-2010, Productos y servicios. Leche, Fammula ldcten. Producto lacieo combingdo y
Aervados lactecs. Disposiciones y especificociones sanitarias, Métodos de prueba,

» NOM-OBA-55A1-1994 Bignes y servicios, Almentos ¥ bebidas no alcohdlicas con modificaciones en
5L COMPOSICGN. Especificaciones nutimentales.

»  MOM-D51-S5CFI/5541-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y belidas
no alcohdlicas preenvasados-infarmacion comercial ¥ sanifano,

. Maodificacién de ko Nommo  Oficial  Mexicana NOIM-051-5CFI/55A1-2010. Especificaciones
generales de efiquetado pora alimentos v bebidas no clooholicas preanvasados. Informacion
comercial y Sanifana.N OM-030-5CF1-2006. Informacion comercial. Declaracien de canfidad enla
etiqueta. Especificaciones.

. NOM-251-8541-2009. Practicas de higiene pora ol proceso de olimentos, bebwdas © suplementos
alimenficios.

b NMX-F-744-COFOCALEC-2011. Sistemna leche- alimentos lActeos- determinacion de grasa butinca
leche en polvo y productos de leche en polvo - mélado de prueba gravimétrica [metodo de
referancial.

Reglamento de control sanitanio de productos y servicios, Secretaria de sahud.

»  Acuerdo por el gque se delerminan oS aditivas v coadyuvanies en alimentos. bebidas
suplementos alimenticio, su Usa Y disposicionss sonifonds,

»  Acuerdo por el que se modifico el divarsc por el que sa determinan los aditives y coadyuvantes
an alimentaos, bebidas y suplermentos aimenticios, su uso y disposicionss sanitanas,

» CAC/RCP 54-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presancia de
ploma en los alimentos.

LECHE UHT SAROR HATURAL CESCREMADA

COMPOSICION

Lache descremada liquida ulfra pasteurizada sabar natural en presentacién brick de 250ml.
adicionada con vitaminas ¥ rrinerales. _

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS QUIMICAS Y FISICAS PERTIMEMTES A LA I UIDAD DE LOS
ALIMENTCHS

C ARACTERISTICAS SEMSORIALES

ASPECTO; Liquido sin sedimento ni separacion de grasa.

COLOR: De blonco a blanco cremaso

OLOR: Caracteristico de la leche, exento de olores extrafios

SABOR: Agradabie, caracterisfico de la leche, exanio de sobores extranos.

C AR ACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Contenido neto: 250mL
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Densidad a 15°C (g/mi) Minirmo 1.037

Grasa Butiica® (g/mi) Maxime 5
Acidez |expresada como acide tactica) (g/L) | Minimo 1.3 Mdximao 1.7
a0lides no grasos de o leche [=F Mirdmo 83
Punto crioscdpico *C [°H) Entre -0.49% (-0.520) v 0.529 {-0.550)
Lactosa {g/L) Minimao 43, Maximo 52
Caseina [g/L}* Minimo 24
Vitaming A [refinol) 310 g 670 pg / L [1033-2333 UL
Vitaming D3 Sa 7.5 gL {200-300 Li/L)
Sochio [ 400 mg / 100 gr
| Froteinos propias de la leche [ N Minimo 30

*Punto 7.1.1 de la NOM-155-5CF-201 )
**Enla leches, o relacion caseing proteina debe ser ol menos de 80T (rmym|

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
PARAMETRO
Ternofiicos cerobios NEGATIVO
lermofilicos gnoermbios | NEGATIVO
Mesofilicos oerobios MNEZATIVD
| Mesaliicos anaerctios | NEGATIVO |

INHIBIDORES BACTERIANGDS

| Dervados clarados | NEGATIVG
Sates cuaternarios de amanio NEGATIVO
Dixidanies MECGATIVD
Formaldehido NEGATIVCH
Antibidticos | NEGATIVG

CONTAMIMANTES QUIMICOS

Plomo (Pb) 0.1 mo / kg
Mercurio [Hg)] | 0.05 mg f kg

_Arsenico [As) | 0.2mg kg |
Aflatoxinas M1 [05pa /L |

MATERIA EXTRARNA,
B producto deberd estar libre de frogmentos de insectos, pelos v excretas de reedtores, asi como de
cualguier ofra materna exirofo.
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ADITIVCE
Zolo se podran utilizar ios fistodos en el Acuerdo por el gue 5& determinan los aditivos y coadyuvanies
& alimentos, bebidas y suplementos alimenhicios, su usoy disposiciones sanitanas,

DETERMINACION DE AUTENTICIDAD

La adulteracicn de la leche ocumre CUanCD U CoMmEosicion no comasponde o su cenorminacian,
efiquetado, anuncio. suminisfro o cudndo no coresponde a las especificacionss estableckdas en la
Morma Oficial Mexicana MOM-155-5CF-2012. Una estrategia para identificar adulteraciones en kos
producios fiene como base & estudio de las sustancios propias de |a leche |proteings, estercles, Gcidos
grasos, otros). por ejempla, © meadiante i determinacian de cocientes enfre olgunos de sus
constituyentes guimicos, asurmiendo gue los cocientes son constantes,

relacion caseina/proteinag: Para el caso de la lache ultra pasteurzada, de los 30 g/l que debe
~ontener coma minimo de proteina, al menos el 80 = deberd ser de caseing.

Caracterzacien del perfil de dcidos grasos C-4 a .22 aplicando el método de prueba descrilo en bex
Nommo Mexicana NME-F-490-NORMEX-1999 y el descrilo en el numeral 8.7.1 de la NOM-155-5CFI-201 2.

Beterminacion, identificacion y cuantificacion de esterales. Permite la deteccion del colesteral, el
orincipal esteral de la leche por conlénsr grasa de oigen animal y lo presencia de grasa de ofigen
vegetal, medionte el andhsis de fitoasteroles (P-sitosteral, campesterc, stigrmantesrol, enfre ofros). En
caso de prasentar perfil de acidos grasos atipico de la leche, s sugiera levar g cabo esta
determinacicn.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONDICICHES DE ALMACEN ARIEMTO

El producto deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolbgicas ¥ sensonales

Las condiciones de amacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insuma y contar con confroles
que prevengan su contarminacion,

Les Insumos deben de ser fransporfadeos en condiciones que aviten su contaminacidn. e deben
proteger de plogas o de contaminantes fisicos. guimicos © biclégicos.

El controd de plogas es aplicable o todas las areqs del almacen incluyendo el fransporte. Se deben
tomar medidas preventfivas para reducir 19 infestacion y con elle imitar &l usc de plagulcidas, En caso
de emplearios, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

ERYASE ¥ EMBALAJE

EMWASE O EMFAQLUE

se debe envasar en recipientes de tipo sanitaro, eloborados con materales inocuos y resistentes o las
distintas etopas del proceso, de tol manera Que Na reqccicnen Lon el producio o alteren las
caractersticas fisicas, guimicas y sensonales. B envase serd tetrapack v contendrd 250 mlL de
producte, deberd inchiir un popote de polimerg inccuc pord a1 facilitacion de la ingestion del insumao,
con o leyenda: “Producto que confribuye G una glimentacian suficiente, nufrtiva y vanada”.
EMBALAJE

Cojas de cortén cormugada doble card, fiauta fipo & o C, reventarmiento minimo de 13 kg cm? (180 lof
pulg?). resistenta, inocuo gue no imparta olores o sapores ol aimento, que no altere su calidad, que
mantenga las propiedades fisicas y sensarales y que evite su contaminacion, gue afrezca la prateccion
adecuada g los envases pard impedir su deterioro exterior, gque a su vaz facilite la manipulacion en el
almocenamiento v distibucion. Bl recipiente tendra copacidod de resguardar la totalidad de las piezas
5if Cejar espacios Yoo,
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La forma de la caja no puede ser cubica, tendrd una farma lo cual permita realizar estibas ¥ 2l peso e

distribuya entre las mismo, para cual se sugiers seo rectongular y cumpla con las caractersticas cntes
Mencionodas.

ETIQUETADO RELACIONADD €M LA INCCUIDAD DE LOS ALIMENTOS | INATRUC CIOMES PARA

MANIFULACION, PREPARACION ¥ LSO

Las eliquetas de los productos objeto de esta normao, odemdas de cumplir con las disposicioneas
establecidas en las nomas oficiales mexicanas NOM-002-5CF-201 1, NOM-008-SCFI-2002, NOM-030-5CFI-
2004; disposiciones de etiquetado de la NOM-051-5CFI/5541-2010 ¥, BN S Caso, Con o NOM-084-5541-
1994 y NOM-243-5541-2010 [punito %), deben indicar lo siguiente:

= Intornacicén Comercial (NOM-155-5CF-201 2)

= Denominacidn comercial: deberd comesponder o lo estoblecido en el numeral 6.2, de forma fal

que sea clara y visible para el cansumidar
= Incluir la levenda “Prohibida su venta, en los términos previstos en las reglas de operacicn”

= Inchuir la leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente v &l logotipo del Sisterna
Estatal DIF,

‘Este programa es publico. ojens o cuaiquier partido politico, Gueda prohibido ef usa para fines
distintos a los establecidos en el programa,
* Lafinta no debe contener plomo.

» Los productos ultropasteurizodes o esterlizados deben de incluir fas leyendos "Manténgose o
consérvese en lugar fresco v seco’, “No requiere refrigeracién en tante ro se abra ef anvase',
Refrigérese después de obrirse” o leyendas equivalentes, (NOAM-243-5541-2010

METODQ[S) DE DISTRIBUCIAN ¥ CRITERIOS DIE ACEPTA{

Los paguetes del alimento se recibiran o rechozaran de acuerdo al siguiente criterio:

MATERIA PRIMA/PARAMETRO

ACEPTACION RECHAZIO

Preenvasadas
Envase | integro y en buen roto, rasgado, con fugos o con
estodo evidencia de fauna nociva
Fecho de caducidod o de vigente vencida
Consumio preferente |

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el procest productive del alimento cumpla con log
requisitos minimos establecidos de praclicas de higiare y evitar su contaminacian, es importante que
la ptanta procesadora cumpla con la Nofrmer Cficiol Mexicong NOM-251-55A1-2009

Los pagquetes de leche deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacian, Se
deben proleger de plogas o de contaminantes fisicos, guimicos o biolagicos durante el fransporie,

NORMAS O REGLAMENTOS VIGENTES

NOTA;

Con el fin de garantizar que fado el proceso productive del glimento cumpla con los codigos de
limpieza estoblecidos, odemds de contar con la cerlidumbre de gue no se encuentren presentes
rmicreorganismos potencialmente peligrosos. asi como sustancias indeseables ¥ dafings o iaxieas al
fganismo. g importante gue lo planta procesadona cumpda Son la siguiente Mormotividod:
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»  MOM-155-5CF-2012. Leche - Denomindciones. Especificaciones fisicoquimicas. informocion
comercial y métadaos de prueba.

. NOM-243-55A1-2010. Productos y servicios. Leche, farmuio lactea, producto lgcteo combinada y
dervados lacteos. disposiciones y especificaciones sanifanias. ridtodos de prueta.

. MNom-0OR&-55A1-1994, Bienes y servicios. Alimentos ¥ bebidas no alcohdlicas con modificacionss
an su compasicion. Especificaciones nutimentales.

. MNOM-051-3CFI/55A1-2010. EBspecificaciones generales de eliquetada para alirmentos v bebidas
nao alcohdlicas preenvasados-nformacian comercial v sanitarna.

+ Modificacidn de la Nerma Oficial Mexicand NOM-O51-5CFI/S5A1-2010. Especificaciones
generales de efiquetado para gimentas v hebidas no alcohdlicas preenvasados, Informacion
comercial y Sanitarna NOM-030-5C FI-200&. Intarmacion comercial. Declaracian de cantidad enta
efiqueta. Especificacionas.

o NOM-251-55A1-2009. Practicas de higiene paro ef proceso de alimeantos, bebiddas o suplemenios
alimenticios.

» Reglomento de control sanitario de productos y servicios. Secretaria de salud.

Acverdo por el gque se deferminan 103 aditives ¥ coodyuvantes en aimentas, bebidas v
suplementos alimenhicios, su uso y disposiciones sanitaras,

. Acuerdo por el gue se modifica el diverso por el Que se determinan los adifivos y coadyuvantes
en alimentos, bebidas y suplemantos alimenticios, su uso ¥ disposicionas sanitarnas.

» CAC/RCP 56-2004, Cédigo de procticas para I prevencidn y reduccion de |a presencia de
plomo en los alimentos

MIMIS GALLETAS INTEGRALES

COMPOSIC i

Praducto elaborado a base de harina de frigo integral, harina de trigo con sabor dulce, sin
conservadares, sometido a un proceso de amasado o baotido v ofros procescs como fermentacion,
maldeada, froquelado y posteriomenta frotameento térmica, en presentacion de mini galletas
cuadrada, optos para ser consumidos directaomente.

C ARACTERISTIC AS MICROBIOLOGICAS, GUIMICAS Y FISICAS FERTI JEMTES A LA INQCUIDAD DE LS
ALIMEMTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTC: Tamaho y apanencia uniforme, propia del produsto.

COLOR; Dorado, tostado,

OLOR: Caracteristico del producto, ligero a dulce.

SABOR: Caracteristico del producto. exento de sabores extrafos o desagradables
TEXTURA: Ligeramente dura al morder

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
» Contenido neto: 30g

| Humedad Mximo 8%

Fibroc Minimo 1.8 gramos (> 10% de la IDRE)”
ATUCONSS Mazirmo 20% de las caolorias totales del insumo® Reporiar perfil de anicares
lucosa, fructosa, sacarosa, maltosal
rasas Totoles Méximo 35% de las calaras fotatas del insumao”
Sroasos Maxime 10% de las calorias totales del insumo®
Saturodas J
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Acidos grasas Maximo 0.5 gramos®
trons
Sodio Maxima 120mg/30g |

"De acverdo o los criterios de calidad nutricia EIASA vigenle. Porcidn de 30g

CARACTERIETICAS MICROBIOLOGICAS

Mesofilicos Aerobios | Mdxime 10,000 UFC)

Coliformes totales < 30 UFC/g
[Hongos Mdximo 300 UFC/g |
: NOM-247-5541-2008
CONTAMINANTES QUIMICOS
| Flomo [Pl | 0.5 mg { Kg
|_E_.u::|dmiu:,r {Cd]] 0.1mg/Kg
Aflgtoxinas | Méxime 20 ug / Kg
ADIMIVOS

So4o 38 podrdan ulilizar los listados en el Acuerda por el gque se deferminan los aditivos ¥ coodvuvantes
en alimentos. bebidas v suplementas alimenticios, su wse y disposiciones sanifarios,

MATERIAS EXTRANAS
Mo mias de 50 fragmentos de insectos. no mas de un pele de roedor y estar exenlos de excretas en 30g
de praducio,
vIDA UTIL PREVIETA Y COMNDOITIOMNES DE ALkt 4/ SEMAMIENTD
B producto deberd conservarse en buen esfado y sin camixo en sus caracteristicas fisicaauimic ik,
microbiologicas y propiedodes sensornales
Las cendiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con contrales
que prevengan su confaminacion. Los insumos deben de ser transportades en condiciones que eviten
su contaminacidn. Se deben profeger de plogas o de contaminantes fisicos, guimicos o bioldgicos,
Ei control de plogas es aplicoble a todas las dreas del dmacén incluyendo el fransporte. Se deben
tomar medidas praventivas para reducie 1 infestacitn ¥ con ello imitar 2l uso de plaguicidas, En caso
de emplearics, los Unicos permifidos son los que han sido reqifrados por la CICOPLAFEST,
EMBPALDIE Y ERARA LA
EMPACIUE
Producto envosado en bolsa individual de polipropienc con laminacién metalizedo, de calibre de 30 a
33 micras, sellodo témicamente, de tal manero que no altere las especificaciones indicadas. 5u
contenido neto debe ser de 30g de producto, contara con las leyendas:

* "Poguete que contriibuye o una alimentacion suficienie, nutrtiva y varada”,

= Ellogofipo del Sistema Estatal DIF

* Loleyenda PEF |Presupueste de Egresos de o Federacion) vigente “Este programa es punico,

ajenc o cualkquier partide poliico. Guedo prohibido el uso para fines distintos a los establecidos
an el programa’,

EMBALAJE
Caojas de cartén comugadao deble cara, flavta fipo 4 o C, reventamiento minimo de 13 kg/ om? |180 Iby
pulg?), resstente, inocuo que no imparta olores o sabaores ol alimenta, que no alfere su calidad, que
mantenga las propiedades fisicas y sensoriales ¥ que evite su contaminacion, que afrezca la prateccidn
adecuada a los envases pora impedir su deteriars extenor, que a su vez faciife o maonipulacion en el
aimacenarmiento v dstibucian. Bl recipiente tendrd capacidod de resguardar la totalided de las pieras
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sin dejar espacios vaclos.
Lo farma de la coja no puede ser cubica, tendra una forma la cudl permita realizar estibas y el peso se
distribuya enfre las misma. para cudl se sugiers 1ea rectangularn y cumpla con kas caractenstons antes

mancknadas,

Eficipaetods relacianqaad Con 1a inae WAad Qe 108 QifmenTos 2 instruccionas ora n -rr:.;:n.'lu:m:n;"-' 1.
preparacion ¥ uso
+» Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-5CF/5541-2010 Especificaciones generales de
efiqguetado para alimentos v belksdas no alcohdlicas pre envasado-nfomacion comercial y
sanitanio.

»  Ademds, debe figurar g leyendo “Consérvese en lugar fresco y seco” o leyenda equivalente.
[NOM-247-55A1-2008.)

» La finta no debe contener plomo,
+  Incluir o leyenda "Prohibida su venta, en los térmninas previstos en kas regios de operacion”

.+ Inchuir la leyendo del Presupuesio de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del sistema
Estatal DIF,
“Este programa €3 publico, ajeno a cualguier partido poltico. Queda prohitido el uso para fines
distintos o los establecidos en el programa.”

+  Henvase deberd indicor el modo de preparacian y conservacion.

£l embaloje deberd indicar &l numera maximo de estibas para el corecto aimacenamiento del
procucto,

METODONS) DE DISTRIBUCICN ¥ CRITERIOS DE LCEPTACION

Los paauetes del alimento se recibirdn o rechazaran de geuerdo al siguisnte criterio;
MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHATIO

Preenvasadas
Ervose | integro y en buen estado rofo, rasgado, con fugas o con
evidencia de faund nociva

Aparencia / Aspecto Color, sabor, olar, aspecto, de Olar, color, sabor, aspecto,

acuerdo a kas caractensticas diferentes a los establecidas.
sensoriales establecidgs.
Fecha de caducidod o de Yigente Wencida
consumo prefereante

Procesos: Con el fin de gorantizar que todo el process produchive del dgliments cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiens y avitar su contaminacion, es importante gque
la planta procesadora cumpla con ka Norma Oficsal mMexicona NOM-251-55A1-2009.
NORMAS O REGLAMENTOS VIGEMTES
Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos de
impieza establecidos, ademas de contar con I certidumbre de que no se encueniren presentes
micraorganismes petencialments peligroscs, ad camo sustancias indeseables y dafinas o toxicas al
arganisma, es importante gue la planta proc esadoro cumpla con lo siguiente Normatividad:
MOTAS
s NOM-Z47-55A1-2008. Productos v servicios. Cereales y sus productos. Cerecles, harinas de
ceregles, s&émolas o semaolinas. Aimentos a base de: cereales, samillas comestiblas, de hannas,
seémolas o semolings o sus mezchkas. Productos de panificacion disposiciones y espacificaciones
sanitarias y nutimentales, Métodos de proeta.
o NOM-DFZ-55A1-1994, Bienes y servicios. Método pora la cuenta de bacterias aerobios en placa.
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-

MNOM-113-55A1-1994. Bienes v servicios. Métoda para o cuenta de microorganismos coliformes
tatales en placa.

NOM-116-55A1-1994, Bienes y servicios. Determinacion de humedad en aimentos por tfratamienta
termico,

MMX-F-615-NORMEX-2004. Alimentos- Determinacian de exfracto eférec [método Scxhlel) en
alimentos, Métodao de prueba,

MNMX-F-808-NORMEX-2011. Alimentas- Determinacian de proteinas. Método de ensayo [pruaba).
NMX-F-41 3-NORMEX-2003. Alimentos- determinacian de fibra crudo en alimentos - métada de
prueba.

NOM-030-5CF-2004.  Informacién  comercial Declaracion de caonfidad en la etigueta,
Especificoments,

NOM-OS1-5CFI/S5A1-2010. Especificaciones generdles de efiquetado para alimentos v bebidas
ne alcohdicas pre envasados-informacion comercial Y Sanitoric.

Modificacidn de la Moma Oficiol Mexicana NOM-OS] -SCFI/S5AT1-2010, Especificaciones
generales de etfiguetado para aimentos v bebidas ro alcohdlicas pre envasodos. Informacian
comercial vy Sonitoria NOM-002-5CF-2011. Productos pre envdsados — conlenido neto -
lalerancias y métodos de verificacian,

NOM-051-55A1-2009, Pracficas de higiene para el procese de alimentas, bebidas o swuplementos
alimenticios.

Reglomento de control sonifario de produceién v servicios, secretania de salud.

Acuerdo por & que se determinan los adifives ¥ Ccoadvuvanies en gfimentos, behbidos W
suplementos aimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los adifivos v coadyuvantes
en alimentos. bebidas v suplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanitarios.

CAC/RCP 54-2004, Codigo de practicas pora lo prevencian y reduccidn de ko presencia de
plormo en los alimantas
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Chihuahua ‘

EETATAL CHAFLAHLES

LICITACION PUBLICA PRESENCIAL NUMERO DIF/LP/05/2019
RELATIVA A LA ADQUISICION DE DESAYUNOS FRIOS

ANEXO DOS
PROPUESTA ECONOMICA

MO Barra de avena,
143,000 334,000 amarants y naranja
] @ L 204,000 475,000 Galleta de pincle
TRES Galleta de arroz,
. 185,000 432,000 | omaranto y cocoq
CUATRD Borma de avena, amroz |
143.000 334,000 inflado y cacahuate
CINCO Minis galetas integrales
| 4,000 a41 000 de maiz
EEIS Fruta deshidratada con
711,000 1,640,000 | cacohuale
SIETE Leche descremada &n
25000 58,000 potvo sabor natural
DCHO Leche UHT descremoda
& 14,000 1,434,000 | sobor nabural

« El valor de lo propuesta es en moneda nacional & incluye impuestos y gastos de fransportacion,
y dicha contidad permanecera vigente hasta que los bienes hayan sido entregados en su
totalidad. sin modificacion alguna durante la vigencia del contrato,

NOMBRE DE LA EMPRESA

MOMERE ¥ FIRMA DEL REPRESENTANTE

LEGAL
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D I F LICITACION PUBLICA PRESENCIAL NUMERO DIF/LP/05/2019

RELATIVA A LA ADQUISICION DE DESAYUNOS FRIOS

Chihuahua ES Tl i b h s b A
ANEXD TRES
——
CALENDARITACION DE ENTREGAS
PRIMERA ENTREGA
I [ B
| ara ce

Leche UHT UE'SI-.'-:EF::"IT) e Frute H;fﬁg“' Gallet Galieto de | avena, Minis

descrema (His & deshidrofod ﬂl'ﬂ-::ﬂ'-nr‘lnr & i QmoT, QMaz galbatas
da sabor s'ﬂ':n[m 1SN &y pinowe | OMaranta | inflado y | infegrales de

natural niahral cocahuate maranja ¥ Cocod | cacahug | rriaiz

DESCRIPCION te
TOTAL ENTREGA 339 22

ONICA 1,024,019 29,589 1185570 | 238470 5 308885 | 238,470 243, 441

| 13-feb-1% | 243810 4.892 251.310 51818 | 59791 51818 51818 43,845

14-feb-1% | 112770 o 112,770 22554 |26313| 22554 22,554 18,795
15-feb-1% 59,340 4] 60,690 12,138 | 14181 12,138 12,138 19.115 |
FECHA pE | 12-1eB-1% | as 150 | 487 135,750 27,150 |3.475] 279850 27,150 29425 |

ENTREGA | 17-leb-1% | 4521 333 59.310 11,842 | 13837 | 11842 11.842 9885
| 20-feb-1% | 105 500 1,501 | 75,540 35112 40944 35112 35,112 29940 |

21-feb-1% 50,460 asz 42,190 12,438 | 1451 12,438 12,438 10,345

137,57

3 22-teb-1% | oo | aneaEn 327,990 65,598 1 135814 | 65598 #8.55)

e

Lugar de entrego: Almacén del DIF Estatal ubicado en la Avenida Tecnolégico nomera 2903 de la colonio
Magistenal en esta ciudad de Chihuahua, Chihvahua yvio el luger que pora tal efecta designe el DIF Estatal, en
un horario de s 8:00 horas a las 15:30 horos.

Los insumas alimentonics descritos anteriormente I IS miplic previa salicitud de 1o

Direccidn de Alimentacién y Desamallo Comunitaro del Desarralio Integral de la Familio del Estado de Chiluahua,
previa notificacion de coen ceando menos 10 dias nalurales al licitante adgjudicads.
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Chihuahua, Chih., B de Enero de 2019

Lic. Arturo Navarro Baca

Presidente del Comité de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del

DIF Estatal

Por medio de la presente le solicito iniciar el procedimiento licitatorio para la
adquisicién de desayunos escolares modalidad fria, con recursos del FAM 2019,
segiin requisicion provisional que se anexa, debido a que el sistema de requisiciones
no ha sido habilitado aun.

Los mencionados productos son necesarios a mas tardar para el 22 de febrero,
mismos que seran para atender 39,115 nifios en instituciones educativas, y 200 en
areas lGdicas de CEJUM, CAVIM y Casa Cuna, por los meses de marzo y abril.

Por la fecha en la cual son requeridos solicito abreviar los plazos del proceso de
scuerdo al articulo 60 de la Ley de Adquisiciones, ya que la disminucién en el mismo
no tiene por objeto limitar el nimero de participantes, sino entregar a tiempo a los
Sistemas Municipales, para que éstos a su vez puedan entregar a las escuelas de los
&7 municipios.

Agradeciendo de antemano su atencidn a la presente, guedo a sus ordenes para
cualquier duda o aclaracidn al respecto de este asunto, el cual reviste la mayor
impartancia, ya que los desayunos frios, estan destinados en su mayoria a centros
escolares de poblacion vulnerable,

Atentamente ;
I / )

Ullygeszested

Lic. Teresita de Guadalupe Fuentes Vélez

Directora de Alimentacion y Desarrollo Comunitario

Ccp. Lic, Carlos Alberto Tinoco Ronguillo
Ccp. Ing. Carmen Lizeth Urbina Garibay )







Chihualhua seATA EHIHUAHUA

Especificaciones Tecnicas
de Calidad de Desayunos
Frios

Elaborado por Manuel Fernando Garcia Frias

Vo.Bo.

o 'd{:’f{f;ﬁ-: k [}/

Lic. Teresita de Guadalupe Fuenies Velez

Directora de Alimentacian y Desarrollo
Camunitario

b
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COMPOSICION
Aglutinade en forma de barra, de granos de avena y amaranto comestibles, adicienado con trozos de naranja
deshidratada, aptos para ser consumidos directamente,

CARACTERISTICAS MICRGRIOLGGICAS, QUIMICAS ¥ FISICAS PERTINEMTES A L
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Consistencia firme y aspecto fresco, semlorujiente, Tamafo uniforme.
CELER: Dorado, sin presentar dreas negras por guemaduras.

OLOR: Ligeramente dulee, sin alor a rancidez u otro olor extrafio,

SABOR: Caracteristice, ligeramente dulce exento de sabores desagradables o eutrafios,

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

F  Contenido neto: 30g de producto,

PARAMETROD LIMITES
Humedad BAduirme 8%
Fibra  Minimo 1.8gr {> 10% de la IDR)"
I LA Maximo 20% de las calorias totales del insumo® Reportar perfil de azdcares {glucoss,
lruciosa, sacarosa, maltosa)
= GTEI'S-E‘: totales Maximao 35% de las calorias totales del J|'|‘E.:|_.I|'|'||;l 1
Grasas *_-..a'rur.-:rra_s. Maximao 10% de las calorias totales del insumo® __ = |
Acidos e Miaamo 0.5 gramos®
trans i
| Sodio | Maxirmo 120 me [/ 30g 3

*Oe acuerda can los Criterios de Calidad Mutricia de b EWASA vigente, Parcicn 30y

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO LiNITE
hiesofilicos aeroblos | Maxima 10,000 LFC/g

Coliformes totales | <30 UFCSg

Hongos | M.‘hlm-u 00 UFCf g




COMTAMINANTES QUIMICOS

Plama (Ph} 5 mg S kg

Cadmic (Cd) | 0.1 mg/Kg

affatoxinas Maximo 20 L S KR

ADITIVOS
Sélo se podran utilizar los listades en el Acuerda por el que se determinan los aditivas ¥ coadyuvanies en
alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso ¥ disposicignas,

MATERIAS EXTRANAS
Fl producto no debe contener mds de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar exento
de sus excretas, en 50 gr de producto

pFIDA UITIL PREVISTA ¥ CONDICIONES DE ALMACEMAMIENTD

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambio eno sus caracteristicas fisicogquimicas,
microbiologicas v propiedades sensoriales,

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de Insumo y contar con contredes que
F,:lri_"l.l'ﬂ'l'lR_HI"l U contaminacidn.

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacion. 5e deben proteger de
plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos.

El contral de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir 1a infestacidn y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearios,
los dnicos permitidos son los gue han sido registrados por la CICOPLAFEST,

EfaPaeeie VW ERAEALA I

ENVASE
Producto ervasads en bolsa individual de polipropileno con laminacian metalizada, de calibre de 30 a 35
micras, sellado térmicamente, de tal manera que no altere las especificackones indicadas. Su contenido neto
debe ser de 3lg de producto, contara con las beypendas:
= “Paguete gque contribuye a una allmentacion suficiente, nutritiva y variada®.
»  Ellogotipo del Sisterna Estatal DIF
s Laleyenda PEF (Presupuesto de Egresos de la Federacion) vigente “Este progromo es publica, ajeno
o ciolguier parhide polftico. Quedo prohibido el uso para fines distintos o Jos establecidos en ef
AT TH L T o

EMBALBIE

Cajas de carton corrugado doble cara, flauta tipe & o C, reventamiento minimo de 13 kg om® (180 Iby' putg®),
resisterte, inooun que no imparta olores o sabores al alimento, que no altere su calidad, que mantenga las
propiedades fisicas v sensoriales y que evite su contaminacion, gue ofrezea la proteccion adecuada a los
envases para impedic si deterioro exterior, que a su vez facilite la manipulackdn en el almacenamiento y
distribucidn, El reciplente tendra capacidad de resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaoios.
La ferma de la caja no puede ser cubica, tendrad una forma la cual permita realizar estibas y el peso se distribuya
entre las misma, para cual se sugiers sea rectangular v cumpla con las caracteristicas antes mencienadas,



BARRA DE AVENA, ARROZ INFLADO Y

COMPOSICION

Aglutinade en forma de barra, de granos de avena, arroz inflado, adicionada con cacahuate, aplos para ser
cansumedos directamente,

CACAHUATE

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS, QUIMICAS Y FiSICAS PERTINENTES A LA
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTC: Consistencia firme y aspecto fresco, semicrujiente

COLOR: Dorado, sin presentar dreas negras por quemaduras

CLOR: Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro alor extrafio.

SABOR: Caracteristico, lgeramente dulce exento de sabores desagradables a extrafios

CARACTERISTICAS FISICOCUIMICAS

*  Contenide neto; 30g de producio,

Humedad | PAawime 8%

F|t|r'.;I_

Minime 1.8gr (> 10% de 1a DR}

AZULArES

Pdwime 20% de las calonas totales del insuma® Reportar perfil de azucares iBlucass,
fructosa, sacarosa, maltosa)

_Grasas totales

Mignimo 35% de las calorias totales ded insumo* |

rasas Saluradas

hlawimo 10% de las calorizs totales del insuma®

Acidos grasos
trans

Maximo 0.5 gramos®

Sodio

Maximo 120mg / 30g

“Oe acuerdy 0on led Criterins oo Calidad Mutricia de ls EI854 vigente. Porcsin I0g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO LinITE

Mesofiicos asrobios | Maximo 10,000 UFC/g

| Colifarmes Igr-.;;ilz-s, i ;3-I:I-LI£I.:_|"R

Homgas Maxima 300 UFC/g

I



COMNTAMINAMTES QUINMICOS

PARAMETHO LiMITE
[ Plomo (Ph) 0.5mgfKg

[ Cadmic [Cd) 0.2 ma/fKe

Aflatoxinas | Maximo 20 pg / Kg

AMTIVOS
sélo se podran utilizar los listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementas alimenticios, su uso y disposiciones.

MATERIAS EXTRANAS
El producto no debe contener mis de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar exento
de sus excretas, en 50 grde producto.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ COMDICIOMES DE ALMACEMAMIEMTO

El producte deberd conservarse en buen estado y sin cambio en sus caracteristicas fisicoguimicas,
microbioldgicas y propiedades sensoriales

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con contrales que
prevengan su contaminacian.

Los insumos deben de ser ransportados en condicionses gue eviben su contaminacian, % deben proteger de
plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biokogicos.

El contral de plagas es aplicable a todas las areas del almaceén incluyenda el transporie, 5& deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos,
les Gnicos permitidos son los que han sido registrados por la CICOPLAFEST.

ERMPAQUE ¥ EMBALAIE

ENVASE

Producto envasada en bolsa individual de polipropileno can laminacién metalizado, de calibre de 30 a 35
micras, sellado térmicamente, de tal manera gue no altere las especificaciones indicadas. 5u contenido neto
debe ser de 30g de producto, contara con las leyendas!

e "Paguete que contribuye a una alimentacion suficiente, nutritiva y variada®.
El logotipo del Sistema Estatal DIF

= Laleyenda PEF (Presupuesto de Egresos de la Federacion] vigente "Este progroma es peiblice, ajena
a cualguier portido pelitico. Quedn prohibido ! uso parn fines distintos o fos estoblecidos en ¢l
progroma”

EMBALAIE

Cajas de cartdn corrugado doble cara, flauta tipo A o C, reventamiento minime de 13 kg/ em® (150 1o/ pulg’h
resistente, inocug que no imparta olores o sabores al alimento, que no altere su calidad, gue mantenga las
propledades fisicas y sensoriales y gue evite su contaminacion, que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, gue a su vez facilite la manipulacidn en el almacenamienta ¥
distribucian. El recipiente tendré capacidad de resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios.

La forma de la caja no puede ser cubica, tendrd una forma la cual permita realizar estibas y el peso se distribuya
antre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y curnpla con las caracteristicas antes mencionadas.
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ETI e LA WEADC O A UDAL D LOG ALIMEMTOS E INSTRUCCIONES

= Debe cumplir con o gue establece la NOM-051-50F1/5541-2010 Especilicaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre envasado-informacidn comercial y sanitario

F Ademds, debe figurar Ia leyenda "Consérvese en lugar fresco y seco” o leyenda equivalente. (NOM-
247-55A1-2008.)

¥ Latinta no debe contener ploma.
F Inclulr 13 bevenda “Prohibida su venta, en 105 berminos previstos en las reglas de operacion”

# Incluir la leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente y el logotipo del Sistema
Estatal DIF.
“Este programea s publico, gjeno o cualquler portide politico. Quedo prohibide el uso para fines
distintos o los estoblecidos en ef progroma. ™

= El envase debera indicar el modo de preparacion v conservacion.

# Bl embalaje deberd indicar el nomero mdwimo de estibas para @ correcto almacenamiento dal
progucio

Los paguetes del alimento se recibirdn o rechazardn de acuerdo al siguiente criterio;
MATERIA ACEPTACION RECHAZO
PRIMAPARAMETRO
Pre envasadas

Envase Integro y en buen estado Rata, rasgadeo, con fugas o con
b - - zuis evidencia de fauna nociva
Fecha de caducidad o de Vigente - viencida
consumo preferenta

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimenta cumpla con los reguisitos
minimos establecidos de practicas de higiene v evitar su contaminacidn, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Narma Ofcial Mexicana NOM-251-5541-2009,



WORMAS O REGLAMENTOS VIGERMTES

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codiges de limpieza
establecidos, ademds de contar con I3 certidumbre de que no 52 ENCUeRiren presentes MCroorganismos
potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables ¥ daflinas o toxicas al organismo, es importanie
que la planta proce<adora cumpla con 13 siguients Mormatividad:

B

MOM-247-55A1-27008. Productos y servicios, Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales,
comaolas o semalinas, Alimentas a base de: cereales, semillas comestibles, de harinas, sémalas o
semolings o sus mezclas. Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prusha.

NOM-030-5CF-M06.  Informacion comercial.  Ceclaracion  de cantidad en la etiqueta.
Especificacionss.

MOM-051_SCFIFS5A1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohalicas pre envasados-infarmacian comercial v sanifama,

MOM-D26-55481-1094, Biengs y servicios. Alimentos v bebidas no alcohalicas con modificaciones en
su compaosicion. Especificaciomes nutrimentales,

MOM-002-5CF1-2011,  Productos  presnvasados-contenido  neto-toferancias v métodos  de
verificacién

MOM-251-5581-20049, Practicas de higiene para el procese de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

FOM-092-5541-19%4, Bienes v servicias. Método para 1 cuenta de bacterias aerobias en placa,
MOM-113-5541-19594, Bienes v servicios. Método para la cuenta de microorganismos coliformes
tatales en placa.

MOMM-111-55481-1994. Bienes y servicios, Método para |a cuenta de mohos v levaduras en alimentos.
MOM-116-5581-19%4. Bienes v servicios. Determinacion de humedad en alimentos por tratamiento
tErmioo.

MME-F-G15-NORMEX-2004. Alimentos- delerminacidn de extracto etéreo (métode Soxhlet) en
alimentos. Métodos de prueba,

MAE-F-608-NORMEX-2011. Alimentos- determinacian de proteinas en alimentos, Métadn de ensayo
(pruebal.

MAE-F-G13-NORMEX-2003. Adimenios- determinacidn de Fibra Cruda en alimentos- Metodo de
prueha,

Acperda por el gue se determinan los aditives y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alirmenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el gue se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos v coadyuvanies en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposicionas sanifaras.

CAC/RCP 56-2004_ Codigo de practicas para la prevencidn y reduccién de la presencia de ploma en
laas alimentos
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COMPOSICION

Producto fresco, sano y limpio, dividide, con madurez aproplada, compuesto por frutas mistas deshidratadas
v oleaginosas, [Manzana (variedad Golden Delicious 100% mexicana, en cubos, propercldn 50%), ardndano
{25%) v eacahuate (25%)], mediante secada per calor, sin ningun tipe de endulzante adicionado, aptos para
sar consumidos directamente,

CARACYERISTICAS WMICROBIOLOGICAS, QUIMICAS ¥ FISICAS PERTINENTES A LS
ML RCRIAN ik LY - 154l | fEh
CARACTERISTICAS SEMSORIALES

ASPECTO: Cuadritos de fruta v oleaginosa firmes

COLC: Caracteristion del producto, libre de manchas o dafios causados por guemadura o plagas,

LOR: Caracteristico del producto, ligeramente a frutas y oleaginosa, sin ofor a fermentadao o rancidez, libre
de olores extrafios,

SAROR; Agridulce agradable caractenstico de cada fruta v oleagingss, exento de sabores a fermentado o
sabores extrafios.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

= Contenido neto: 30g de producto,

PARAMETRO LIMITE

Humedad 16 - 18%
AZUCAres Reportar perfil de axdcares (glucosa, fructosa, sacarosa, maltosa)
Contenido de sodio  1:0mg/30g
Fibra Reportar contenids de fibra |

CARACTERISTICAS MEKROBIOLOGICAS

Mesofilicos serobios | Maximo 10,000 UFC g

Colliformes totales <30 UFLC/g

Hongos Maximao 300 UFCS g

COMTAMINANTES QUINICOS

Plama (Ph] | 0.5 mg f Kg

Cadmio (Cd) |02 Mg /g



ADITIVDS
30la se podran utilizar los listados en e Acuerdo por el que se determinan los aditivos v coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticias, su uso y disposiciones.

MATERIAS EXTRANAS
El producto debe estar libres de tierra, fragmentes de insectos, pelos y excretas de roedor, asl eomao de
cualguier materia extrafia.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ CONMDICIONES DE ALMACEMARTIENTO

El producto deberd conservarse en buen estado y sin camblo en sus caracteristicas Ffisiconquimicas,
microbioldgicas y propiedades sensoriales

Lai condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumeo v contar con contrales que
Prevengan su contaminacian.

Los insumos deben de ser transpertados en condiciones que eviten su contaminacidn. Se deben proteger de
plagas a de contarminantes fisicas, quimicos o hislagicos.

El contral de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte, 5e deben tomar
medidas preventivas para reducir 1a infastacidn y can ella limitar el usa de plaguicidas. En caso de emplearios,
los Gnicos permitidos son los ue han sido registrados por la CICOPLAFEST.

EMPAQUE ¥ EMBALAJE

ENVASE

Contendra 30g de fruta deshidratada [Manzana (variedad Golden Delicious 100% mexicana, en cubos,
proporcion S0%], ardndano [25%) y cacahuate (25%]), envasada en bolsa de polipropilena de calibre no menor
de 35 micras, sellada térmicamente, contara con las levendas:
*  “Paguete que contribuye a una alimentacién suficiente, nutritiva v variada®,
® [l lngotipo ded Sistema Estatal DIF
* Llaleyenda PEF (Presupuesto de Egresos de |a Federacion) vigente “Este progroma es piiblico, ajeno
o cuglqiier partide politico. Quedes prohibide &f uso pare fines distintos o los estoblecidas en ef

mrogramiz®,

ERBALAJE

Cajas de cartén corrugado doble cara, flauta tipo A o C, reventamiento minima de 13 kg' cm® (180 b/ pulg’],
resistente, inocuo que no imparta olores o sabores al alimento, que no altere su calidad, que mantenga las
propiedades fisicas v sensoriales y que evite su contaminacién, que ofrezca la proteccidn adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, gue a su vez facilite la manipulacidn en el almacenamienta v
distribucién. El recipiente tendra capacidad de resguardar |a totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios.
La farma de |a caja no puede ser cubica, tendrd una forma la cual permita realizar estibas v el peso se distribuya
entre las misma, para cual se sugiere sea rectangular v cumpla con las caracteristicas antes mencigenadas.



ETIGUETADD RELACKINADDG CLUM LA INGCUIDAD DE LOS ALIMEMYOS E

INSTRUCCIOMES PARS MANIFULACION, PREPARACION Y USC

# Debe cumplir con lo que establece 13 MOIR-051-SCF1/5541-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentas y bebidas no alcohdlicas pre envasade-Informacion comercial y sanitario

. Ademds, debe figurar la leyenda "Consérvese en lugar fresco y seco” o leyenda equivalente. [NOM-
2 T-ERA1-2008.)

= Latinta no debe contenes plamo
¢ Incluir la levenda "Prohibida su venta, en bos términos previsios en |as reglas de operacion”

#  Inclulr la leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federaridn vigente y el logatipo del Sistema
Estatal DIF.
“Este progroma es publico, ajend @ cualquier portide politice. Quedn prohibido el uso pare fines
distintos o los establecidos en el progroma.”

v El envase deberd indicar ¢ modo de preparacion ¥ Conservacion.

+  El embalaje deberd indicar el nimero maxamo de estibas para ¢ correcto almacenamiento del
Fl-rl;}ﬂ'.iiTl:l.

Los paguetes del alimento se recibiran o rechazardn de acuerdo al siguiente criterio.
MATERIA BCEPTACION RECHAZO
PRIMAFARAMETRO

_Ptg_enva?.das
N Envase integro v en buen estado Roto, rasgado, con fugas o con
| N pvidencia de fauna nodiva
Fecha de caducidad o de Vigente Vencida
L cansumo preferente ] |

Procesos: Con @l fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con los requisitos
minimos esiablecidos de practicas de higiene y evitar su cantaminacion, &% importante que 13 planta
procesadora cumpla con la Morma Oficial Mexicana MOM-251-5541-2009

MORAEAS O BEGLAMERTOS VIGENTE

Con @ fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con los codigos de impieza
establacidos, ademas de contar con la certidumbre de gue no se encusntren presentes T Organismeas
potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y daftinas o tdxicas al arganisma, es Importante

que la planta procesadora cumpla con la siguiente Mormatividad;

»  MOM-D92-5541-1994, Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias asrobias en placa.

+  MOM-113-5541-1994, Bienes y servicios. Método para la cuenta de microorganismos coliformes
totales en placa.

¥ MOM-111-5541-1994, Bienes y servicios, Método pora la cuenta de mehos v levaduras en allmentos

C NOM-116-5541-1994. Bienes y servicios. Determinacion de humedad en alimentos por tratamiento

LErTHiCH
. NOM-O02-5CEl-2011. Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y metodos de verificacion,
v MOR-O30-SCF-2006-  Informacidn  comercial = declaracion de cantidad en & etiqueta.

Especificationes



NOM-D51-5CF1/55A1-2000. Especificaciongs generales de etiguetada para alimentos y belidas no
alcohidlicas pre amvasados-informacian romercial y sanitaria.

modificacion de la Norma Dficial Mexicana MOM-051-5CF/S5A1- 2010, Frpecilicaciones generales de
etiguetado para alimentos v pebidas no aleoholicas pre pnvasados. Informacian comercial v
Eanilaria.NﬂM-ES‘l-SS.ﬂ.‘l-2I:I'D9. practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

Reglamento de control sanitaro de productos y servicios. Secreland de salud.

psuerdo por e gue s¢ determinan o5 adilives ¥ coadyuvantes en alimentas, bebidas y suplementos
alimenticias, su uso y disposiciones sarmtarias,

Acuerdo por el que se modifica el divesso por &l gue se determinan los adithos ¥ coadyuvantes en
limentos bebidas y suplementos alimenticios, SU uso y disposiclones sanitarias.

CAC/RCP 56-2004. Codigo de practicas para la prevencién y reduccion de la presencia de plomo en
los alimentas.
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COMPOSICION
Froducto elaborada a base de harina de arroz adicionade con amaranto v cocoa, sometido & un proceso de
amasado o batido y otros procesos camo fermentacign, moldeado, troquelado ¥ postericrmente tratamisnto
térmico, en presentacidn de 2 galletas de forma redonda, aptas para ser consumidos directaments.

LARALTERISTICE BLHOSIOLOGICAS, GUIMICAS v FISICAS PERTIMNENTES A LA

2P dERE Y N f B [ TR TR

INOLUIDAD DE LOS ALIMENTSOS

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASFECTO: Consistencia firme v aspecto fresco, semicrufiente. Tamafio unifarmea.
COHLOA: Dorado, sin presentar dreas negras por quemaduras.

OLOR: Ligeramente dulce, sin olor a rancidez u otro alor extrafio.

YABDR; Caracteristico, lgeramente dulee pxento de sabores desagradables o extrafios.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

#  Contenldo neto: 30g de producto,

Hurmedad Mdximo B%
Fibra Minimo 1.8gr (> 10% de |a IDR)*
Ascaras Maximao 20% de las calorias totales del insuma® Repaortar perfil de aztcares [glucosa,
fructosa, sacarosa, maltosa)
£ Grasas totales Maximno 35% de las calorias totales del insumoe®
Grasas Saturadas Maximo 10% de las calorias totales del imsumn®
Acids grazos Maxima 0.5 gramos*
trans
Sodio Méximo 120 mg / 30g )

"M acuerdo con s Criteros de Cabdad Mutricia e fa ELASA vigente, Forcian g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

haesofilicos aerobios | BMaximo 10,000 UFCfg

Colifarmes Lotales =30 UFC/ g
I Hongos | Maximo 300 UFC/g _I'
COMTARMINANTES QUIMICOS
PARAMETRO LiMITE :
Floma {Pb) 0.5mg kg |
| Cadmio (Cd} | 0.3 mg/ Kg |

! -
| Aflatoxinas | Masime 20 pg / kg |
| |




ADITIVOS
%4lo se podran utilizar los listados en & Acuerdo por €l gue se determinan los aditives y coadyuvanbes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso v disposiciones.

MATERIAS EXTRANAS
El producto no debe contener més de 50 fragmentos de insectos, no mds de un pelo de roedaor y estar exento
de sus excretas, en 50 gr de producto.

VIDA UTIL PREVISTA ¥ COMDICIOMES DE ALAMACEMARIEM U

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambio en sus caracteristicas fisicogquimicas,
microbiclogicas y propiedades sensoriales

Las condicienss de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo ¥ contar con coniroles gue
prevengan su contaminacian,

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacidn. 5e deben proteger de
plagas o de contaminantes fisicos, guimicos o bioldgioos,

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyenda &l transparte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacidn y con eflo limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearios,
s tinicos permitidos son los gue han sido registrados por la CICOPLAFEST.

EMPAQUE ¥ EMBALAJE

ENWVASE

Producko envasado en bodsa individual de polipropilens con laminacion metalizade, de calibre de 30 3 35
micras, sellado térmicamente, de tal manera gue no alters las especificaciones indicadas, Su contenido neto
dehe ser de 30g de producto, contara con las leyendas:

s "Paguete gue contribuye a una alimentacion suficiente, nutritiva y variada”
El lpgotipo del Sistema Estatal DIF

s Laleyenda PEF [Presupuesto de Egresos de la Federacidn) vigente “ESte programa 25 publica, afeno
o cenlquier portide politico. Queda prohibide ¢ wso paro fines distintos 0 los estoblecidos eh el
programa

EWIBALAIE

Cajas de cartén corrugade doble cara, flauta tipo A o C, reventamienta minima de 13 kg em? {180 b/ pulg’h,
resistente, Inocuo que no imparta olores o sabores al alimento, que no altere su calidad, gue mantenga las
propiedades fisicas y sensoriales ¥ que evite su contarminacidn, que ofrezca 1a proteccidn adecuada a los
erwases para impedir su deterioro exterion, que a su vez facilite la manipulacion en el almacenamiento ¥
distribucidn. £l recipiente tendrd capacidad de resguardar |a totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios,
La forma de la caja no puede sev cubica, terwdrd una forma la cual permita realizar estibas y el peso se distribuya
antre las misma, para cual se sugiere sea rectangular v curmpla con las caracteristicas antes mencianadas.
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= Debe cumplir con o que establece |3 MORE-051-50F1/5541-2010 Especificaciones generales de
etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre envasado-informacidn comercial v sanitario.

# Ademas, debe figurar la leyenda "Consérvese an lugar fresco y seco” o levenda equivalents, |MOR-
247-55481-2008.)

F o Latinta no debe contensr plamao.
¥ Inciuir 12 leyenda "Prohibida su venta, en lgs términos prewvistos en las reglas de operacian”

= Incluir la leyenda del Presupuesta de Egresos de la Federacion vigente y el logotipe def Sistema
Estatal DIF

"Exte progromo es pablico, /end o cumsiguier povtide politico. Quedo prohitido el uso para fines
distintos o fos estoblecidos en ef progromo.*

¥ El envase deberd indicar el modo de pregaracion ¥ COnservackn.

# &l embalaje deberd indicar @ nimero mdsimo de estibas para e correcto almacenamisnta del
producta,

Los paguetes del alimento se recibirdn o rechazardn de acuerdo al siguiente criterio:

NIATER A, ACEPTACION RECHAZD
ERIM AP RRAMETRD

Preenvasadas
' Envase integro v en buen estade Hoto, rasgado, con fugas o con
] evidencia de fauna nogiva
[ Focha de caducidad o da Vigente Yencida
consumo preferenio :

Procesos: Con el fin de garantlzar gque todo el proceso productive del alimentes cumpla con los requisites
minimos establecidos de practicas de higiene v evitar =u contaminacidn, e importante que la planta
procesadors cumpla con Iz Morma Oficial Mesicana MOM-251-5581-2000.



MORMAS O REGLAMENTOS VIGEMTES

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos de limpieza
establecidos, ademas de contar ¢on 13 cortidurmnbre de que no s¢ Encuentfen pPresentes microorga niSImos
potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseahles y dafiinas o toxicas al orgamisma, &5 imporiante
gue la planta protesadora cumpla con la siguiente Marmatividad:

¥

NOM-247-55A1-2008, Productos y servicios, Cereales y sus productos, Cereales, harinas de cereales,
sémolas o semolinas, Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de harinas, sémalas o
semolinas o sus mesclas, Productos de panificacion. Disposiciones i pspecificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métndos de prueba.

MOM-030-5CFI-2006. Informacidn  comercial. peclaracion  de  cantidad en  la  etiqueta.
Especificacionss.

NOM-051_S5CFI/S5A1-2010. Especificaciones generales de etiquetaca para alimentos y bebidas no
alcahdlicas pre envasados-informacion comercial ¥ sanitaria,

MOM-DRE-5541-1994. Bienes y servickns. Alimentos ¥ bebidas no sloghdlicas con modificaciones en
su composicién. Especificaciones nutrimentales.

MOR-002-5CF1-2011. Produclos preenvasados-contenido neto-telerancias v métodos  de
werificacion.

NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supbementos
alimenticios,

NOM-007-55A1-1994. Blenes v servicios. Métodao para la cuenta de bacterias aerobias en placa.
NOM-113-55A1-1904. Bienes v serviclos. Metodo para la cuenta de microorganismos coliformes
totales en placa.

MOM-111-5541-1994. Bienes y servicios. Matodo para la cuenia de mohos y levaduras en alimentos,
NOM-116-55A1-1994. Bienes y servicios, Determinacion de humedad en alimentos por tratarmiento
tarmica,

MMX-F-615-NORMEX-2004. Alimentos- determinacion de extracto etérec (método Soxhlet) en
alimentos. Métados de prueba.

NAX-F-608-NORMEX-2011, Alimentos- determinacién de proteinas en alimentos. hiétodo de ensayo
[prueba).

MMAX-F-613-NORMEX-2003. Alimentos- determinacion de Fibra Cruda en alimentos- métada de
prueba.

Acuerds por el que se determinan los aditivos v coadyuvanies en alimentos, behidas ¥ suplemantos
alimentichos, su uso y disposiciones sanitanas.

Acusrdn por el que & modifica &l diversa por el gue se determinan los aditivos v coadyuvanles en
alimentos, behidas y suplementos alimentickos, 0 uso ¥ disposiciones sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de praclicas para ia prevencion y reduccidn de la presencia de plomo #n
It alimentos,



_.

COMPOSICIO
Froducto elaborado a base de pinole (harina de maiz) ¥ hanna de trigo, con sabor dulce, sin conservadares,
semetido a un proceso de amasado o batido v olros procesos coma fermentacidn, moldeado, troguelado y
posteriormente tratamiento térmico, en presentacion de 1 galleta redonda, aptos para ser consumidos
directamentns

IROCLE E LO5 ALIRER

CARACTERISTICAS SEMSORIALES

ASPECTO: Tamaito y apariencia uniforme, propia del producto
COLOR: Dorade, tostado,

OO, Caracteristioo del producto, ligero a dulce.

LABOR: Caracteristico del pinole

TERTURA: Ligeramente dura al morder

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

F Contenido neto: 30g

Hurmedad maximo B%
Fibrra Minire 1.8 gramos {>10% de la IDRY™ el
Azicares MAximo 20% de las calorias totales del insuma® Repartar perfil_l:!_E; arlcares [Elr_;ccga,

fruchosa, sacarosa, maltosal

Grasas Totales - Plmime 35% de 13; calorias totales del insumo*

Grasas Gaturadas | Maximo 10% de las calorias totales del insumo®

hoidos grasas | Maxima 0.5 gramos* - a
trans
Sadio Fdximao 120 mg [/ 30g

“De acuerdo a los criterios de calidad nutricia ElasA, '.-igen-.té_ Porcidn de 30g



CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

| pesofillicos Aerobios | Médmo 3,000 UFC/R

Coliformes totales | < 10 UFC/g -

Hongos l Maximn 300 UFC/R |

NOM-247 55A1-2008

CONTAMINANTES QUIMICOS
| Plomao [Ph) 0.5 me S Kg
|
[Cadmio (Cd) | 01mg/ kg
Aflatoxinas | rﬁ:mﬁn 20 |.Lg_." K_E |
ADITIVOS

Solo se podran utilizar los listados en el Acverdo por ef gue se determinan los aditivos coadyuyantes en
alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, s usoy disposiciones samitariag,

MATERIAS EXTRARNAS
Mo mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor v estar exentos de excretas, en 508 de
producio

VIDA UTIL PREVISTA Y CONDICIONES DE ALMACEMAMIENTT

Bl producto deberd conservarse en buen estado y sin camble en sus caracteristicas fisicoguimicas,
micrabioldgicas ¥ propiedades sensoriales

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles que
prevengan su contaminacién. Los insumes deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacian, Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o biolGgicos

£l control de plagas es aplicable a todas tas dreas del almacén incluyendo el transporte, e deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello lirnitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearios,
los dnicos permitidos son los que han sida reglstrados por a CICOPLAFEST.

ERPAOUE ¥ EMBALASE

EMPAQUE
Producto envasado en bolsa individual de pelipropileno con laminacién metalizado, de calibre de 30 a 35
micras, sellado térmicamaente, de tal manera que no altere las especificaciones indicadas. Su contenido neto
debe ser de 30g de producto, contara con las leyendas:
s “Paguete que contribuye a una alimentacion suficiente, nukritiva y varada®,
o Ellogotipo del Sistema Estatal DMF
= Laleyenda PEF {Presupuesto de Egresos de la Fedaracion) vigente “Este programe 25 publico, afena
o cugiquier portido politice. Quedo prohibide ¢l wso pore fines distinfos o lns esteblectdos en @l
programa”,



EMBALAJE

Calas de carton corrugado doble cara, flauta tipo A o C, reventamiento minimo de 13 kg! cm® (180 b/ pulg?],
resistente, inocuo que no imparta olores o sabores al alimento, que no altere su calidad, fue mantenga las
propledades tisicas y sensoriales y que evite su contaminacidn, que ofrezca la proteceidon adecuada a los
envases para impedic su deterlora exterior, gue a su vez facilite la manipulacion en el almacenamiento ¥
distribucion. El recipiente tendrd capacidad de resguardar la totalidad de las plezas sin dejar espacios vacios.
L2 forma de la caja no puede ser cubica, tendrd una forma ia cudl permita realizar estibas v el peso se distribuya
£ntre las misma, para cual se SUgrere seq rectangular y cumpla con las caracteristicas antes mencionadas,

ETIQUETADD RELAGIDNADD CON LA INOCUIDAD DE LDS ALIMENTDS E INSTRUCTIONES

ARE MAMIPULACION, PREPARACION ¥ USD

¥ Debe cumplir con lo que establecs 1@ MNOM-051-5CFI5581-2010 Especificacionss generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre envasade-informacin comercial v sanitaria

= Ademds, debe figurar la leyenda “Consérvese en lugar fresco y seco™ o leyenda equivalente. (NOM-
247-5541-2008.)

= Latinta no debe coniener plomo.

¥ Incluir la leyenda "Prohibida su venta, en las términos previstos en las reglas de operacian™

# Inclulr |3 leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente v el logotipn del Sistema
Estatal DIF.

‘Este programa €5 publico, ojeno o cuolquier portido politico, Queda prohibido el uso para fines
distintos o fos estollecidos en el programa,

P El envate deberd indicar el modo de preparacion v conservacion.

El embalaje deberd indicar el numero maximo de estibas para el correcto almacenamisnta ded producto.

METODO(S) DE DISTRIBUCION ¥ CRITERIOS DE ACEPTACION

MIATERIA ACEPTACION RECHAZD
FRIM A PARAMETRD
Preenvasadas _ = B
Envase I integro y en buen estada rofo, rasgada, con fugas o con
evidencla de fauna nociva
ﬂ.pa-."len-.'l.a JAspecto Color, sabor, olor, aspecto, de Clar, color, sabor, aspecto,
| acuerdo a las caracteristicas diferentes a laz astablecidas,
sansoriales establecidas,
Fecha de caducidad o de Vigentes Vencida
LSO prefl:ﬂznte

Frocesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con los reguisitos
minimos establecidos de pricticas de higiene v evitar su contaminacidn, es importante que |3 planta
procesadara curmpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-5501-2009



MORMAS O REGLAMENTOS WIGEMTES

con of fin de garantizar que todo e proceso productivo del alimente cumpla con bos codigos de limpisza
establecidos, ademds de contar con la certidumbre de que no se encuentren presenies mics OrEENismaos
potencialmente peligrosos, 351 como sustancias indeseables y daninas o téxbcas al organisme, es importante
gue la planta procesadora cumpla con la sigubente Mormatividad:

NOTAS:

v MOM-247-5541-2008. Productos ¥ sarvicios. Coreales y sus productos. Coereales, harings de cereales,
camolas o semolinas, Alimentos 4 base de: cereales, semillas comastibles, de harinas, sémalkas o
semolinas o sus mezclas. Productos de paniticacién disposicionis y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Matodos de prueba.

s NOM-092-55A1-1994. Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias aernbias en placa.

v MOM-113-55A1-1904, Bienes v servicios. Meétodo para fa cuenta de MicTGOrEANISMos coliformes
totales en placa.

5 NOM-116-5%A1-1994. Bienes y seruicios. Determinacion de humedad &n alimentos por tratamienio
LATIICA.

v MMY-F-B15-MORMEX-2004. Alimenlos- Determinacitn de extracto eléreo {métode Soxhlet) en
alimentos, Método de prueba.

= NMX-F-G08-NORMEX-2011. Alimentos- Determinacion de proteinas. Método de ensayo [pruebal.

v MRME-F-E13-MORMEX-2003, Alimenios determinacién de fibra cruda en alimentos — métoda de
prueba.

+  MOM-030-SCFI-2006. informacidn  comercial. peclaracion  de cantidad  en fa etiquela,
Especilicamente.

»  NOM-051-5CFI/55A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohalicas pre envasadas-informacidn comerclal y sanltaria,

»  Maodificacién de la Norma Oficial Mexicana NOM-051-5CFI/55A1-2010. Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alesholicas pre envasados. Infarmacion pomercial ¥
sanitaria, MOWM-D02-5CF1-2011 Productos pre envasados — contentdo neto = talerancias ¥ miitodos
de werificacion,

»  NOM-051-55A41-2009. Précticas de higiene para el procesc de alimentos, bebldas o suplementas
alimenticiag.

* Heglamento de control sanitarka de produccion y servicios, secrataria de salud.

Acuerdo por el gue se determinan las aditivos ¥ coadyuvanies en alimentaos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones canitarias.

¥ Acuerdo por el que se miodifica el diverso por el que 52 determinan los adithras ¥ caadyuvantas en
alimentos, bebldas y suplementos alimenticios, su uso y disposicionas Lanitarias.

» CAC/RCP 556-2004, Codigo de practicas para Ia prevencion ¥ reduccidn de la presencia de plomo an
las alimentos.



(Bl ]

Leche descremada en palvo sabor natural, deshidratada, en presentacién de 1 kg Vitamina A, Vitamina D3,

CARACTERISTICAS SENSORIALES

ASPECTO: Pobvg Fino, uniforme, sin Cempactar, Sin grumos excepto (05 que se deshacen facilmente

COLOR: Caracteristico, amarillo cremose.

QLOR ¥ SABOR: Caracteristico de la leche, exento de olores vy sabores extrafios o desagradables.
DISPERSABILIDAD: Buena solubilidad para obtener una mezcla hemogénea (instantinea), que debe disolversa
en una proporcion de 30g de leche descremada en polvo en 210 ml de agua a una termperatura de 20 “C, &n
un periodo no mayor de 15 segundas,

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS:
COMTEMIDD METO 1KG

- Grasa butirica % {m/m) MAKINMD 1.5
Humedad % {m/m| | MAXIMG 4
Proteinas proplas de la leche, expresada como salidos Iéctem‘nu Erasos % (m/fm)** MINIMO 34
o Contenido de sodio 400MG / 100G
l_ E __ Caseina expresada en sdlidos lacteos no grasos, % [my'm} MINIMO 27 |

CARACTERISTICAS MICROBIOLGGICAS

FEUERA PARAMETRO
Drganismaos coliformes totales =10 UFC /g o ml

salmonella spp Ausente en 25 g o mL
= Excherichia cali =3 dr-:IMPJ" B o mL
|_ Enterotoxing estafilocdecicn | MNEGATIVA

CONTAMINANTES QuUiMICOS

Plome (Ph) 0.1 mefkg

raercuria (Hg) D'Mmﬂﬁ_l
Arsénico (As) | 0.2mgfkp |

L_.P.i_vat-:mna_h_ﬂl | 05pgit |




calo se podran utilizar 1os enlistados en ¢l Acuerdo por &l que se determinan los aditivos y coadyuvantes |

en alimentos, bebidas y suplementas alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

ESPECIFICACIOMNES NUTRIMENTALES LiIBITES

yitamina A {Retinol) 310 a 670 pg/l (1033-2333 UL}
Mitaming D3 g a 7.5 pgfl {200-300 UI/L)
Derivados Clorados MEGATIWVG
Lales Cuaternarias de amonio NEGATIVD
Formaldehido MEGATIVD
AntibiGiicos NEGATIVG
Oxidantes MEGATIVD

MATERIA EXTRANA
Mo presentar materias extrafias, dehera sstar libre de fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores,
asi como de cualguier otra,

DETERMINACION DE AUTENTICIDAD
La adulteracidn de la leche ocurme cuando s composicién no correspende & sU depominacidn,
etiquetado, anuncio, SUMINISro o cu ando no corresponde a las especificaciones establecidas en by Morma
Oficial Mexicana NOM-155-5CF1-2012. Una estrategla para idantificar adulteraciones en los productos
tiene como base el estudio de las custancias propias de §a leche (proteinas, esteroles, Acidos grasos,
otros), por ejemplo, o mediante la determinacidn de cocentes entre dlgunos de sus constituyentes
guimicos, asumiendo que los cacientes som constantes,
. Relacidn easeino/proteina; Para el caso de la leche en polvo, del 34% gue debe contener coma
minima de proteina, al menos el B0 % deberd ser de caseina
w  Carecterizacidn del perfil de deides grasos C-4 ¢ ¢-22 aplicanda el método de prueba daescnto en
la Morma Mexicana MIY-F-290-NORMEX-1999 y el descrito en &l numeral 8.7.1 de la HOM-155-
SCFI-2012
Determinocidn, identificocion ¥ cuantificocion de esterales. Permite la deteccitn del colesteral,
i principal esteral de la leche por contener grasa de ongen apimal v 1a presencla de grasa de
origen vegetal, mediante el analisis de fitoesteroles {p-sitosteral, campesterod, stipmantesriod,
Bntre otros). En caso de presentar parfil de dcidos grasos atipico de la leche, se sugiere levar a
cabo esta determinacion.

W

‘-_I"Fi.f.-", |'| L [ t ._"-:.!.'-' .. ":_.| J ..' Jk o

£l producto deberd conservarse en buen estado sin cambios en sus propiedades fsicoguimicas,
microbiologicas y sensoriales

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo Yy contar con controles que
pravengan su cantaminacian.

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que evilen su contaminacidn. Se deben prateger de
plagas o de contaminantes fisicos, gquimicos o biologicos.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el rransparte. Se deben tomar
medidas preventhvas para reducir |a infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos,
los tinicos permitidos sen los gue han siclo registrados por la CICOPLAFEST.



ENYASE V ERBALRIE

ENVASE O EMPAQUE

¢ debe envatar en recipientes de tipo sanitario, elaborados con materiales Inecuos Yy resistentes a las
distintas etapas del proceso, de tal manera Que no feaccionen con &l producta o alteren las caracteristicas

fisicas, quimicas v sensoriales. En presentaciones de 1Kg y de producto contenidos &n holsa cerrada
herméticamenia

EnBALAJE
Cajas de cartdn corrugado doble cara, fauts tipo A o C, reventamiento minimg de 13 k! em® (180 1b/ pulg?),
resistente, inocuo que no imparta olores o sabores al alimento, gue no altere su calidad, que mantenga las
propledades fisicas v sensoriales y Que evite su contaminacion, que ofrezca la proteccion adecuads g los
BIVASES para impedir su deterioro exterior, que 3 su ver Facilite la manipulacién en el almacenamienta y
distribucién. El recipiente tendra capacidad de resguardar |a totalidad de |as piezas sin dejar espagios vacios,
Comtara con las leyendas:
= "Paguete que contribuye a una alimentacidn suficiente, nutritiva ¥ wariada”,
& El logotipo del Sistema Estatal OIF
¢ Llaleyenda PEF (Presupussto de Egresos de la Federacidn) vigente “Este brogroma es piablico, ofenn
@ cuolguier portido politice. Queda prohibide e wso pora fines distintos o fos estoblecidos en ef
Brograma”,
Laforma de la-caja no pusde ser cubica, tendrd una forma la cual permita realizar ostibas v el peso se distribuya
entre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumpla con las caracteristicas antes mencionadas.

DEL PAQUETE ALIMEMTARIO

El acomodo de los insumos al interior, deberd de ser dprobado por DIF Estatal. Se deberd de contar con e
certificado de Ia caja de los diferentes programas alimentarios. n la caja, deberd de mostrarse impreso el
contenido de los insumos alimentarios segun el programa de que se trate.

ETIGUETADD RELACIOMADD CON LA INOC DA DE LOS RLIMENTOS E 1M STRUCCIOMES
PARS MAMIPLULACION, PREPARAT OM ¥ USH

Las etiguetas de hos productos objeto de esta norma, ademas de cumplir con las disposiciones estabiecidas en
las normas oficiales mexicanas MOM-002-5CFI1-2011, NOM-00R-5CF-2002, NOM-030- SCFI-2006; disposiciones
de etiquetado de la MOM-051-5CF/55A1-2010 ¥e BN SU caso, con la NOM-086-5541-1994 y NOM-243-5581.

2010 {punto 9), deben indicar lo sigulente:

= Intormacidn Comercial {NOM-155-5CFI-2012]

¥ Denominacion comercial; deberd corresponder a lo estabdecido en el numeral 6.2, de forma tal que
528 clara y wisible para el consurmidor.

= Incluir la leyenda “Prohibida su venta, en los términos previstas en las reglas de operacicn®

#  Incluir ia feyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacidn vigente v el logotipo del Sistema
Estatal DIF

"Este programa es pablico, ajeno o cugiguier partido politice. Queda prohibide ef uso parag fines
dislintos o los estoblecidos en el programa,*

P Latinta no debe contener plom,

¥ Por tratarse de un producto en polvo debers sefialar el modo de conservacion con algunas de las
siguientes bevendas: “Consérvess e lugar fresco v seco”, "Una wez preparado el producto,
fmanténgase o consérvese en refrigeracion™ o cudlquier otra equivalente, 1NGM-HJ-55AI-2E:1D}.



METODO DE RECONSTUTUCION
Gisoher 120 g de produectn en B30 ml de aguea pard hacer un litro de leche recenstituida

METCDOIS) DE DISTRIEUTION ¥ CRITERIOS DE ACEFTATIO

Los paquetes del alimento se recibiran o techazaran de acuerdo al siguiente critednid:

RECHALD

ACEPTACION

MATERIA PRINIA/PARAMETRO
Pre anvasadas

Envase Integro vy en buen Roto, rasgado, con fugas o con avidencia
‘estado de fauna nociva
Fecha de caducidad o de consum vigenle wencida
preferante

Lo4 paquetes de leche deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacion. Se deben
proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos durante el transporte.

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requlsitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Marmea Qficial Mexicana NOA-251-55A1-2009

HORMAS O REGLAMEMTOS VIGEMTES

Con el fin de garantizar que todo el proceso productiva del alimento cumpla con los codigos de limpieza
establecidos, ademas de contar con 1a cortidumbre de que no s& encuentren presentes ML OOrganismos
potencialmente peligrosos, asi (oMo sustancias indeseahles y dafiinas o toxicas al oFganisma, &5 importante
que la planta procesadora cumpla con la siguiente Marmatividad:

+  MNOM-155-5CF-2012. Leche — Denominaciones. Especificaciones  fisicoquimicas, informaciin
cormercial y métodos de pruaba.

»  NOM-243-55A1-2010. Productos y servicios. Leche Formula letea. Producto lacteo combinado ¥
derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de prueba

¥ WOM-DBE-55A1-1004 Bienes v servicios. Alimentos ¥ bebidas no alcohdlicas con madificaciones en
su composicion. Especificaciones nutrimentales.

»  MOM-051-5CFI/55A41-2010. Especificaciones generates de etiguetada para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-informacidn comercial y sanilana.

w  hndificacién dela Morma Oficial Mexicana NOM-051-5CF1/5541-2010. Especificaciones generales de
etiguelado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preemvasados. Informacion comercial ¥
&3nitaria, NOM-030-5CFI-2006. Informacion comercial peclaracion de cantidad en la eliquets.
Especificaciones,

s NOM-251-5541-2009, Pricticas de higiene para gl proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

s MMY-F-744-COFOCALEC-2011. Sistema leche- alimentos lactecs- determinacion de grasa butirica
leche en palvo y productos de leche en polva — métoda de prueba gravimatrica (metodo de
referencial.
fteglamento de control sanitario de productos ¥ servicios. Secretaria de salud,

»  Acuerdo por el gue se determinan los aditivos v coadyuvanbes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticio, su uso y disposiclones sanitanas.

¥ Acuerdo por el gue se modifica el diverso por el gue se determinan bos aditivos y coadyuvantes en
alimentos, behidas y suplementos alimenticios, su uso ¥ disposiciones sanilarias.

+  CAC/RCP 56-2004, Cédigo de pricticas para la prevencién y reduccidn de la presencia de plomo en
los alimentos,



Leche descremada lgquida ultra pasteurizada sabor natural en presentacion brick de 250ml, adicionada can
vitamings y minerales

CARACTERISTICAS SEMSORIALES
ASPECTE Ligukdo sin sadimento ni separacion de grasa.
COLOR: De bignco a blance cremosg
LOA: Caracteristico de la leche, exento de olores extrafios
SABOR: Agradable, caracteristico de |a leche, exento de sabares exlrafios.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Cantendida neto: 2S0mL

PARAMETRO LINITES
Densidad & 157 {gfmil] Minirmno 1.031
Grasa Butirica® (g/mil) Maximo 5
Acidez (expresada como acido lctico) [gfL]) | Minimo 1.3 Maximo 1,7
Solidos no grasos de la keche (g/L) Minimo &3
Punte erinseaplen *C (-H) Entre -0.499 (.0,520) y -0.529 (-0.550]
Lactosa [gfL) hilinime 43, Maixima 52 e
Cazeina I:E."'L:I-"_" i Minirac 24
Vitamina A [retinol) [ 3w0aE70 g/ Litosa-2338 UL
Vitamina D3 53 7.5 pg / L{200-300 UI/L)
Sodio AUl mg ¢ 1000 gr
] |’TDTE'|I:T-¢"- propias de ka leche (gL * | Binlmao 20

Funtee T 1L E de la MOM-1535-50F1-20102
**En la beclea, In relacion ceeinn proteing debe ser ol menes de 809 (m'o)



CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Termafilicos aerobios MEGATIVD

Termofilicos anarroblios | MEGATIV

Mésn—tilims aerabios NEGATIVD

Mesofilicos anaerohios | NEGATIVO

Derivados clorados MEGATIVG

INHIBIDORES BACTERIANOS

Sales man:;n.\rms de amonio | NEGATIVO

Owidantes NEGATIVO |
Farmaldehido - NEGATIVO |
Antibidticos | NEGATIVO
COMTAMINAMTES QUIMICOS
PARAMETRO LIMITES
Plama (Pl 01lmgfkg |

rercurio {Hgl 0.05 mg { kg

Arsericn -||"'-.'u] 0.2 meg [/ kg

Aflatoxinas Ml | 05 pa L

MATERIA EXTRARNA
El preducto deberd estar ibre de fragmentos de insactos, peelos v excretas de roedores, asi como de cualguier
olra materia extrana.

ADITIVDS
Sola s¢ podran utilizar los listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias,



DETERMIMACION DE AUTEMTICIDAD

La adulteracion de la leche ocurre cuando su tomposicion no corresponde a su denominacidn, etiguetada,
anuncia, suministro o ceando no corresponde a las especificaciones establecidas en la Morma Oficial
Mexicana NOM-155-5CFI1-2012. Una estrategia para identificar adulteraciones en los prodductos tiens como
base el estudio de las sustancias propias de fa leche (proteinas, esteroles, dcidos grasos, otros), por Bjermpa,

o mediante la determinacicn de cotientes entre algunos de sus constituyentes quimicos, asumienda fque kos
cocientes son constantes.

Relacidn caseina/proteina: Para el caso de la leche wltra pasteurizada, de los 30 gL quer debe contener
como minima de proteina, al menos el 80 % deberd ser de caseing,

Caracterlzacidn del perfil de dcidos grasos C-4 a C-22 aplicando el método de prueba deserito en la Narma
hexicana NhIE-F-420-NORMEX-1999 v ol descrito en & nmeral 8.7.1 de ia MOM-155-5CFI-301 2,

Determinacian, identificacidn y cuantificacidn de esteroles. Permite la deteccian del colesternl, el principal
estercl de la leche por contener grasa de origen animal y la presencia de grasa de origen vegetal, mediante
el andlisis de fitoesteroles [B-sitosterol, campesteral, stigmaniesrol, entre otros). En caso de presentar perfil
de Acidos grasos alipico de la leche, se sugiere llevar a cabo esta determinacidn.

Vi | i LAt OONES DE ALMACEMARMIEM T

El producto deberd conservarse en buen estads v osin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbisddgicas v sensoriales

Las condiclones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con controles fque
PrEVENZAN Su contaminacion.

Log insumios deben de ser transportados en condiciones gue eviten su contaminacidn, Se deben proteger de
plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacen incluyende el transporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir [a infestacién y con ello limitar ef use de plaguicidas. En caso de emplearios,
los pnicos permitidos son 105 gue han sido registrados por s CICOPLAFEST.

.,
1

ENVASE O EMPAGQUE

Se debe envasar en recipientes de tipo sanitario, elaborades con materiales Inocuss y resistentes a las
distintas etapas del proceso, de tal manera que no reaccionsn con & producto o alteren las caracteristicas
fisicas, quimicas y sensoriales. El envase serd tetrapack y contendra 250 miL de producto, deberd Inclulr un
popote de polimers inocuo para la facilitacsdn de la ingestian del insumo, con la leyenda: “Producto que
contribuye @ una alimentacion suficiente, nutritiva v variada®,

EMBALAIE

Cajas de carton corrugada deble cara, flauta tipo A o C, reventamiento minimao de 13 kg cm® (180 Ib/ pulg®),
resistente, inocuo que no Imparta olores o sabores al alimento, que no altere su calidad, qui mantenga las
propiedades fisicas y sensoriales y que evite su contaminacion, que ofrezca la proteccion adecuada a los
EMVASES para impedir su deterioro exterion, que a su vez facilite la manipulacion en el almacenamiento W
distribucicn. El recipiente lendrd capacidad de resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios.
La forma de |a caja no puede ser cubica, tendra una forma la cual permita realizar estibas y ol peso se distriuya
entre [as misma, para cual se suglere sea rectangular y cumpla con las caracteristicas antes mencionadas,



EVIOUETADD BELACIIESLC

ll‘ﬂ‘?llih CIOMES PARE MAMIFULACIM, FHEEPARS 1
Las etiquetas de los pmljun:tn;ﬁ Clhjein de esta norma, ademas de cumplir con las disposiciones establecidas en
las nermas oficiales mexicanas NOM-002-5CFI-2011, NOM-D08-5CF1-2002, NOM-030-5CF1-2006; disposiciones
di etiquetado de la NOM-D51-5CFI/S5A1-2010 v, en su caso, con la NOM-0B6-55A1-1994 y NOM-243-5541
2010 [punta 9), deban indicar lo sigulente:

informacion Comercial (MOM-155-5CF-20132)
Denominaciin comercial: deberd corresponder a lo establecido en el numeral 6.2, de forma Lal que

sea clara v visible para el consumidor.
= Incluir la leyenda “Prohibida su wenta, &n los términos previstos en las reglas de operacién®

= Incluir ia beyenda del Presupuests de Egresos de la Federacidn vigente y el logelipo del Sistema
Estatal DEF.
"Este programa es publice, ajena o cuolquier partido politico. Quedo prohibido el uso pora Jirzs
distintos a los establecidos en el programa, ™

#  Latinta no debe contener ploma,

+ Los productos ultrapasteurizados o esterilizados deben de Incluir las leyendas "Manténgase o
consérvese en lugar fresco y seco”. “No requiere refrigeracion en tanto no se abra el envase”,
“Relrigérese después de abrirse” o leyendas equivalentes, [MOM-243-5541-2010).

METODC|S) DE

Lo paguetes del alimenta se recibirdn o rechazardn de acuerdo al siguiente criterio:

ACEPTACHIN HECHAZD

MATERIA PRIMASPARAMETRO

Preenvasadas
Envase integra y en buen roto, rasgado, con fugas o con evidencia
estado de fauna nociva
Fecha de caducidad o de consumad vigente vencida
preferente |

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de pricticas de higiene y evitar su contaminacian, es importante gue la planta
procesadara cumpla con la Morma Oficlal Mexicono NOM-251-55A1-2009

Los paguetes de leche deben de ser transportados en condiciones que evilen su contarmingcidn. 5e deben
proteger de plagas o de contaminantes fisicos, guimicos o biologicos durants ol trandporta



Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos de limpieza
establecidos, ademds de contar con 12 certidumbre de que no se encuentren presentes microorganismos
potencialmente peligresos, asi como sustancias indeseables y dafinas o téxicas al organismo, es importants
que la planta procesadora cumpla con fa siguiente Mormatividad;

¥ NOM-155-5CF-2012. Leche - Denominaciones. Especificaciones fisicoquimicas, informacian
camercial y métodos de proeba.

# NOM-243-55A1-2010. Productos y servicios. Leche, formula ldctea, producto lictes combinage iy
devivados lcteos, disposiciones v especificaciones sanitarias. Métados de pruaba,

¥ Nom-086-35A1-1994. Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas con modificaclanes en
su composicion, Especificaciones nutrimentales,

= NOM-051-5CFI/55A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-informacién comercial y sanitaria,

= Modificacion de la Norma Cficial Mexicana NOM-051-5CFI/55A1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos v bebldas no alcohdlicas preenvasados. Informacién comercial y
Sanitaria. NOM-030-5CFI-2006, Informacian comercial. Declaracian de cantidad en la efiqueata,
Especificaciones,

# MOM-251-55A1-2009. Praclicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

#  Reglamento de control sanitario de productos v servicios, Secretaria de salud,

# Atuerdo por el que se determinan bos aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas v suplementos
alimenticios, su wsn y disposicicnes sanitarias.

# o Acuverdo por e que se modifica &l diverso por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanitarias.

= CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reducclén de la presencia de ploma en
los alimentos.
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producto elaborado a base de harina de trgo integral, harina de trigo con sabar dulce, sin conseradores,
sometido a un proceso de amasado o batitlo y olros pro¢eses como fermentacidn, moldeads, troquelado v
posteriormente tratamiento térmico, en presentacion de mini galletas cuailrada, aptos para ser consumidos
directamente.

CARACTERISTICAS SEMSORIALES

ASPECTO: Tamaiio y apariencia uniforme, propia del producto,

COLOR: Dorada, tostado

ALOR: Caracteristico del producto, ligero a dulce.

£ABOR: Caracteristico del producto, exento de cabores extranos o desagradables
TEXTURA: Ligeramente dura al morder

CARACTERISTICAS FISICOQLIMICAS

=  Contepida neto: 30g

PARAMETROD LIMITES

Humedard Maximao E%
Fibora Minima L8 gramos (>10% de 13 IDR)"
Azticares Mazimn 20% de las calorias totales del insumo® Repartar perfil de azicares [RlUcosa,

fructosa, sacarosa, maltosa)

Grasas Totales Waximo 15% de las calorias tatales del insumo®

Grasas Saturadas | Maximo 10% de las ealorias lotales del insumo®

Acidos grasas | Maximo 0.5 gramos®
brans

Sodin Maximo 120mE 308

" acuerdo a bos criterios de calidad mutricia EVASA vigente. Poarcian de 208



CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Mesofillicas Asrobios | Mdximo 10,000 UFC/ s

Coliformes totales < A0 UFC/g

Hongos | M AN SDG'I::-I-;E,-'E _J'

|
MOM-247-5541-2008
COMTAMINANTES QUIMICOS

PARAMETRO Lirmites

| Plomio [P} 0.5 mg ! Kg
| Cadmibo {Cd) 0.1 mg/f Kg

| Aflatoxinas | Mdxima 20 [T

ADITIVOS

Solo se podran utilizar los listados en el Acuerdo por el gue se determinan los aditivos ¥ coadyuvantes en
alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso v disposiciones sanitarias.

MATERIAS EXTRARNAS

Mo mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor v estar exentos de excretas wn S0 di
productos,

'-_.'_I L i E . LR - "".-. W |I._: : '_I - o "-'-._I|_!..=:._.i'hl:|.-_J!::.-:"'-';.:'-I..:

El producte deberd conservarse en buen estado v sin cambio en sus caracteristicas fisicoquimicas,
microhiologicas v propiedades sensoriales

Las condicionss de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo ¥ contar con contrales que
Prevengan su contaminacion. Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten sy
contaminacidn. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fislcos, qguirnicos o bioldgicos,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacsén incluyendo ¢l transporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacion voon alla limitar o uso de plaguicidas. En caso de sm plearfos,
fos Onicos permitidos son l9s gue han sido régistrados por la CICOPLAFEST,

EMPAQUE
Producte envasade en bolsa individual de polipropilenn con laminacisn rmetalizado, de calibre de 30 a 35
micras, sellado termicamente, de tal manera gue no altere las especificaciones indicadas, Su contenido neto
debe ser de 30g de producta, cantara con las leyendas:
= "Paguete que conbribuve a una alimentacidn suficiente, nutritiva v variada®.
«  Ellogotipo del Sistemna Estatal DIF
@ Lafeyenda PEF [Presupuesto de Egrezos de la Federacion) wigente “Este progromo es publico, ajeno
o cualquier partidn politice. Quedp prohibids el weo parg fivves distintos o Jos estoblecidos en el
progrermo”



EMBALAJE

Cajas de cartdn corrugado doble cara, flauta tipo A o C, reventamiento minimo de 13 kg/ cm? (180 by pulg®),
resistente, inoouo que no imparta olores o sabores al alimente, gue no altere su calidad, gue mantenga las
propiedades fisicas y sensoriales ¥ gue evite su contaminacion, gque olresca la proteccion adecuada & los
envases para impedir su deterioro exterion, quee & su vez facilite Iz manipulacign en el almacenamienta ¥
distribucion, El reciphente tendrd capacidad de resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios
La forma de la caja no puede sercubica, tendra una forma la cual permita realizar estibas y el peso se ditibuya
entre las misma, para cual se sugiere sea rectangular v cumpla con las carscteristicas antes mencionadas

ETIOUETAD RELACIGMEDD TR Flwlal] 1
PARA MANIPULACION, PREPARAL
= Debe cumplic con o que establece la MOM-051-5CF/55A1-2010 Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no akcohdlicas pre envasado-informacion comercial y sanitario,

¥ Ademds, debe figurar la leyenda "Consérvese en lugar fresco v seco” o leyenda equivalente. {NOA
24T-55A1-2004.]

#  Latintd no debe contenas plomo.
¥ Incluir 13 leyenda "Prohibida su venta, &n los BBrminos previstos en |as reglas de operacidn®

#  Incluir la leyenda del Presupussto de Egresos de la Federacian vigente v el logotipo del Sistema
Estatal DHF,
"Este progroma 85 publico, ofeno o cuolguier portide politice. Oueds prohibide ef uso para fines
distintas @ los establecidos en el programo. ™

#  Elenvase deberd indicar el mado de preparacida y conservacion.
El embalaje deberd indicar el namero maximao de estibas para el cormecto almacenamiento del producto

!—.'Iru_]r [ELRIR [HE DS ToE M| 1 Y OCRITERMES DE& §aEl

Lis paguetes del alimento se recibiran o rechazaran de acuerdo al siguiente criberko;
MATERIA ACEPTACION

PRIMASPARAMETRO
Preenvasadas .
Envase integro y £n buen estado rote, rasgada, con fugas o con
_evidencia de fauna nociva
Apariencia f Aspecio Color, sabor, olor, aspedclo, de .| Obor, color, sabor, aspecto,
acuerdo a las caracteristicas diferentes a las establecidas,
sensoriales establecidas, _
Fecha de cadurcidad o de Vigente Vencida
consumo preferents i " o by

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con bos reguisiios
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su conlaminacién, es importante gque la planta
procesadora curnpla con la Morma Oficial Mexicana NORM-251-5541-20:09.
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Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos de limpieza
establecidos, ademas de contar con la certidumbre de gue no se encusntren presentes MIcroorganismos
potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y dafinas o toxicas al organisma, es importante
que Ia planta procesadora cumpla con la siguiente Mormatividad:

MOTAS:

o MOM-247-55A1-2008. Productos v servicias. Cereales v sus productos, Cergales, harinas de cereales,
semalas o semalings. Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de harinas, sémalas o
semalinas o sus mezclas, Productos de panificacidn disposiclones v especificaciones sanitarias y
natrimentales. Métodos de prueba,

B MORM-092-5501-1994, Bienes y servicios. MEtodo para 1a cuenta de baclerias aerobias en placa.

o MOM-113-5541-1994, Bienes v Semvicios, MEode para la cuenta de microorganismos coliformes
totales en placa

= MOM-116-5581-1994. Bienes v servicios, Determinacidn de humedad en alimentos por tratamiento
tarmice,

o NBMM-F-615-MNORMEX-2004. AMlimentos- Determinacion de estracto etéreo (métode Soxhiet] en
alimentos. Metodo de prueha,

= WME-FBOE-MORMEE-2011, Allmentos- Detarminacidn de proteinas, Método de ensayo (prusba).

i MAK-F-E13-NORMEX-2003. Alimentos- determinacion de fibra cruda en alimentos = método de
prusha.

¥ MOM-D30-5CF-2006.  Informacion  comercial,  Declaracion  de  cantided en a etiguela.
Especificamente.

= NOMAOS1-S5CFFS5A1-2010. Expecificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohlicas pre envasados-informacion comercial y sanitaria,

F  modificacion de s Morma Oficial Mexicana NOM-051-5CF/5541-2010, Especificaciones generales de
etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre epvasados. Informacidn comercial y
Sanitaria, WORM-002-5CF- 2011, Productos pre envasados = contenido neto = tolerancias y metodos
e verificacidn.

o MOR-051-55A1-2000. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

#  Reglamento de contral sanitario de produccion y servicios, secretaria de salud.

*  Argerde por &l que se determinan los aditivos ¥ coadywvantes en alimentos, bebidas ¢ suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

w Acuerdo por el gue se modifica el diverss por el que se determinan los aditivos ¥ coadyuvantes en
alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso y disposicianes sanitarias,

= CAC/RCP S56-2004, Codige de practicas para la prevencién y reduccion de |a presencia de plomo en
levs alirmenios,



